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Objetivos

A participacdo de alunos de graduacdo em
atividades de pesquisa em laboratério
desempenha um papel fundamental na
formacéo de qualidade para os estudantes de
graduacdo na USP. No entanto, uma parcela
consideravel de nossos alunos de graduacdo
ndo se envolve em projetos de pesquisa
cientifica em laborat6rio. Essa realidade pode
ser atribuida a vérias possiveis barreiras,
incluindo o desconhecimento das oportunidades
de pesquisa por parte dos alunos, a dificuldade
em encaixar tais atividades em suas agendas
semestrais e a falta de interesse em participar
de projetos de iniciacdo cientifica. Neste
contexto, experiéncias que se baseiam em
atividades de extensdo podem ser uma maneira
eficaz de superar essas barreiras a pesquisa
para alunos graduacéo. Tais atividades podem
ser projetadas de forma a atender as
necessidades da sociedade, contribuindo assim
para promover uma conexao mais estreita entre
a Universidade e a comunidade. O objetivo
deste projeto de extenséo foi o de estabelecer
lacos sinérgicos entre a USP e a sociedade,
envolvendo os alunos de graduacdo em
atividades de analises fisico-quimicas de
l[Gpulos (Humulus lupulus L.) da variedade
Comet produzidos por agricultores do estado de
Sao Paulo. O lupulo é uma planta, cujas flores
sdo utilizadas na fabricacdo de cerveja. E, as

analises de lupulo sdo fundamentais para que 0s
produtores consigam fazer a precificacdo de
seus lapulos, bem como para a melhoria
continua dos seus processos de producéo.!

Métodos e Procedimentos

No ambito deste estudo, foram utilizados IUpulos
da variedade Comet, provenientes de
produtores nacionais, especificamente das
empresas Atlantica Hops e Brava Terra. Para
fins de comparagé&o, também foram incluidos na
andlise lapulos da mesma variedade, porém
provenientes das empresas americanas Yakima
Chief e Barth-Haas. Todos os procedimentos de
analise seguiram o0s métodos oficiais de
avaliacdo de Ildpulo conforme os métodos
oficiais de analise da American Society of
Brewing Chemists (ASBC), que incluem a
determinacao de umidade, teor de a-acidos, teor
de B-acidos e o indice de estocagem (HSI). 234

Resultados

Na Tabela 1 podem ser observados os
resultados médios + desvio padrdo para o0s
teores de umidade obtidos para as 6 amostras
de lupulo analisadas. E possivel observar que os
valores de umidade das amostras variaram de
4,2 a 11,7%, sendo que a amostra que
apresentou os maiores valores de umidade foi a
amostra de lapulo importado da Yakima Chief.
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Tabela 1 resultados médios + desvio padrao

para os teores de umidade para as amostras de
[Gpulo analisadas.

Marca Umidade (%)
Barth Haas 8,0+£0,1
Yakima 11,7+ 2,7
Atlantica 9,2+0,1
Atlantica 42+0,1
Atlantica 9,6 +3,0
Brava Terra 9,6 +2,0
Brava Terra 72+0,1

Na Tabela 2 podem ser visualizados os
resultados médios + desvio padrdo de a-acidos,
B-acidos e HSI para cada uma das amostras de
lGpulo analisadas. Os maiores valores de a-
acidos foram observados para as amostras da
marca Brava Terra (11,7%), enquanto que 0s
menores valores de a-4cidos foram observados
para a amostra da Barth Haas (2,2%).

Tabela 2 resultados médios *+ desvio padréo
para os teores de a-acidos (%), B-acidos (%) e
HSI nas amostras de lUpulo.

Marca a-acidos B-acidos HSI

Barth Haas 2,2+0,1 32+14 1001
Yakima 6,0+0,1 6,0£0,1 06+0,1
Atlantica 11,0+0,1 1,7+02 0,6+0,1
Atlantica 8,0+0,1 49+02 0601
Atlantica 8,0+0,1 51+02 06+0,1
BravaTerra 11,7+04 85%+1,1 0,5+0,1
BravaTerra 11,0+x0,5 8,0+03 05%0,1

Ja em relagédo aos B-acidos as amostras com
maiores teores destes compostos foram as da
Brava Terra (8,5%), enquanto que 0s menores
valores foram observados também para a Barth
Haas (3,2%). Uma das possiveis explicacdes
para os valores baixos encontrados na amostra
da Barth Haas é uma possivel degradacao
destes compostos devido a mas condi¢des de
armazenamento e transporte antes da
comercializagéo.

ja em relacdo ao HSI, este € um parametro
utilizado para avaliar a qualidade e a integridade
do ldpulo ao longo do tempo de
armazenamento. Os principais fatores que
influenciam o indice de estocagem do lUpulo sédo
as condicdes de umidade, temperatura e
exposicdo a luz durante o armazenamento. Um
indice de estocagem mais baixo (< 0,6) indica
que o lupulo manteve sua integridade quimica
ao longo do periodo de armazenamento, o que
foi observado para as amostras da Barth Haas
e Brava Terra.

Conclusodes

Nesse estudo, lUpulos do tipo Comet nacionais
e internacionais foram analisados
quimicamente, de forma a se gerar informacéo
para produtores nacionais, aproximando a
comunidade do ambiente académico. A partir
dos resultados de % de alfa e beta-acidos e de
indice de estocagem, foram confirmadas as
perdas pés-colheita pelas quais o lapulo esta
sujeito durante seu armazenamento e
processamento.
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