32

DSIICUSP

REDUZINDO AS BARREIRAS A PESQUISA EM NiVEL DE GRADUAGAO
POR MEIO DE ATIVIDADES DE EXTENSAO JUNTO A PRODUTORES DE
LUPULO DO ESTADO DE SAO PAULO: ANALISES QUIMICAS DE
LUPULOS DAS VARIEDADES CASCADE, MAGNUM E COMET

Erick Augusto Pina Paladini, Guilherme R. C. Nascimento, Stanislau Bogusz Junior

Universidade de Sao Paulo (USP), Instituto de Quimica de Sao Carlos (IQSC)

epina@usp.br

Objetivos

Atividades de pesquisa em laboratério sao
muito importantes para uma formacao de
exceléncia para estudantes de graduacdo da
USP. No entanto, uma consideravel parte dos
alunos de graduagdo nao se envolvem com
atividades de pesquisa cientifica em
laboratério. As possiveis barreiras para esta
realidade podem ser: desconhecimento por
parte dos alunos, falta de tempo em suas
grades de horario semestral, falta de interesse
por uma iniciagdo cientifica e falta de
oportunidade. Neste sentido, experiéncias
baseadas em atividades de extensdo podem
contribuir para diminuir as barreiras a pesquisa
em nivel de graduagéo através de atividades
que atendam a demandas da sociedade.
Sendo assim, apresentamos este projeto de
extensao cuja finalidade é estreitar as relagbes
entre o IQSC/USP e a sociedade, envolvendo
de forma sinérgica as atividades de alunos de
graduagcdo com demandas analiticas de
produtores de lupulo. O Ildpulo (Humulus
lupulus L.) é um dos quatro ingredientes
fundamentais para fabricagdo de cerveja e sua
produgdo no Brasil foi registrada apenas a
partir de 2015, uma vez que se acreditava que
ndo era possivel produzir este insumo
cervejeiro no pais em fungao das exigéncias de
clima e solo para cultivo. Sendo assim, existem
poucos laboratérios especializados em analises
quimicas de lupulo no Brasil, de modo que os
produtores de lupulo tém uma grande demanda
por estas analises para seus produtos.* As

analises fisico-quimicas do Ildpulo séao
essenciais para os produtores, principalmente
em fungdo da quantificagdo de humulonas (a
acidos) e lupulonas (B-acidos), uma vez que 0s
resultados destas andlises sao utilizados pelos
produtores de lupulo para a precificagcdo de
seus produtos e para a melhoria continua dos
seus processos de produgdo. Portanto, serdao
apresentados o0s principais resultados de
analises quimicas realizadas em lupulos de trés
variedades: cascade, magnum e comet.

Métodos e Procedimentos

Os lupulos utilizados neste estudo foram de
trés variedades diferentes: cascade, magnum e
comet, advindos da empresa nacional Brava
Terra. Para fins comparativos, também foram
analisados lupulos importados das empresas
Yakima Chief e Barth-Haas. Todas as analises
foram realizadas seguindo os métodos oficiais
de anadlise de lupulo da American Society of
Brewing Chemists (ASBC), referentes a
determinagao de umidade, a-acidos, -acidos e
indice de estocagem (HSI)."?®

Resultados

Os resultados obtidos para os teores de
umidade dos lupulos sado apresentados na
Tabela 1. Bons resultados de umidade
apresentam valores entre 10 a 12% °
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Tabela 1 — Teores de umidade obtidos das analises
das amostras de lupulo das 3 variedades (cascade,
magnum, comet) de diferentes fornecedores.

Variedade Umidade %
Cascade1 8,94 1+ 0,002
Cascade?2 8,44 £ 0,001
Magnum?1 9,38 £ 0,004
Magnum2 7,58 + 0,002

Comet1 11,14 £ 0,001

Comet3 7,22 + 0,001

Os resultados obtidos para os teores de o—
acidos e [B-acidos podem ser observados na
Tabela 2. Em relagao aos teores de a-acidos e
B-acidos, a quantidade esperada segundo a
literatura para a variedade cascade é de 4 a
9% e 55 a 9%, respectivamente; para a
variedade magnum é de 12 a 15% e 6 a 8% e,
para a variedade comet é de 8 a 10,5% e 4 a
5,5%.

Tabela 2 - Teores médios + desvio padrdo de
a-acidos e B-acidos em amostras de lUpulo das 3
variedades (cascade, magnum, comet) de diferentes

fornecedores.
Variedade  a-acidos (%) B-acidos (%)
Cascade1 2,68 £0,001 5,94 + 0,001
Cascade? 2,8 + 0,001 1,41 +£ 0,001
Magnum1 10,04 £ 0,001 8,19 + 0,006
Magnum2 5,72 +0,006 3,43 + 0,005
Comet1 7,02+0,001 6,420,003
Comet3 5,33+0,001 3,130,002

Valores expressos em base seca a 10% de umidade.
O ldpulo nacional da variedade Cascade
apresentou teores de a-acidos abaixo do
esperado, mas ainda assim melhores que os
do lapulo importado. No entanto, para p-acidos,
o lupulo importado foi superior. Na variedade
Magnum, o ldpulo importado teve melhor
desempenho em ambos os compostos, ficando
mais proximo dos valores esperados. Para a
variedade comet, o Ildpulo importado se
destacou, apresentando teores mais proximos

dos ideais de a-acidos e superando o esperado
para B-acidos. Os indices de estocagem (HSI)
mostraram que o lupulo cascade nacional teve
o pior desempenho, com um HSI de 0,81, fora
da faixa considerada adequada, o que pode
explicar a degradacgéo dos a-acidos observada.
Em comparagdo, os Iupulos internacionais
apresentaram HSI melhores, embora nenhum
tenha alcangado um indice 6timo; todos os
valores ficaram dentro da faixa aceitavel.

Conclusoes

A pesquisa analisou a composi¢ao quimica de
lupulos de trés variedades, comparando os
cultivados no Brasil com os estrangeiros. Os
resultados mostraram que os lupulos brasileiros
tém qualidade inferior. A pesquisa contribuiu
para aproximar a USP da sociedade,
fornecendo dados valiosos para produtores
nacionais aprimorarem Seus pProcessos.
Recomenda-se a continuidade do estudo com
técnicas mais avangadas e ambientalmente
favoraveis.
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