= A Louis Dreyfus Company (LDC) atua tanto no processamento

comercializacao global (frading) de sucos.

= O controle de qualidade enfrenta um duplo desafio: garantir a
seguranga dos alimentos nos processos internos e assegurar a
conformidade de produtos adquiridos globalmente.
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UNIVERSIDADE DE SAO PAULO INSTITUTO DE QUIMICA DE SAO CARLOS
ESTAGIO EM QUIMICA | — Prof2 Marcia Nitschke

Lucas Pavanelli
Louis Dreyfus Company, Bebedouro - SP

Gestao Integrada da Qualidade: Indicador FSI e Controle de
Sucos de Terceiros

préprio (fabricas em Bebedouro, Matdo, Paranavai) quanto na =

p
Interno : Otlmlz’ar'a gestdao de dados de auditorias (5S, BPF) através da criacao do indicador
L estratégico Food Safety Index (FSI).
p
Implementar um sistema de rastreabilidade para sucos de terceiros, focando em
Externo =% . . . P
parametros quimicos criticos.
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Atividades desenvolvidas

Sistematizacao de Auditorias: Unificacao de dados de 5S, BPF e Rota da Qualidade em um
unico indicador.

Gestao de Sucos de Terceiros: Analise critica de parametros fisico-quimicos e
desenvolvimento de dashboards para rastreabilidade de cargas importadas.

Resultados e discussao

@ Parte A - Food Safety Index

Auditorias Internas e Inspegdes

Food Safety Index

Food Safety Index (%) Food Safety Index (%) - YTD

‘ 84.6%

% A centralizacdo de dados no Power Bl reduziu o tempo de analise e permitiu a comparacao de

performance entre unidades (Bebedouro, Matao, Paranavai). O FSI permitiu acdo corretiva baseada
em dados estatisticos, ndao apenas percepc¢ao visual.

@ Parte B: Anadlise Quimica e decisOes estratégicas.
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Algumas analises criticas sao:

@ Defeito (hesperidina) «Limonin < Sédio < Bolor/Leveduras

Conclusao

@ Contagem Total = AAT

% Integracao entre quimica analitica (parametros de qualidade) e inteligéncia de dados (Bl);
“ Atuacdo estratégica na seguranca de alimentos (SQF);
% Otimizacao de recursos e rentabilidade através da estratégia de blending.

Referéncias bibliograficas

[1] LOUIS DREYFUS COMPANY. Disponivel em: https://www.ldc.com.
[2] TETRA PAK. The Orange Book: Juice Processing, Production and Packaging.
[3] BRASIL. Ministério da Agricultura. Padrées de Identidade e Qualidade (P1Q) para Suco de Laranja.



https://www.ldc.com

	Slide 1: Gestão Integrada da Qualidade: Indicador FSI e Controle de Sucos de Terceiros

