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O sistema circulante para analisar a descontaminacio (Neste caso —
brocolis) possui um reator de luz UV anular. (1) Tanque para realizar a
lixiviacdo da matéria vegetal; (2) drenagem para repor dgua; (3) bomba
para recircular dgua; (4) reator divergente de UV. A concentragcdo de
microrganismos foi determinada pela contagem de unidades formadoras ‘ '
de colonias (UFCs) por volume (500 mL). Em seguida, UFC/mL foi crescimento microk
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transformado logaritmicamente para analisar os resultados. Foi realizada
a andlise descritiva e entendida a distribuicdo dos dados.

Um estudo iniciado em 2019

Este estudo comegou bem no inicio do doutorado do pesquisador Bruno Pereira — 2019 — com o foco ¢
oportunidade do pesquisador realizar uma visita técnica a uma produtora de vegetais congelados, no 1
produtora tinha um sério problema, ja que utilizavam grandes quantidades de agentes quimicos na
problemas ambientais, o que levou os Estados Unidos e a Europa a bloquearem a importacdao dos
pesquisador do IFSC/USP enxergou a possibilidade de aplicar a radiagdo UVC para a descontar
microbioldgica e a partir dai propds a citada indistria que introduzisse uma nova metodologia, algo q
realizou experimentos onde foram contaminados produtos vegetais frescos, tendo mostrado nesse estu
aos vegetais e sem a necessidade de utilizar qualquer produto quimico. “Na verdade, conseguimos det
variavel “tempo e radiagdo” e também a concentragdo. Entdo, vocé tem o tempo, a radiagdo e a conce
determinar o tempo de radiagdo UVC necessaria para decair a concentracdo de micro-organismo na
Conseguimos, também, quantificar e mostrar estatisticamente que ha uma diferencga significativa, uma
o pesquisar do IFSC/USP.

Atualiza¢io da pesquisa
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Um novo artigo cientifico publicado na revista cientifica “MDPI” pelo Dr. Bruno Pereira em janeiro d
relacionada com a pesquisa inicial realizada, baseada em mecanica de fluidos, onde se determinou
decréscimo de microrganismos, principalmente da bactéria Escherichia coli, bastante presente nos veg
contaminamos alguns vegetais frescos com a bactéria Escherichia coli, que ¢ uma bactéria gram-neg
que provoca contaminacdes cruzadas imediatamente a partir da manipulagcdo nos campos, gerando,
soubéssemos que essa bactéria apresenta uma maior resisténcia a radiacdo de UVC, o certo € q
laboratério pudemos constatar que essa radiagao neutralizou a bactéria, o que que significa dizer que o
seguran¢a alimentar ficam asseguradas na parte final de todo o processo”, finaliza o pesquisador, a
servir como uma contribuicao para a literatura cientifica e para todos quantos trabalhem na area da des:

Para conferir o artigo cientifico publicado na revista “MDPI” clique AQUI.

Rui Sintra — Ass
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