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Tradicao e sabor

Pesquisador belga, uma das maiores autoridades em cerveja no mundo, ministra semindrios na UsP

Par Ana Fauia Santos
Fotos Joao Mousa
onsiderada por muitos & me
Ihot pradutora de cerveja mun
dial, a Bélgica tem hoje cerca
de 150 cervojarias, produrindo mais
de mil tipos da bebida, cm diferentes
estilos.

Parte decte universo vem sen-
tdo conhecida pelo Brasil atraves
de uma cooperagio internacianal
entre cientistas belgas e brasileiros.

A parceria cntre as comunida-
des cientificas teve inicio em 1996,
gerou ac longo dos anos diversas

kappa miacagine

publicagdes em conjunto e trou-
xe para o Instituto de Culmlca da
Universidade de Sao Paule em 5d0
Carlos a presenca do Prof, L. De-
nis de Keukeleire, professor titular
sénior, da Universidade de GHENT
na Bélyica.

Recanhecido mundialmente
por suas contribuicdes em quimica
de lapulo (tradicionalmente usadao
na fabricacio da cerveja), professor
Denis, esta em S&0 Carlos minis-
trando semindrios sohre a guimica
da bebida.

“Em 45 anos de experiéncia

como pesguisador ja provel mais
de mil tipos diferentes de cervejas,
No encontro que aconteceu em 4
de dezembro, o3 participantes ti-
veram oportunidade de aprender
a arte de produzir cerveja com um
unico tipo de lupule, aumenmando
a estabilidade do sabor!

Denis explica que além de uti-
lizada na fabricagdo da bebida, a
aplicacio da planta (lupulo) vem
sendo estudlada na preducao de
medicamentos fitoterapicos.

O anfitrido, o professor Douglas
Wagner Franco, aflrma que a parceria
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com o professor visitante convidado
vaj além da troca de conhecimentos.
“Ele é uma das maiores autoridades
em cerveja no mundo, especialista
na area de Fotoquimica com én-
fase no estudo de antioxidan-
tes utilizados em bebidas. Suas
visitas nos dltimos 12
anos influsnciararm a
implantacao da habi-
litagdo Quimica dos
Alimentos nesse Ins-
tituto”

Entre outubro e
dezembro © pesquisa-
dor belga apresentou uma
série de semindrios em sua
arca de trabalho “Topicos em
Quimica Analitica” W¥
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Saiba mais sobre a cerveja

Acrednu <6 arcerveja foi onhecrda 000 anos antes de Cristo pelos
suménos eglpcios mesopomrmos e fbéncm, rrias, segundo arqueélogos data
* de 2600 antes de Cristo uma mengdo a Ninkasi, a deusa da
cerveji; ‘Na Bab;hﬁma existiam diversos tipos de cerveja, ori-
'qmadas de drferenlea ‘comhinaches de plantas & aromgas.
De qc:qrdo,r:om a filstéria os egipcios, que nio podiam pa-
gar.pelo vinho, bebiam cerveja, Um dos farads, Ramsés fif
184-1153 a.C), foi conhecido come farad- -cervejeiro, Na
fdade Média, mosteiros fabricavam cerveja empr eqando er-
vers 1) _ammmrzagao, entre elas: mirica, rosmarinhe, lour,
sdivia,.gengibre ¢ o lipulo, utilizado até hoje e introduzido
, 110 Processo entre os anos 700 e 800. Na dpoca dos vikings,
cada familia tinhe sug prﬂpﬂa vara de cervela, considerada
heram;a de famidia. Considerados por muitos os melhores
produtores-de cerveja do mundo, os belgas tratam a bebida
comio cultura. A tradicdona Tabricagdo de cervejas, heranca
. dos'tempos medievais, tern como entre as principais & mais
conhecidas as cerve;as trapistas, fabricadas nos mosteiros.




