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Objetivos

A utilizagdo de extratos de frutas
vem ganhando espaco na area medicinal,
apresentando propriedades antioxidantes,
antifingicas, antimicrobianas e antivirais.
O objetivo deste trabalho foi estudar o
comportamento reolégico do gel
guitosana/gelatina antes e apés a
incorporacdo de extrato de casca de
jabuticaba (Plinia cauliflora). Este extrato
possui alta atividade antioxidante e é rico em
manganés, que esta relacionado a formacao
de ossos e cartilagens?.

Métodos e Procedimentos

A quitosana foi obtida a partir de
gladios de Iula Doryteuthis spp, por
desacetilacdo da quitina. O gel de gelatina
1% em massa foi obtido em &cido latico 1%
e gelatinizado & 60°C por 30 min O extrato
de casca de jabuticaba foi obtido em solucéo
hidroetandlica (85% v/v) acidificada com
HCI 1,5 mol L. Preparou-se uma solugéo
(100 mg mL?') desse extrato em &cido
latico/etanol (1:1). Foram preparados 2 géis:
a - quitosana foi adicionada ao gel de
gelatina obtendo-se a concentracédo de 1%,
com agitacdo a 60 °C, denominando-se QG.
b - 1 mL da solugdo de extrato foi
incorporada a 10 g do gel QG, denomi-
nando-se QGJ. Os ensaios reolégicos foram
realizados utilizando um rebmetro de
deformacéao controlada AR-1000N.

Resultados

Os géis mostraram-se homogé-
neos, de coloragdo roxa (QGJ) e incolor
(QG). Os ensaios de variacdo de
deformacdo (Figura 1) dos géis mostraram
gue em ambos 0s casos o0s valores dos
modulos elastico (G’) e viscoso (G”) foram
proximos dentro da regido viscoelastica
linear (RVL). Contudo, a deformacéo critica
(YrwL), OU seja, 0 maior valor de deformacgéo
ao qual o gel foi submetido antes de sair da
RVL variou de 27,4% em QG para 56,9% em
QGJ, indicando que o extrato aumentou a
forca do gel (Tabela 1). O parametro tand
(G”/G’) indica o comportamento dos géis,

sendo QG viscoso (tand>1) e QGJ elastico
(tand<1).

Tabela 1. Valores obtidos nos ensaios

oscilatérios
' G’=G”(Pa) /
| YRVL G'rvL
Gel )  (Pa) B 4 (rad s
QG 27,4 43,5 1,09 52,0/5,5
QGJ 56,9 44,0 0,99 41,6/4,8

Figura 1 — Médulos elastico (G’) e viscoso (G”)
em funcéo da deformagéo
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O ensaio de varredura de frequéncia
mostrou que o gel QGJ tem um ponto de
gelificacdo a uma frequéncia menor que QG.
Contudo constatou-se que o gel QGJ passa
de um gel viscoso para elastico com valor de
G’ menor. Os ensaios de fluxo mostraram
que aviscosidade de QGJ é menor que para
QG, mas o comportamento pseudoplastico
(viscosidade diminui com o aumento da taxa
de cisalhamento) esta presente em ambos.

Conclusoes

A adicdo de extrato de casca de
Jabuticaba promoveu alteragbes nas
propriedades reolédgicas, com diminuigéo na
viscosidade, aumento na for¢a do gel e uma
gelificacdo a valores menores de
frequéncia.
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