
Formação para a docência: alunos de pós-
graduação compartilham experiências
didáticas no Workshop PAE
O Instituto de Química de São Carlos (IQSC-USP) promove, no dia 22 de agosto de 2025, a 24ª
edição do Workshop PAE – Programa de Aperfeiçoamento de Ensino, aberto a toda a comunidade
acadêmica e ao público interessado.

O Programa PAE tem como objetivo preparar pós-graduandos para a docência no ensino superior. 
Após  um  semestre  de  formação  pedagógica,  os  participantes  vivenciam  a  prática  didática  em
disciplinas de graduação, sob supervisão docente.

No workshop, os pós-graduandos apresentarão pôsteres com suas experiências práticas, vividas no
primeiro semestre de 2025, discutindo os resultados com os avaliadores e o público interessado,
trocando experiências  que enriquecem o aprendizado e  estimulam o debate  sobre  o  ensino  de
graduação.  Após o evento, os pôsteres permanecerão em exposição até o dia 29 de agosto.

A  programação  inclui  a  presença  da  professora  Dra.  Tathiane  Milaré  (UFSCar  –  Araras),  que
abordará o tema “A problematização de conteúdos virais da internet: possibilidades para o ensino de
ciências”.  A pesquisadora tem experiência na área de Ensino, com ênfase em ensino de Química,
atuando principalmente em temas relativos à alfabetização científica e tecnológica e o uso de ilhas
interdisciplinares de racionalidade como metodologia de ensino.

Pôsteres
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Para acessar o conteúdo dos pôsters: clique aqui.

Inscrições para a palestra: no site do IQSC.  Será emitido certificado aos participantes.

Esta atividade relaciona-se com os Objetivos do Desenvolvimento Sustentável (ODS):  4 – Educação
de qualidade.

Por Sandra Zambon/Comunicação IQSC
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O projeto de estágio PAE, implementado na disciplina de Química de Alimentos II do Instituto de
Química de São Carlos (USP) durante o 1º semestre letivo de 2025, utilizou o Kahoot! para criar
questionários interativos em equipe, visando uma aprendizagem mais lúdica e motivadora. Essa
iniciativa teve como objetivos principais promover a fixação de conceitos importantes, o aumento
no interesse dos alunos pelo conteúdo da disciplina, bem como desenvolver a análise crítica do
conhecimento adquirido e estimular o trabalho em equipe. A meta foi promover a criação de um
conhecimento sólido aliado a experiências divertidas, alinhando-se às competências e habilidades
definidas pelas Diretrizes Curriculares para o Curso de Química.

A aplicação do Kahoot! na disciplina de Química de Alimentos II (IQSC-USP) provou ser uma abordagem didática eficaz e
bem aceita pelos estudantes. A maioria dos alunos relatou incentivo ao trabalho em equipe, identificação de lacunas de
conhecimento e fixação do conteúdo, além de um aumento no interesse pela disciplina após a realização das atividades.
Diante dos feedbacks positivos dos alunos, pode-se concluir que a dinâmica gamificada, com balões e premiações,
combinada ao diálogo com a monitora e o professor durante os questionários, motivou os estudantes e os ajudou a
desenvolver habilidades e competências essenciais das diretrizes curriculares, cumprindo assim os objetivos propostos.

A educação atual enfrenta desafios de diversas origens, como questões estruturais, econômicas e
sociais. Um dos problemas mais notáveis é a dificuldade de manter a atenção e a motivação dos
alunos em um mundo com crescentes distrações digitais. No ensino superior de química, esse
obstáculo se une à dificuldade de desenvolver atividades que promovam as competências e
habilidades das Diretrizes Curriculares para o curso, como a construção de conhecimento sólido, o
pensamento crítico acerca da sua compreensão e o trabalho em equipe, ao mesmo tempo que se
mantém os alunos engajados [1,2].

Diante desse cenário, a gamificação, especialmente com ferramentas como o Kahoot!, surge
como uma alternativa promissora. Ao incorporar elementos e dinâmicas de jogos em ambientes
não-lúdicos, o Kahoot! é utilizado principalmente para tornar o processo de aprendizagem mais
divertido, facilitando a fixação do conteúdo e o desenvolvimento de habilidades cognitivas e sociais
por meio da associação dos conteúdos com experiências positivas [3-5].
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Figura 1. Resultados dos questionários interativos com a utilização do Kahoot! a)Temática: Vitaminas, b)Temática: Química
da Carne e c)Temática: Química do Leite.

Figura 2. Resultados do questionário de feedbacks respondidos pelos alunos.
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