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IC58

Avaliação das propriedades fotoantimicrobianas de
revestimentos fotossensíveis: potencial aplicação na
descontaminação de produtos cárneos

LOPES, Letícia Keller Bergamo Cunha; DIAS, Lucas Danilo

leticiakellerb@gmail.com

O consumo de alimentos contaminados é um sério problema de saúde pública, gera o desperdício de
um terço dos alimentos produzidos em todo mundo e pode resultar em diversas doenças. Os tipos de
alimentos normalmente relacionados a doenças e hospitalizações são carnes, laticínios, frutas, vegetais,
frutos do mar, grãos e nozes. (1) Neste contexto, a terapia fotodinâmica antimicrobiana (PDI) é
considerada uma alternativa eficiente e de baixo custo no controle de microrganismos patogênicos. (2)
Considerando sua ampla aplicação e eficiência, a PDI pode ser aplicada na indústria alimentícia, buscando
aumentar a vida útil em prateleira de diversos tipos de alimentos e diminuir a contaminação destes. Por
meio do presente trabalho foram aplicados filmes de curcumina e extrato de romã à base de quitosana e
gelatina como revestimento em produtos cárneos (frango e carne vermelha). Os filmes de curcumina e
extrato de romã foram preparados em diferentes concentrações, obtendo assim seis filmes (CHGC0.5 -
0.5 mg curcumina g-1 de solução; CHGC1 - 1 mg curcumina g-1 de solução; CHGC2 - 2 mg curcumina
g-1 de solução; CHGE1 - 1 mg extrato de casca de romã g-1 de solução; CHGE2 - 2 mg extrato de
casca de romã g-1 de solução; CHGE5 - 5 mg extrato de casca de romã g-1 de solução). Os filmes
foram submetidos à análise de photobleaching, que consiste na perda de absorção ou fluorescência do
fotossensibilizador após iluminação. A fotodegradação consiste no processo de decomposição de uma
molécula induzida por luz, e é dependente do espectro de emissão da molécula estudada. A dissipação
de energia pode se dar por fluorescência, fotoionização, entre outros processos. (3) Em relação à análise
de perda de massa, as amostras de produtos cárneos foram revestidas pelos filmes e divididas em dois
grupos, sendo que um foi iluminado um comprimento de luz específico para cada fotossensibilizador (de
450 nm para curcumina e 525 nm para extrato de casca de romã) e outro não, e comparados a um
grupo controle, durante um período de 8 dias. Quanto à avaliação da perda de massa, a média da perda
de massa nas amostras de frango foi similar nos dois grupos (com e sem luz), com exceção do grupo
QGC2 com luz, que apresentou uma perda de massa mais elevada. Já em relação à carne vermelha, as
amostras tiveram menor perda de massa quando revestidas pelos filmes em relação ao frango. Dentre
os filmes, o de menor concentração de curcumina (QGC1) foi o que gerou a menor perda de massa
em comparação a todos os outros grupos estudados e os grupos com maior concentração dos ativos
foram os que apresentaram maior perda de massa. Também foram realizadas as análises microbiológicas
dos filmes fotossensíveis na fotoinativação de bactérias, sendo que o grupo QGE2 (extrato de romã 2
mg/mL) apresentou a maior fotoinativação (3 log UFC/mL).

Palavras-chave: Descontaminação de produtos cárneos. Revestimentos fotossensíveis. Terapia
fotodinâmica antimicrobiana.

Agência de fomento: Sem auxílio
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