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JUSTIFICACKO

0 desenvolvimento da viticultura em Saoc Paulo
€ um fenomeno relativamente recente., Datam de menos de trinta a -
nos os primeiros grandes vinhedos plantados para exploragac econg
mica da uva ou do vinhoe Inibiélmente dispersa e realizada em pe~-
quena escala, a viticultura baﬁlista fol se concentrando em algu-
mas areas mais previlegiadas do Estado, onde sua evolugdo se viu
favoreclda por condigdes especlails do meio fisico e humano. A po-
sigao atual da vinha em nossa economia rural, embora ainda modes-
ta, chama a nossa atengao tanto por sua marcante originalidade em
face das nossas tradlclionals palsagens agr{cnlas, como pelo acen-
tuado carinho que lhe devotam 08 que se dedicam a0 seu cultivo. A
demals, a palsagem vit{cola esta em plena fase de expansaoce. Os
vinhedos vao, pouco a pouco, conquistando as terras dos antjg e s
cultivos, substituindo-os na palsagemys Impressionado por estes ag
pectos nos propuzemos estudar a viticultura paulista. A presenca
de uma planta exigente, pouco famlliar as regioes quentes e haml -
das, © apego a vinha, multo acentuado entre lavradores que se no-
tabilizam por sua filosofia fatalista e a agao atual de transfor-
magac de paisagem rural, equivalente a uma verdadeira renovag a o
agricola sao, sem dﬁvida, fendmenos dfgnos da consideracao dosg@é
grafos.

' Atividade recente por sua natureza comercial
e por sua localizagao geogréfica, a viticultura oferece imimer a s
dificuldades a quem se propoe ‘estuda~la. A primeira destas difi =
culdades reside na escassez bibliogréfica, tao acentuada para o g3
tudo da viticultura em é{, como para ¢ estudo do quadro geOgréfim
co em que o seu desenvolvimento se revelou plenamente satisfaté -
rio. A documentagso histdrica sdbre a vinha e sObre as regites Jque
hoje evidenciam uma verdadeira vocagao vit{cola é escassa e falhas
As referéncias a respeito de vinhedos em Sdo Paulo, sio esporadi-
cas, nao nos permitindo acompanhar de perto a sua evolugao desde
o8 primérdios do povoamento até princ{pios do sécule atuai. Por
outro lado, os elementos da pailsagem natural das atuais areas vie-
nhateiras nao foram ainda devidamente estudados. 0 solo e ¢ ¢lima
dessas regides estac a exigir um estudo meticuloso gue nés, infe~-
lizmente, nao podemos fazer por falta dos dados basicos indispen~
saveis. Para Jundiai, por exemplo, que constitue uma das ﬁreaspgg
dutoras de uva e de vinho, n3o existem normais climgtoldgicas e
para Sao Rogque, que constitue outra regiao vinhateira, as normais
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existentes sac incompletas. Quanto aos solos, as analises existen
tes nao nos permitenformar uma 1déia clara e precisa das reals con
digoes edaficas desses dois municipios vitIculas, para o estudo da
gaclogla e do relévo as dificuldades ndo s2o menores. Excetuand o
as obras de Morals Rego, dentre as quals cumpre citar a "Contri -
buigac ac estudo das formagoes predevoneanas de Sac Paulo" publi~-
cada em 1933, nenhuma outra & mais pormenorizada sObre as condi -
gaes geolbgicas da reglso que nos Interessa neste estudo. Esse‘hg
balho todavia, nic cbstante o inegavel mérito que possue, estd lgn
ge de esclarecer em todos os seus pormenores os aspectos da geolg
gla regional. A falta de um levantamento geolégico da regiao difi
calta o seu estudo geomorfoldgico. Para eéste fim, dispomos apenas
das folhas topogréficas de Jundiaf e S3o Pogque, esta Qltima abran
gendo apenas parte do munic{pio, feitas pela extinta Comissao Geo
grifica e Geoldgica de S8o Paulo, em 1925, Essas folhas constituem
oe dnicos elementos Seguros em que nos possamos apoliar para a in-
terpretacac da paisagem topogréfica regionale.

As dificauldades para o estudo da viticultura
em S20 Paulo nao cessam com a escasses da documentagao historic a
e geogréfica. Elas se fazem sentir de manelra ainda mais aguda no
terreno da documentagdo estatfstica. O nosso esforgo para otter da
dos estatisticos sbbre os diferentes aspectos da atividade vitiqg
la foi, sem exagero, quasi sobrehumano e, nao obstante, os resul-
tados foram irrisérios. Recorremos a tddas as fontes merecedora s
de crédito e delas, infelizmente, nada pudemos obter. As defici -
éneias de dados estatisticos prejudicaram multo nosso trabalho, i
pedindo-ncs de reallzar o gque haviamos Inicialmente planejado pa-
Tra o estudo da origem, evolugao e estado atual da viticultura pau
lista. O longo contato que mantemos com a regiao nos permitiu, em
parte, superar as deficiencias assinaladas. Fazemos esta observa-
¢do para esclarecer o motivo de certas deficienelas encontradas em
nosso trabalho. Estas deficiencias nao puderam ser superadas, em
virtode da ausencia de dados que nac sao apenas de diffcil obten-
¢80, mas realmente inexistentes.,

A viticultura paulista, na sua fase atual, e-
videncia acentuada tendéncia a concentragdo nos municipios de Sao
Roque e Jundief. Fora dessas dunas éreas,;especialmente em sua pe-
riferia, a vinha também constitui objeto.de cultivoy embora sem-
- pre subordinada a outros produtos -agricolas.: Apenas os dois muni-
eipios supra citados:parecem dar. preferencia a videlra, desprezan
do ou deslocando para uﬁa:posiqio,secnndéria os. velhos cultivoson



trora af dominantes, principalmente aqueles menos apropriados as
areas onde a vinha aleanga o sen pleno desenvolvimento. Em nenhn-
ma cutra regifo, de fato, a viticultura, tanto pela extensdo da
superficie que scupa como por sua posiqao no. conjunte da ativida-
de agricolaa desempenha o - papel de destaque que lhe cabe na paisa
gem rwiral desses dois mnnic{pios. Tﬁo notdrio & este fato que Ar-
mand Perrin em seu livro "La Civilization de la Vigne" publieado
em 1938, ao se referir as dreas vit{colas do Brasil faz referan -
cia 2 regifo de Jundiaf; e Celeste Gobbato em seu "Mamal do Viti
-Vinicultor Brasileiro® citando os principais micleos de produgao
de uva e vinho do pafs refere-se apenas, em Sao Paulo, as areas de
Jundia{ e S3o Rogue. Estas referencias encontram inteire apoio nos
dados de produgao viti-vinfcoia do Estado, como podemos verificar
pelas cifras seguintes, referentes a produgao de uvas.

U. vV 4 s (t)
1939 1948

ESTADO _ - 7.051 20.899
Jonpiaf 24970 10,700
S8X0 ROQUE , 1.160 | 3.1450

Estes dados sac sufieientes para comprovar a
tendéncia a concentracao evidenciada pela nbssa viticultura e ser
ven também para'justificar o presente trabalho que se restringe ao
estudo dos vinhedos desses dois municipios paulistas.

*mkmkmkakmkakey

_ Desejamos consignar aqui os nossos mails since
ros agradecimentos as seguintes pessoas, pela valiosa colaboragao
que prestaram para o bom andamento de nossas pesquisas na reglao
vinhatelra ou pelas facilidades que nos proporeionaram, indicando
fontes ou fornecendo-nos elementos para a histdria da vinha em 58
Pgulo: Dr. Vasco Venchiarutti, sr. Joaquim Firmino de Lima e prof;
Juvenal Lino de Hattos, respectivamente prefeitos de Jundiaf e
S80 Roque e Secretario da Educagio do Estado de S3o Paulo, que ros

.- faeilitaram os meios de condugao necessarios paras percorrermos as

- &reas vitfcolas désses dois munic{pios; Tte. Mirio Franga e Comtes
Arnaldo de Mello, que nos facilitaram diversos voos sobre a regific
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vinhateira e que nos foram muito dteis pelos resultados obtides 3
agronomo Jil1o Seabra Ingl8s de Souza, pela valiosa contribuicao
em dados histdricos e técnicos sObre a vitieultura paulista, ce-
dendo-nos muito gentilmente, para consulta, os originais de um ip
teressante trabalho histdrico que esta preparando sobre a vinhaem
Sao Paulo; Dr. Ferréo, diretor interino do Servigo de Meteorolo -
gia do Ministerio da Agricultura e Dr. Carlos Arnaldo Krug. Dire-
tor do Institute Agronomico de Cempinas, pela boa vontade con que
pos a nossa disposiqao, todos os dados de que dispunha sobreocli
ma e 0 solo das duas areas viticolas; Dr. José Alves da 8ilva,Che
fe da Estagao de Enologla, Dr. Edison Z. de Toledo, agronomo re-
gional, Dr. Alberto Traldi, todos de Jundiai, pelas informag¢ce s
técnicas e economicas que nos forneceram sobre a viticultura des-
se munic{pio; aos viticultores de Sao Roque e Jundiai, pela eleva
da compreensao que revelaram em face daste trabalho, facilitand o
a nogsa tarefa de pesquisadores.

e L T 1

Cebe~nos ainda agradecer as palavras de esti
milo recebidas dos professores Roger Dion, Plerre Deffontaines e
Plerre Gourou a propésito de nossas pesquisas na reglao vit{cola
paulista e aos profs. Arcldo de Azevedo, Joao Dlas da Silveira
e Plerre Monbeig, a orientacgac geogréfica que nos possibilitou a
execugao deste trabalho. A todos, confiantes em giie nao os desa-
pontaremos com os resultados obtidos, enviamos o nosso muito o ~
brigado.
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AS BASES HISTORICAS DA VITICULTURA PAULISTA

0 fendmeno viticultura em 880 Paulo, como ati
vidade agricola em larga escala, @ recente. 0 sen desenvolvimento
em bases economicas data de menos de trinta anos. A introdugao da
vinha em terras paulistas, todavia, remonta aos primeiros dias da
pos‘se ¢ povoamente da terra. Encontramos referanci_as 8 vinhedos em
880 Paulo nos autores mais antigos. Anchieta, em suas "Informagoes
da Provincia do Brasil para Nosso Padre® dizla, em 1584, que S8ao
Paulo era "terra de grandes campos, fertilfssima de mitos pastos
e gados e sbastada de muitos mantimentos e na qual se dao uvas e
se fazem vinhos"(1l), O mesmo Anchieta, em cutra parte de suas in-
formagoes reafirma que "este campo (de Piranitinga) é muito fér -
til de mantimentos, dando-se néle mmito vinho, marmelo e outr a s
frutas de Espanha®(l). No ano seguinte ao das informagdes de An -
chieta, Ferndo Cardim também afirma, em sua "Narrativa Epistolar®
gue a terra paulista "tem muitas vinhas e que nela se fazem vinho
e o bebem antes de ferver de todo". Funca vi em Portugal, sallen-
ta Cardim em sua narrativa, tantas uvas juntas como vi nestas vi-
nhas", Esta fltima observaqao, dlgamos de passagen, nao parece in
dicar um grande desenvolvimento da vitienltura em S8ao Paulo, mas
a pratica de uma tecnica erronea do cultivo da videira. Tratava -
se, como tudo faz crer, de um aproveltamento 1ntensivo das peque~
nas dreas favoriveis a vinha. Bste sistema, entretanto, deve ter
sido desasiroso, pois a éle deve caber, em parte, a culpa pdo prg
gresslive abandono dos primeiros parreirais aqul plantados. As tepn
tativas vit{colas, n8o obstante, contimmavam a persistir, a des -
pelto do desajustamento entre as condigOes naturais do melo geo -
grafico paulista e as técnicas agricolas dos primeiros povoadores
da terra. £ assim que, quasi um século depolis de Anchieta e Fer -
nio Cardim, a vinha contimuava a figurar em nosse entfio incipien-
te paisagam rural. O padre 8imao de Vasconcelos, por exsmplo, em
sua "Cronica da Companhla de Jesus" de 1662, refere-se a vinha em
Bao Paulo. Em uma das passagens do seu livro diz ele que a reglao
é fertil em uva, encontrando-sa nela grandes vinhedos. Depois deg
sa data, porém, as tentativas vit{colas entram em completa rufna.
£ provavel que a mineragac no século XVIII, pela febre de ouro que
originou tenha contribu{do para isao, uma vez: que ela fol um pode-
roso elemento de desequilibrio para a nossa Jovel e Inclpiente cyl
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tura. Nao cremos, todavia, que essa tenha sido uma caunsa exclusi-
va, pols a prﬁpria relutancia da videira européia em se aclimatar
ao nosso meio, aliada a uma técnica mal ajustada, devem ter desem
penhado papel.relevante no abandono gue lhe votaram os agriculto-
res da época, cansados, evidentemente, de experiénciasmal sucedi-
das.

A viticultura dos séculos XVI e XVII era toda
feita & base de variedades da vitis-vinifera. Nesse época, aliis ,
nao eram conhecidas aindas as variedades americanas que tanta im-
portancia vieram a ter na viticultura moderna. Em Sao Paulo pare-
cem ter predominado as vinfferas portuguesas, como a Moscatel, a
Dedo de Dama, a Bastardo, etc. Estas variedades davam-se mal em
nosso c¢lima, devido particularmente a sua fraca resisténcia a u-
midade e as imimeras doengas e pragas que resultaram, para elas ,
dessa condigao climatica. Infelizmente ndo podemos retratar, mes-
mo superficialmente, as condigoes em que se originaram e evolul -~
ram as palsagens vit{colas desses dois primeiros séculos. Isto;ng
que as referencias acima sintetizam tudo quanto podemos saber a
proposito dessa atividade em S3o Paulo. Quanto & sua distribuigio
geogréfica, a vinha, nos séculos XVI e XVII concentrava-se quase
que exclusivamente em Sao Paulo. Sao Rogue parece ter sido o ant-
co sftio fora da regiao da Capital, a cultiva-la nessa 5poca. £ is
to pelo menos o que nos informa Argemiro Silveira (2) sem nos ind
car, todavia, a fonte da informagao. Segundo ésse autor, Pedro Vaz
de Barros que fol o primeird povoador da reglao onde hoje se er -
gue a cidede de 830 Roque, af introduziu, em meados do século XV1I,
o cultivo de videlras euereias para a produgao de uva e vinho ra
ra 0 seu consumo doméstico. Nisto se resume tudo quanto sabemossa
bre o cultivo da vinha em 880 Paulo nos doils primeiros seculos de
sua historia.

0 século XVIII que fol o século da psicos2 an
r{fera, estabelece entre os stulos XVI/XVII e o século XIX, ndo
apenas um hiato, mas uma verdadeira ruptura na histéria de vinha
em Sao Paulo, Nenbum liame, a ndo ser ¢ da revelagao das pbssibi-
lidades vitfcolas de algumas areas do Estado, liga a atual vitiag]
tura paulista as tentativas dos séculos XVI e XVII. A viticultura
moderna, cujas rafzes mergulham mum passado muito recente, es t a
histéricamente ligada a dois fatos ocorridos em meados do sécul o
XIX: a introdugao, no Brasil, de variedades de videiras americass
e o infcio da colonizagao italiana. O homem e a planta que aq ui
haveriam de se unir, vieram por ceminhos diferentes. Um nao arrag
tou a outra consigo: encontraram-se, simplesmente, num *habita t!

-6—



novo para ambos. Ao consdrcio videira-imigraente, alifis, e que de~
vemos o surto comercial da viticultura. Este conssrcio, todavl a,
nﬁo_ocorreu imediatamente. O imlgrante peninsular velo ao Brasil
nao para cultivar o seu peda@q de terré, mas para trabalhar como
¢olono nas prSSperas fazendas de café @e-entfo. Saindo de sua ter
ra natal na diregao das fazendas paulistas, com encargos e obriga
¢Oes ja definldas, éle ndo trouxe consigo nem a vinka nem o pensg
mento de cultiva-la. Foi depols de estar aqui e de observar a prog
peridade de alguns vinhedos que ele comecga a plantg-los er seaaquin
tal, com preocupagces puramente domésticas, como alias lhe irmpu -
nha a sua condigao de colonc. A primeira area viti-vin{cola de
Jurdiaf{ surge numa coldnia 1taliana, ¢ micleo colonial Barao de
Jundia{, originado pelo cultivo doméstico da variedade denominada
Isabel, de origem americana. (3). Em Sao Roque, o pioneiro da vi-
ticultura comerclal é um italianc que transformou, no bairro de
Setubal, em um excelente vinhedo um antigo terrenc pantanoso.Nes-
se terrenc ainda vicejam lindos parreirais. Nao fol o colono ita-
liano porém, o primeiro a cultivar a vinha entre nds nesta fase
gque poderiamos, com certo exagero alids denominar "a segunda fase
da viticultura paullsta®. £ interessante observar, a este respei-
to, que o cicloe vit{cola 3 base de variedades européias fol en -
cerrado, no séeulo XiX, por um imigrante de nacionalidade hingara
e o ciclo da viticultura a base de variedades americanas fol ini-
ciado, nesse mesmo século, por um brasileiro

A viticultura do século XIX, embcra com carag
teristicas diferentes da que exlstiu nos séculos XVI e Xvil, con-
tinmuou sendo, em grande parte, uma aventura s reservada aos ho -
mens de posses, aos grandes senhores de entao. fiste fate pode ser
verificado pela relagao de alguns dos principais viticultores da
segunda metade desse século: John Rudge, Cel. José Igrnicio de Ara
Jo, Cons. Joao da Silva Carraoc, Horacio Tower Fogg, Antonio Rocha
Le3o, Jodo Bohemer, etc. na Capital; Cels Antonio Alvarc de Souza
Camargo, em Campinas; Antonio Serpa Pinto Jr., em Cunhaj Nicolau
de Campos Vergueiro, em Sorocaba; Barac de Jaceguai, José Horaclo
Silveira da Motta, etc., em Mogi das Cruzes. A viticultura, no eg
tado iniclal de sua segunda fase aparece, pois, asscelada a arls-
tocracia *ural. Ela nao é, porém, uma cultura de classe devido pay
ticularmente a natureza das variedades em que se baseia, dentre as
quails dominava a labrusca Isabel, multo combatida pelos ampelsgtg
fos, pela ma qualidade de seus produtos. Pelo seu cargter, toda -
vlia, ela aparece como cultura aristocréticaqwdesenyolvida no re -
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¢into fechado de algumas chﬁcéras. Ponto inicial da viticultura g
tual, o seu grande mérito fol o de se constituir em campc de ex -
periancias para o futuro desenvolvimento da viticultura comeréial

0s extensos vinhedos que hoje cobrem as encog
tas ensolaradas de S$ao Roque e Jundial resultaram da feliz conju-
gagao de trés fendmenos histﬁricoss a introdugao de variedades a-
merlcanas, a imigraqﬁg italiana e o crescente desenvolvimento da
cidade de Sao Paulo, grande centro consumidor dos produtos dessas
duas areas vinhateiras. As experiéncias resultantes dos primeiros
ensalos de viticultura, realizadas entre nos no decorrer ds segun
da metade do sewalo XIX, contribulram tambem para os resultad o s
abtualmente obtidos com o cultivo da vinha. Essas experiéncias atm
iram a atengao de alguns ilustres clentistas patricios, que se deg
dicaram ao estudo do problema viticola, em bases clentificas.

No decorrer da segunda metade do século XIX%,0
cultivo da vinha caracteriscu-se, notadamente, pela sua dispersao
geogrﬁfica. Vamos encontrar, nesse momento, imimeras tentativas vl
t{colas realizadas em regices nao apenas distintas por suas condl
gbes geograficas, como também afastadas umas das outras. Dentre es
sas regices cumpre salientar as de Cunha, Sao Paulo, Sao Roque,dm
diai, Campinas, Mogf das Cruzes, Sorocaba, Itapetininga e Tiete o
Em Cunha, a viticultura chegou a ocupar posicac de destaque emsia
vida agricola, chegando © mﬁhicipio, em flns desse Século, a con~
tar com cérca de 120.000 pés de videiras. As condigoes de cli m a
e solo mostram-se multo favoriveis, pois a produgéo viti-vinfcola
revelou-se otima tanto em quantidade como em qualidade. Um dos pro
dutores de vinho da regiao que foi, aliés, o grande Incentlvador
da viticultura cunhelise, Antonio Serpa Pinto Jr., obteve em Ber -
1im, em 1886, uma medalha de prata pela qualidade do vinho que pa
ra 1a enviou, como participante da Exposiqﬁo Berlinense desse ance
(L) Dessa esperancosa iniciativa de fins do século XIX, em Cunhs,
nada resta, a nao ser velhas prensas, rulnas de material vinirioe
vestiglos das antigas cepas. (5). 0 fracasso da viticultura em Cu
nha resultou de um complexo de condigoes desfavoraveis como, en -
tre outras, a auséncia de transportes, a concorrencia dos vinhos
e uvas produzidos nos vinhedos mails proximos da capital e a falta
de estfmilo e apoio oficlais do Estado.

As primelras referenclas a vinha em Soroca ba
sao devidas a Spix e Martius. Na ocasldo em que ﬁsses 1Iustres sé
blos estiveram nessa eidade, isto &, em 1818, o cultivo da vinha
baseava-se exclusivamente em varledades da vitis-vin{fera. Por a -
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quela época as variedades americanas ainda nao haviam sido intro-
duzldas no Brasil. Spix e Martius nac se mostraram muito otimis -
tas com as experi&ncias vitfcolas af realizadas. Tendo experimen-
tado uvas frescas que lhes foram oferecidas, estranharam o seu fra
co teor em agucar e consideraram que a razeo disto resldia nas qua
lidades do solo "pobre em cal e muito argiloso e granftico. Admi
tiram ainda, como segunda atenuante, o fato de nac se ter a vinha
aclimatado ainda convenientemente ao nove meio (6). Com a chegada
das variedades americanas, jé em meados do século XIX, a viticul
tura sorocabana toma grande impulso., Em fins desse século, o} muni
cipio contava com cerea de 160.000 pés de uva, figurando como ter-
celro centro vitfeola do Estado. Sorocaba fol um dos poucos mi =
cleos a se dedicar com apaixonado interésse pelas variedades da u
tis_estivalls, dentre as quals dominaram a "Black July", a "Nor -
ton's Virginia" e a "Jacques", superiores, por seus frutos, as va
riedades da vitis-labrusca. © enﬁlogo Ex{lio Goeldi, que visitou
aregiao em 1888, ficou entusiasmado com ¢ aspecto apresentado pe-
las "estivalis" af cultivadas. "As plantas, diz glé, atingem a al
tura de verdadelras arvoresj v troncos de 8 para 10 anos com uma
grossura que jamais notel em videiras de parte alguma®. (7) Esta
condigao, a nosso ver, nao é suficlente para indicar as possibili
dades vit{colas do municipio. Muitas vezes, 0 crescimento demasig
do da planta prejudica os seus frutos, tanto do ponto de vis t a
quantitative quanto qualitativo. Infelizmente, nao possufmos ne -
nhuma informagdo sdbre o rendimento por pé ou hectare nem sGb r e
a qualldade das uvas oriundas desses vinhedos. Goeldl e outros que
visitaram Sorocaba falam apenas das qualidades exteriores da plapn
ta. Cremos que as condigdes de relévo, solo e clima de Soroca b a
nio eram multo favoraveis a uma viticultura com larga escala. O
que nos leva a admitir isto, ao contratio da opiniZo de alguns i-
lustres agronomos e enélogos do século passado, fol o répido de -
clinio que essa atividade sofreu. Nenhuma causa, excetuada a deqr
dem geOgrEfica, explica satisfatoriamente essa ruira. Nao ha nertu
ma notfcia de pragas ou enfermldades dizimando os vinhedos da re-
gido. Nenhuma outra atividade rural, pelo que sabemos, exerceu in
fluéncia sobre a decadéncia viticola, determinando seu abandmo em
favor de outro produto agr{cola. A indﬁstria, que comegava a adqui
rir importancia na cidade, nao seria fator de ru{na; pelo contra-
rio, estg, pelo crescimento demografico que provocava, constituig
-se em fator importante na criagao de um bom mercado para o consu
mo viti-vinfcola local. Atividade agricola de objetivos modest o s
quando comparada aos grandes empreendimentos da cafeicultura, avi
nha surgiu sem pretensdes a conquista dos grandes mercados exter-
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nos. Ela representa, mesmo, uma das primelras iniciativas agrico-
las orientada exclusivamente para o mercado interno, e, este, ain
da hoje, esta longe da saturagﬁo gerada pelo excesso da oferta de
produtos viti-vinfeolas. Devemos frizar ainda que, naquale fim de
século, a viticultura sorocabana nac enfrentava, como enfrenta hg
Je a jundlalense e sanroquense, a poderosa concorrencia da viti ~
cultura do Rio Grande do Sul. Todos estes motivos, aliados as fa-
eilidades de comunilcagoes de Sorocaba com a Capital e com outras
regides do Estado, nos autorizam, pois, a ver na rufna da sua vi-
ticultura, mais razoes de ordem geogrﬁfica que humanas ou economi
cas. 0 problema enfrentado pela viticultura sorocabana fol, assim,
distinto do enfrentado por Cunha. Tieté, ao lado dessas duas re -
gides, ocupou também uma posigio de destaque em nossa histdria vi
t{cola. Segundo Inglés de Souza (L) €sse municipio, em fins do s
culc passado, chegou a possuir 200,000 pés de uva, ocupando assim
o segundo lugar entre os centros #icolas de entdoy Nao obstante
essa 1mport§ncia, pouco sabemos de sua histéria. A variedade domi
nante em seus vinhedos era a labrusca Izabel. A0 lado desta vice-
javam outras variedades americanas e algumas européias. No mapa m
blicado em "La Polyculture dans 1'Etat de S@o Paulo® (8) em 191G
Tiete alnds figura como centro produtor de vinho e uvay, haven d o
ainda, nésse trabalho, referéncias a producdo de champagne (p.55)
0 referido trabalho faz referencia também & produtividade dos vi-
nhedos tieteenses, embora ela nao mereg¢a muita confianga como prg
va de que o melo lhe £3sse mito prsp{cio. 0 autor désse trabalho
afirma, 2 PEe 558 Yafin de montrer combien le sol de 1'Etat de
S3o0 Paulo est favorable a culture de la vigne, 11 suffit de dir e
que dans ecertains muniecipes, celui de Tietg, par exemple, 1.0 GO
pleds de vigne founissent plus de 8.400 litres de vin", Acontece,
todavia, que a uva dominante no fabrico do vinho al, como em ou~
tras regices do Estado, era a Izabel e esta, pela acentuada colo-
ragao escura de sua casca, produzindo quando esmagada, uma fort e
tintura que se transmite ao mosto, oferece a miraculosa virtu 4 e
de permitir a adugdo de boa wyuantidade de ingredientes ao vinho na
tural. Atualmente ainda se cultiva uva em Tiete. Esta atividad e
porém, nao tem mais a importancia de outrdra.

Em S8o0 Paulo a viticultura concentrom-se nos
bairros e arredores da cldadej nao pudemos, por falta de elemen -~
tos, cartografar as-antlgas dreas vinhateiras existentes, onde ho
je se extendem imimeros dos nossos grandes e populosos bairros.As
poucas informagoes que pudemos obter, daeda a escasses de referén-
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clas precisas sGbre a localizag@o dos vinhedos, indicam os atuais
bairros da Agua Branca, Penha, Bras,'Par{, Belem, Bela Vista, Ca-
sa Verde e Mandaqul como areas em gque existiam vinhedes. 0s malo=-
res localizavam-se na Agus Branca e no Belem com, respectivamente,
60 e 50 mil videiras. Tendo em vista a relagzo nominal dos prinei
pals viticultores dos iltimos anos do século passado, (4), na qual
hi referéncias espec{ficas do mimero de pés que dlversos deles cul
tivavam, podemos estimar gue, em conjunto, os vinhedos da capital
eram formados por cérca de 350.000 pés de uva. Por essa ocasiao .
as varledades de viti»vinifera'jﬁ haviam cedido seu lugar as varie
dedes smericanas. Estas, segundo nos informa Inglés de Souza (L),
fol introduzida em Sao Paulo, entre 1830 e 1840, pelo inglés John
Rudge. Em sua fazenda no Morumb{, éle cultivou a Izabel e a Catam
bae. 0 primelro cultivador de vinha, porém, a vinificar com a Iza~
bel, foi o paullsta Joaquim Xavier Pinhelro, de Mogi das Cruze s,
que depols se transferiue: para as proximidades da Capital. Ao
lado da Izabel, multo combatida pelos ampel5grafos,.como Jé friza
mos, mas muito estimada pelosfque a cultivavam devido sua resis -~
téncia as condigoes de nosso clima e solo e 8 qualidade dos seu s
frutos, fornecedores de um caldo bastante escuro quando esmagad a
para a vinificagao, outras variedades mais delicadas, fornecedo -
‘ras de frutos de melhor gualidade pelo teor em agucar e alcool,cg
mo as Norton's Virginia, Matttha, Herberront, Cynthiana, Jacques,
Goethe, Delaware, etc, comegaram a ser cultivadas com dtimos re -
sultadoss

Para que possamos ter uma 1déia mais clara de
como os clentistas dedicados ao estudo da vlnha se opunham;ao cul
tivo da Izabel, e, também, para termos ums visdo mais nftida do
estado da viticultura paulista na época, basta reproduzirmos éste
pequenc trecho do "Relatorio" que Josef Waltz, encarregado pelo
govarno imperial para o estudo dos nossos problemas vit{colas,
enviou, em prineipios de 1889, ao Ministro da Agricultura: "A cul
tura extensiva e lntensiva é, pela maior parte, a da videlira aume-
ricana "Izabel®; a este respeito eu penso que em regiﬁo como Sao
Paulo, tg8o apta para a viticultura, convén desde ja cuidar da cul
tura de outras especies mals nobres e obstar, quanto possivel, o
maior alargamento das plantagoes da "Izabel", procurando eorrigir
o gue Ja estd feito por um tratamento consciencioso da parreira e
melhor diregao dos processos de vinificagao. £ preciso, porem, a-
qui, antes de tudo, fundamentar o que acabo de avangar contra a%l
zabel" e para atingir €sse fim examinarel mais de perto essa cepa-
em comparagac com outras, que devem substitul{-la. Nao se pode con
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testar que aquela videlira j& se aclimatou t80 bem entre nés, a
ponto de se ter tornado quasi ingigena; demals, ela produz muito
e sem grande trabalho e ~ vantagem notével - o seu alargamento é
bastante facil e as suas exigéncias em relagao ao terreno sao mi
to modestas.” (9) Depois de algumas consideragoes de ordem técni
ca continua o sr. Waltz: "A uva Izabel®™ da um vinho com 5 a T%de
alcool mo méximo, de sorte que, para tornaflo capaz de se conser
var, somos forgados a adicionar-lhe agucar durante a fermantagac,
0 que traz como consequéncia o aumento excessivo da acidez do vi
nho. Isto posto, para que havemos de contlnuar cultivando uma par
reira que oferece tals defeitos, se temos a nossa disposigao ou~
tras castas, verdadeiramente excelentes, que ja contém a devid a
proporqﬁo de agucar, de sorte que nioc é absolutamente necessiario
adicionar-lhe mais, « e que além disso tem notavelmente menor pro
porgio de acldo? Em Sorocaba tive ocasific de ver e examinar plan
tagoes destas videlras por mim recomendadas, a saber: Cynthiana
¢ Nortor's Virginia que progridem de modo realmente magnffico.ﬁg
gundo comunicagSes de amigos, o mosto das uvas Cynthiana e Nor -
ton's Virginia tem reveladoc 20 a 22% de agucar, apresentando tam
bém uma proporg¢ao de alcool de 10 a 11%, quantidade esta que bag
ta perfeitamente para garantir a conservagao do vinho" (9). Es -
tas palavras de Waltz, que serviram de roteiro na luta contra a
uva "Izabel®™ desenvolvida, entre outros, por Emilio Goeldi e Pg
reira Barreto, nao tiveram, infelizmente, a ressonancla merecida
ees A uva "Izabel®™ e suas irmas labruscas continuaram a domina r
em nossa vitlicultura até os dlas atuais.

A viticultura nunca chegou a constituilr- s e
en elemento poderével da nossa economia rural. Ela surglu, toda-
viay como um elemento promissor, fadada a utillizar economicamen-
te aquelas terras que nao se prestavam convenientemente ao culti
vo do café. £ notivel o fato de gue os trés prinecipais centro vi
t{colas da segunda metade do século XIX correspondessem & regl -
des onde o café nunca adquiriu grande importaneia: Cunha, S3o Pau
lo ¢ Sorocabae. 0 melo geogréfico, porém, escolhido pela maior pag
te destes primeiros micleos viticolas, ndo parecia muito favora-
vel & vinha. Chichorro, em 1€1l, escrevia ao Conde de Palma, di-
zendo que na Capltania de Sao Paulo "ha bastante trigo, as vi -
phes se dao sofrivelmente, e em algumas casas se faz vinho, mas
nao de primeira sorte® (10). Mals tarde, quando se procurava con
cretizar a idéla da criagio de uma estagio enolSgica em S8o Pau-
lo, o Barfo de Lucena, em seu relatdrioc de 1891, falava da "im -
prestabilidade dos terrenos situados nas cercanlas da capital®(1l)
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Para o cultivo da videlra e sugeria a escolha de um Tapropria @ o
sitio" que oferscesse, por suas aptiddes para a vinha, um cam P o
convenlente para as experiancias de enltivo dessa plantae Sai n t
Hillalre; ao contrério de Chichorro e do Baréo de Lucena, ¢ mais
otimista e suas observagoes revelam, embora contrariamente 3 sua
prﬁpria opiniﬁo, que o clima paulista era maito propicio a viti -
cultura. Sao dele estas palavras: "mais, si le climat temperée de
S« Paul favorise la culture de ces different arbres, ils ntest pas
aussi favorable 2 la vigne que certaines contrées tropicales; cay
tapdis quta Sabaré, & Meia Ponte, a Paracatﬁ, etc, elle donne des
raisins deux fois dans 1iannée, et produirait peutwgtre plus sou-
vent encore si 1'on multipliailt les tallles, 1lci elle ne repporte
qu'une fols, et elle rest depomillée de son feuillage pendant tout
les temps des froids. La floraison commence, mta-t-on assuré, ver
la dtoctobre, et les fruits sont murs en Janvier et en Fevrier®(i2)
£ extranho gue Saint Hillalre haja emitido tal opiniao sobre a
viticultura. O fato da videira frutificar duas vézes por anc, co=
mo ocorre em certas regioces de Minas, ngo significa que essas re-
giSes apresentem condigdes mails favoravels que as de SZo PaulogPe
lo contrario, esta dupla frutificagfio amal das videlras, rouban-
do seun indispensavel repouso 1lnvernal, enfraquece a planta, encur
tando~lhe a vida e prejudicando a boa gqualidade dos seus produtos
Justamente porque a videira, entre nés, frutifica s6 uma vez por
ano, entrando logo depols em repousc, & que algumas regides de Sao
Paulo se apresentavam como s{tios favoriveis ao seu cultivo. Es -
tas palavras de Saint Hillaire, todavia, nao invalidam as afirma-
goes de Chichorro e lucena. As condigdes climaticas e edaficas,on
tem como hoje, contimuam a desempenhar seu papel sobre a viticul-
tura, ameagando constantemente as nossas tentativas viticolas. £
verdade que as condigOes téenicas do cultivo da vinha e da produ~-
¢ao do vinho sempre desempenharam um papel importante sobre o as-
pecto geral dos vinhedos e sobre a qualidade dos seus produ t o.se
Tanto isto & verdade que, diante do descalabro com que a maioria
dos vinhedos era conduzlda, o govarno imperial, por ato de 2! de
novembro de 1888 (13) eriou uma escola de vitiemltura em Sao Pau-
lo para orientar e educar os viticultores. ldéia que, diga-se de
passagem, evidencla a importancia que a viticultura chegou a atin
gir entre nds em fins do século passadc. Bssa escola, porém, nao
chegou a ser criada de fato.

No alvorecer do século XX, a vitiecultora evi-
denclava sintomas de decadéncia nas areas em que fora inicialmen-
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te cultivada no decorrer da segunda metade do século XIX. Ela se
deslocava lentamente para novas regiaes; notadamente pars Jundiaf.
e Sao Roque. No infeio deste século, merecem regisffo especi a 1
a obra de Perelra Barreto, crliando em Pirituba uma verdadelira eg
tagao experimental para o estudo das inumeraveis variedades de
videiras, e a cooperagao da veneranda dama paulista D. Véridiana
Prado que, sob a supervisao daquele ilustre cientista patrici::,
enltivou e obteve o6timos produtos dos seus vinhedos. £ de Justi-
qa'salientar aqui a obra de um modesto viticultor peninsular, de
senvolvida em prol do bom exito das nossas tentativas vit{colas:
trata-se da grande obra de divulgagdo exercida por Francisco Ma-
rengo, cujo sobrenome, em Sac Paulo, quasé chega a ser o nome eg
pecial de uma varledade de uva. A uva por €le divulgada era a Né
ggia, Introduzida no Brasil por Pereira Barreto e cultivada com
zélo e dedieagso por D. Veridiana Prado. £ interessante observar
que essa variedade, hoje dominante como uva de mesa em nossos vi
nhedos, simboliza o esforgo realizado em comum pela cifncia, pe-
la aristocracia e pelo homem do poOVOe.

A viticultura s comega a se firmsr como atl
vidade vitoriosa a partir de 193%0. Por esta época imimeros vinhe
dos jé substituiam a paisagem do café em algumas areas de Jundid.
Em Sio Paulo, tembém, o ciclo vitfcola ja estava iniciado, embo-
ra ainda balbuclante.

A crise do café favoreceu, em Jundiail, o sur
to vit{cola. Os antigos colonos, muitos dos quails 34 vinhem cul-
tivando a vinha em carater doméstico, passaram a cultivid-la em
escala comerciale. Esses colonos, que tinham acumulado algumas e~
condmi as, adquiriram parte das antigas fazendas de café e nelas
comegaram a cultivar a videira. Em Szo Roque, o fendmeno ocorreu
em circunstincias diferentes. A area viticola desse mnicipio fot
sempre hostil, por seu clima, a lavoura cafeeira. Nela n&o hou -
ve, consequentemente, colonizagdo italiana. A vinha, entretanto,
foi af cultivada como pequena empreésa comercial por um italiano,
no Bairro de Setubal, como ji dissemos linhas acimay Por imita -
gao, o seu cultivo se alastra atingindo inicialmente o bairro wi
zinho, dencminado Sorocamirim e habitado quasli que exclusivamen-
te por descendentes dos primeiros povoadores da regiEo. Alguns A
nos mals tarde ela comeg¢a a aparecer nas visinhangas da cidadede
Sac Roque, e, entre essa cidade e a reglio de Mailasqui.

As regiGes de Jundial e SZo Roque, foram as
fi1ltimas a se dedicar ao cultivo da vinha e, por um desses extra-
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nhos caprichos da histéria, foram justamente as que melhores con-
dicOes revelaram ao desenvolvimento da viticultura. E ¢ fato ain-
de mails interessante & que nenhuma delas Jjamals atraiu seriamente
a atengdo dos clentistas dedicados ao estudo da aclimatagao da vi
deira em S80 Paulo. Josef Waltz, experimentado endlogo alemdo que,
como ja dissemos, fora encarregado de estudar as cgpﬂigBes do cul
tivo da vinha entre nds e de fundar uma escola de viticultu r a,
escreve, em seu 35 mencionado relatSrio, que "no que diz respelto
a0 lugar em que deve ser fundada, é claro gue ela estaria melhor
situada onde melhores fossem as condi¢oes e a qualidade do terre-
no, por exemplo, Sorocaba" (6) Em 1890, um ano apos o relatdriode
Waltz, Francisco Glicerio da nova incumbéncia a Esse-enélogo,qual
seja a de orientar a organizagao, nas terras da Fazenda Grande na
Penha, "de uma estagdo filoxérica com horta vitfcola que poder a
constituir-se em escola prética para a divulgagzo de conhecimen -
tos Uteis quanto ao plantio da vide e cuidados que exige esta es-
peeial cultura" (14). Em tdda a escassa literatura histdrica por
noés consultada, nunca vimos referéncias sdbre as possibilidadesda
viticultura nesses dois municfpios paulistas. Parece que por unm
processo natural de acomodagao, a vinha fol tateando caminhos em
busca dum "habitat® prop{cio, onde as condig¢Oes naturals e huma -
nas lhe permitissem um franco desenvolvimento. As regices de Jun~
diaf e 830 Roque oferecem, realmente, ao lado das condig¢oes favo-
raveis de clima e solo, as de se situarem'préximas de grandes mer
cadosgos quails estao ligados por eficientes e répidou melos de
transportes.

A palsagem dos vinhedos nesses dois munic{pﬂﬁ
nao resulta apenas dessas duas condigoes bésicas. Ela tem um pas-
sado histérico que nds procuramos reviver em suas linhas essenci-
aise Ao lado das bases geogréficas que hoje a sustentam, a paisa~
gem dos vinhedos tem fundas rafzes na historia agricola de S&o
Paulo. Seus fundamentos histdricos resultam essencialmente, como
vimos: a) da persistancia com gque a aristocracia rural do séeul o
XIX se dedicou ao cultivo da vinhaj b) da vinda de imigrantes, no
tadamente italianos, que haveriam, pelas tradigoes do seu pafs de
origem, de se dedicar a viticultura assim'que as condigbes o per-
mitissem; ¢) da introdugao de variedades da vitis-labrusca e da
vitis-estivalls americanas, mals resistentes ¢f.e as da vitis-vini
fera as nossas condicoes de clima e soloj d) aos estudos de Perei
ra Barreto e outros que, além de selecionarem as variedades mais
apropriadas ac nosso meio, estimularam com seu exemplo o desenvol
vimento da viticulturaj; e) a crise do café que, dispensando gran-
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de parte da mao-de-obra que absorvia, levou-a, em Jundiai, a bus-
car na viticultura um novo ggnero de vida.

A viticultura paulista, aristoeratica e dis -
persa no século X1X, torna-se assinm, democratica e tende para a
concentraqﬁo. Esta evolugac deve constituir objeto de estudo deta
lhado por parte do historiador. Nés apenas invocamos seus tragos
essencials para situar, no tempo e no espago, as diferentes eta -
pas das nossas experiéncias vitfcolas. Sem esta nogio prévia nao
poderiamos compreender ¢laramente a origem das duas regices vipf—
colas paulistas nem entender os que af trabalham com o objetl v o
de firmf-la na paisagem rural de 830 Paulo.
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AS__BASES GEOGRAFICAS DA VITICULTU

Examinamos no capitulo anterior, em suas 1i-
nhas essenclais, a evolugso histérica das tentativas vitfcol as
realizadas em Sao Panlo. Seus episédios mals Iimportantes foramlp
calizados. Sem éste passado de tentatlvas audaclosas € de expe =
riéncias metédicas, a vinha dificilmente terla conquistado a po-
sino de relatlvo destaque gue comeg¢a a ocupar ha ecohomia rural
de alguns munic{pios paulistas. Sem uma bhase geogréfica propicia,
porém, todo o longo esforgo desenvolvido para a implantaqao da
vinha como atlvidade agricola em bases economicas teria sido pra
ticamente improffcuo.

As condigses gerals de clima e solo, particu
larmente, embora nao correspondessem integralmente as exiggncias
da vinha, puderam oferecer, em virtude duma margenm de tolerancia
biolsgica, condigoes favoravels a diversas variedades de videi -
ras. A vinha em Sao Paulo, alids, corresponde ao tipo de viticul
tura "marginal®™, no sentido geografico e economico dado & osta ex
pressso por Roger Dion (1), isto é, uma viticultura em permenen-
te luta com o meio ffsico local e com os concorrentes das regides
geogréficas mais favorecidas. Nas zonas marginais, o homem deve
remedlar pelo trabalho as desvantagens naturals- oferecidas pel o
quadro natural. O provérbio francés "le Bon Dieu fait le vin et
les Provengaux le récoltent”, alusivo a viticultura mediterrﬁnea,
néo lhe & aplicével. Daf o viticultor paulista, do mesmo modo que
o0 da margem setentrional da vinha na Europa, nao poder, como oS
mediterrﬁneos, confiar cegamente na natureza. fstes ﬁltimos, co-
mo diz Jules Guyoty "lalssent le plus grand role 5 1& nature”(2).

Uma tal atitude, entre nés, comprometeria &
vitalidade de tO0da a jovem regisio vinhateira em formagio. Aqui,
além daguelas atividades rotineiras assinaladas pelo calendari o
do viticultor mediterraneo? hd a permanente necessidade de pre -
caugio contra a chuva, a erosio, as geadas tardias, o granizo,os ’
excessos de insolagac e outros elementos desfavoraveis do meix)ﬂi
sico que devem ser atenuados por medidas adequadas. Um trabalho
mais érduo,. uma preocupac¢ao mals aguda e uma vigilancia mals cas
tante, constituem o prggo 1mp35to 20s*nossos viticultores pe 1 a
geografia fi{sica da regiao vinhateira. |
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Ja vimos {(cap. I) que a viticultura, inicial-
mente dlspersa, apresentou uma acentuada tendéncia para a concen-
tragéc. 0 exame da carta referente a distribuiqao da vinha em S&o
Paulo, mostra que essa concentragio se vem operandc uma aTea de
povoamento antigo, situada a pequena distancia da capital, constl
tufda pelos municipios de Jundiaf, Nova Triste, Jarind, VinhedoRg
cinha e Sao Rogue. Nao obstante o cultivo da uva existir em ou -
tros municipios, sobretudo os periféricos a essa area, & nela que
se concentram os malores vinhedos atuals e que se registra o malor
volume da produgao viti-vinfcola do Estado. Esta irea, que, pela
posicac da vinha em sua palsagem rural, poderfamos denominar de
"regiso da vinha", situa-se sGbre os terrencs acidentados da orla
ocidental do primeiro degrau do planalto paulista, onde as forma-
¢oes xistosas da série Sao Roque constituem o elemento mals impor
tante da estrutura geolégica. Esta "reglac da vinha" nao consti -
tul uma unldade espacla.. Ela se apresenta em forma de dunas ver-
dadeiras "ilhas", uma a W e outra a W de Sao Paulo, constitufdas,
respectivamente, por Jundia{, Nova Tristegy e Vinhedo, de um lado,
e Sao Roque, de outro. Entre ambas, separando-as, erguem-se osblg
cos xistosos do JapI, Guaxatuba, e Boturuna, profundamente enta -
lhados pelo rio Tieteé. As condigdes locals do relevo dificultam a
circulaqaoeime'asdm;m A regiao xistosa, aliés, adquire nest a
por¢ao do Estado, uma felgeo realmente impressionante quer pelaes
trutura que revela como pelo modelado gue apresenta, Esta condl -
gao morfologica val ter grande repercussio sdbre a geografia viti
cola de cada uma dessas Ereas, como teremos oportunidade de ver,

a seu tempo. No momento, o nosso interesse deve concentrar-se no
quadro geografico que serve de base a atividade vitfcola.

I - 05 TRAGOS ESSENCIAIS DA GEOLOGIA - No Bra
sil, os gedlogos habituaram-se a distinguir dois tipos de forma -
goes cristalinas: a arqueana, mais antiga e mais extensd, caracte
rizada pelo predom{nio do gnaiss e a outra, mais recente - prova-
velmente proterozdica - de extensdo menor, constituf{da por rochas
eristalofilianas. Em Sao Paulo, como acentua Moraes Rego (3) a
distingdo efitre essas duas formagoes foi notada muito cédo. Gonzg
ga de Campos, entre outros que estudaram essa segunda formagao,dis
tinguindo-a do argqueanc por suas condigoes lit016gicas e estrutu-
reis, deu-lhe a denominagio de série Sao Roque, (/). Os terrenos
desta série, em Sao Paulo, ocorrem na regiac da Serra de Parana -
placaba, na regifio de Sacramento e na regiso de Jundiaf~-8ac Roque
Rles se apresentam, normalmente, em forma de faixas orlentadas gres

seiramente de NE para SW. Estas faixas via de regra sao marginadess
por afloramentos graniticos ou gnalssicose.
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As duas principeis regioces vitfcolas do Esta-
do localizam-se na falxa Jundiaf-Sdo Roque, que*é constituida es
senclalmente de xistos e granitos proteroqﬁicos. A estrutura geo-
16gica e a morfoldgia desta faixa, situada no reborde centro-oci-
dental do planalto cristalino paullsta, exereeu . uma grande influ
éncia sobre a reparticao geogrﬁfica da vinha. Daf o interésse que
o seu estudo desperta, ainda que feito apenas em seus tragos essm
clais.

A geologla da faixa Jundiaf-S80 Roque nada tem
de particular em face das outras desta mesma formagao xistosa. Os
elementos dominantes de sua litologla sao os filitos e quatzitos,
seguldos de micaxistos e lentes descont{nuas de calcareos. Esta s
rochas, intensamente dobradas, estao assentadas sobre um imen s o
batolito granftico que, na regizo de Sao Roque, aflora a oeste e
leste das formagbes xistosas, originando respectivamente, as ser-
ras de Sdo Francisco e Taxaquara. Em Jundia{, granitos idéntico s
aparecem napurgeo oestedo mudcipios Estap, provavelmente, ligados ao
mesmo batolito da regiao de Sao Roque. Os granitos e, em menor ¢Xx
tensao, os gnalsses constituem os Unicos afloramentos de Toch as
mals ou menos maciga desta area. Em S@o Rogque os afloramentos gra
niticos sdoc mails extensos que em Jundiaf. Formam na primeira des
sas regides o conspfcuo macigo da Taxaquara. Em jundiaf, sua prip
cipal drea de ocrréncia localiza-se na faixa Itupeva-Quilombo, de
onde caem suavemente para oeste, através de uma notdvel palsage m
de "boulders" que acompanha a inclinagao da superficle que pouc o
além, na regiaoc de Itu, mergulta sob as camadas paleozdicas do sis
tema Santa Catarina.

II - A PAISAGEM TOPOGRAFICA - Morfolagicamen-
te, podemos distingulr dois quadros ou paisagem topogréficas domi
nantes, ligadas as condicoes estruturais e 1itoldgicas da regla o
gran{tico—xistosaz irea de xistos, com uma topografia atormentada
e a area de rochas macicas, com seu modelado de colinas e espigoes.
A folha topogrﬁfica de Sao Roque que abrange apenas uma parte do
muniprio, focaliza a sua regigo gran{tico-gnaissica. Nela apare~
cem os morros do Saboo e Itacolomi, ambos com aproximadamente 1LXO
metros de altitude. Excetuadas essas duas elevagoes, que assinalam
o nivel de uma superficle muito antiga e bastante reentalhada, a
topografia é caracterizada por um reléve maturo, em que as £ormas
dominantes sao dadas pelos espigoes alongados, com altitudes de
800 e 900 metrosy relativamente constantes. As encostas désses eg
plgoes ou das colinas resultantes do seu reentalhamento, consti -
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tuem os s{tios mais procurados para ¢ estabelecimentc dos vinhe -
dos.

Além dos alinhamentos de cristas quarziticas
e da suferficie morreada esculpida nos filitos que atravessam a
porgao ocldental do munic{pio, com rumo geral NE-SW, e que nao fg
ram alnda cartografados, o elemento mals importante da morfologia
regional é, sen dﬁvida, a grande escarpa em "S8% que limita, a leg
te, a regiac montanhosa de Sao Roque. Esta escarpa (1.000 - 1.100m)
denominada serra da Taxaquara, é produto da srosao diferencial que
a{ agiu sobre uma area de contato de granitos e gnaisses. Ela do-
mina de 150 a 200 metros a reglaoc gnaissica deprimida, denominada
Vargem Grande, gque a clreunda a leste e a sudeste. Tante a escar=-
pa como t6da a superficie do sen reverso, gqie diminue sunavement e
de altitude em diregaoc de NW & constitufda por granito porfiroi -
dal. fste granito, porém, nao ocorre sem solugds de contimuidade.
Fum percurso feito a pé entre a cidade de Sao Rogue e o ribelrao
Ponte Lavrada, pudemos realizar, com a coiaboragas do Prof. Azi s
Raclb Ab!'Saber, um pequeno levantamentio gec1dglco que bem evidén-
cia a estrutura complexa dominante nesta firea de granitos. Dest a
estrutura complexa resulta a feigdo morfoidgica e a reparticdo geo
gréfica dos cultivos. A superficie destas drsa & assinalada apenas
pelas lombadas de 900 - 1.000 metros, quie se ramificam para W e
NW, intensamente entalhadas pelos pequencs cursoss que se dirigenm
para o Tieté ou para o Sorocaba. 0s topecs dessas lombadas, geral-
mente estreltos e longos, se apresentam ncrmalmente aplainados e
suas encostas, relativamente {ngremesS apresentam aiguns aflora -
mentos de matagoes. Em geral, esta superficie é pouco ocupada pe-
1o homem. Os estabelecimentos humanos e seus cultivos se estabele
cem a meia-encosté, ou no fundo os vales entre 775-850 metros.

A serra de Taxaquara exerace rotavel influén -
cla sébre a viticultura sairoquense, bastand> dizer que é em suas
encostas que se localiza a area vitfcola do munici{pio. & granmiees
carpa que se ergue para leste e sudeste dominando as regioes de -
primidas e¢ircundantes, exerce grande infruénaia ciimética, j& por
sua altitude, amainando as condigoes térmicas locais, ja por sua
agac do barreira acs ventos dominantes, sriundos de leste e sudeg
te, que despejam, em suas encostas, 0s excsssos de umldade guetras
portam e gque seriam extremamente prejudicials para a vinha. Seus
aspectos morfolégicos, ademais, oferecendo enccstas médias de pe-
quena declividade, esculpidas em granito ou gnaiss. criam para a
vinha condigdes topogréficas maito favoriweis.
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A reglac xlstosa, a ceste, nao apresentada na
folha de Szo Rogue, exerce uma agao completamente distinta sobre
a vitieultura e, dum modc geral, sobre a paisagem rural do muniqi
pio. Seu relévo & caracterizado pelos allnhamentos paralelos e a-
longados no sentido NE~SW, correspondentes 3s falxas de xistos cal
céreosebmﬁmggnmdiixs,esns%ﬂtimas de ocorreéncia mito restrita. ©
povoamentc e a ocupagao do sclc, nesta 5rea, é mitc dispersa. E-
la forma como que um micro-deserto humans intercalado entre as fai
xas de grarvito que a margirna a leste e oeste. £ interessantez ob -
servar gue nesta area de xistos, tanto em Sao Roque cumo na faixa
Pirituba-Véfzea, as principais atividades humanas estSo llgadas a
exploraggo da lenha, pelc plantfo do eucallpto, e dos afloramen -
tos de calcareos que af ocorren emlentes, (Fibricas de Cal de Alunmf
nic, ex~Rodovalho e de Cal e Cimento de Caieliras e Perus, e, ain-
da, a Votcrantim, em Sorocaba)

Em Jurdial a regifio xistosa tangencia a orla
meridlonal do ernic:fpio. Apernias a serra 4o Jap{, - gue constitue a
mals conspicua estrutura quarzitica de toda a série S8o Roque, a-
profundz-se mais para o interdor de suas fronteiras. A area de xis
tos, aparentemente, nao desempenha grande papel na formaQQOthapgi
sagem rural jundiaiense. Tal, entretanto, nao é verdade. Como a
escarpa do Taxaguara em Sao Roque, sao as elevagoes de xistos e
quartzitos que marginam o sul do munic{pio, como as serras dos Cris
tais ¢ a do Japl, que irdv decempenhar a fungdc de barreira climg
tica, protegendo os vinnedos contra os ventos Umidos e, em parte,
os antigos cafezals contra os ventos frios do sul.

Nas serras do Japi e dos Cristals encontramos
novamente o nfvel de 1.100 metros, cbservedo no Sabod, em Sio Rg
que. Bste nivel & geral em tdda a regific xistosa e corresponde as
eristas quartziticas (morro do Morsa, 1.100 metros; morro do Jara
gué, 1,100 metros; morro da Botu.ouna, 1.200 metros etc.) O exame
da folha topogréfica de Jundiaf permite-ros distinguir mais tre s
niveis além do das cristas quartz{ticas. C primelro deles, com
altitude de mals ou menos 900 metros, localiza-se na érea de graiss
da porgao oriental do municfpio, desenvelvendo-se daf para as re-
gides de Nova Triste e Atibaia. Nesta zona o relévo é energicamen
te entalhadc, oferecendo aspectos t{picos de reglao serrans. Spix
e Martius, que a atravessaran em fias do século XIX, embora com
evidente exagero, falam de serras com contrafortes muito semelhap
tes aos dos Alpes. (5) Entre Jundial e Nova Iriste (Jariml), as
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qnpérrfcies situadas a 900-950 metros szo bastante aplainadas e
limitadas, com relativa frequencia, por encostas de grande decli
vidade. Ao lado desta felgao, ocorrem também colinas médias, de

800-850 metros, que parecem constituir n{veis intermediﬁriosdgg
ta superffcie. 0s rios Jundiaf e Jundiaf-Mirim constituem as mrin
cipais vias de circulagao da regiac. E, sendo, embora modest o s

cursos d'agua, exercem uma ativa agao de usura do relgvo, devido

aos gradientes de seus perfisg. Nos vales desses rlos, intensamep
te povoados, desenvolve-se uma das mals ativas greas vit{colsda

regifio. 4 vinha estabelece~-se tanto nas varzeas enxutas como nas

meias-encostas de pequena declividade, A maloria dos sitiantes eg
tabelecidos entre Jundiaf e Nova Triste dedica-se ao cultlvo da

videira.

Esta regiao serrana de leste degrada-se, to~'
pogrﬁficamente, em uma reglac de colinas, nas imediagoes de Jun
diaf. Para oeste e particularmente para noroeste, ela é substityf
da por uma superficle suavemente ondulada. Esta superficie, que
corresponde a um segundo nivel de altitude {700 ~ 750 metros) o~
ferece uma topografia extremamente esbatida. Pars noroeste esta
superficie se confunde com a zona de relévo tabular da depressao
paleozéica; para nordeste e sudoeste é limitada, respectivamente,
pela superficie degradada da regiac serrana de leste e pelos a-
floramentos graniticos da faixa Itupeva-Quilombo, Ao sul ela ree
cobre a base do macigo quartzitico de Japi{. Do ponto de vista eg
tratégico toda esta superficie parece constituir uma formagao de
seixos, com espessura variavel de 0-10 metros aproximadamente, que
corresponderia a antigos planos de piledmont, ilgadcs a serra do
Japle. Ao longe da rodovia Jundiaf-Itd chegam a ser impressionan~
tes as formagoes de seixos, sobretudo no desvio que passa pelas.
fazendas da Ermida e do Rio das Pedras. Nas imediagoes de Araga~
riguama, S3o Roque, verificamos também a existencia de afloramepn
tos de seixos (vide carta geoldgica). A vinha, nesta érea, pare«
ce ndo encontrar ambiente muito prop{cic. No Pinhal, municfpio de
Cabreuva, hé uma grande propriedade vitieola, iocalizada no con-
tato desta superficie de selxos com a dos granitos da Serra Ita-
gua.

As vérzeas, que seencontram em relativo de =~
senvolvimento na reglao de Jundiaf, constituem o terceiro nivel
de altitude da morfologia regional (675 - 695 metros). Resultam,
como §é natural, da acumulagao fluvial enquantc os ocutros derivam
da agdo erosiva ou das condicgGes estruturais. As vArzeas sdo deg
rigem recente e estao ligadas as "soleiras" graniticas da falxa
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Itupeva~-Quilombo. Estas Msoleiras"™, que o rio Iundiaf, ao norte,
e o Piraf-Pinhal, ao sul, transpoem através de passagemsestreitas
e atormentadas, interceptam a agdo erosiva a montante, favorscen-
do o trabalho de acumulagao. As varzeas do médio-Jundia{ e do al-
to Piraf-Pinhal néo se prestam a viticultura, devido &s condigdes
semi-pantanosas que apresentam., Sao praticamente vazias de cas as
e cultivos. O guarto nivel da morfologia jundiaiense é dado pelas
eristas quartzfticas (1.100 - 1.200 metros) de grande intereésserg
ra a compreensiio da geomorfologia regional, mas de pouco interSs-
se para a geografla agricola de Jundiaf visto que, como jé disse=~
mos, a area de xistos tangencf{a apenas a orla meridional do muni-
c{pio.

III - A8 CONDIGDES EDAFICAS - H3, para cadan]
vel da topografia sanroquense e jJundlalense, uma vocagao agricola
mals ou menos definiday Excetuando os nivels de 1.100 - 1,200 me~-
tros, que correspondem as cristas quartz{ticas, de solos extrems-
mente pobrese praticamente desabitadas, os demals interessam a
vida agrfsola da regiso. Normalmente, os nivels de 900 - 1,00 me-
tros sao ocupados por capoeiroes densos, os de 730 -~ 850 metr o s
por cultivos diversos, dentre os guals a vinha, e o fundo dos va-
les, 675 =~ 720 metros é utilizado para o cultivo da zlcachofra e
outros produtos dahorticultura. A relagao entre esses nivels e a
sua utilizagao agricols €& mals ou menos constante na &rea granitl
ca. Nas areas xistosas o fendmeno é menos frequentey embora nao
excluido de todo. E gue, como ja fol frisado de passagem, 08 SO =
los oriundos de filitos e quartz{tos sao muito pobres e a agricul
tura, ai, ¢ muito precéria. A vocagao dos solos da area xistosapa
rece ser tipicamente florestal, localizando=-se nela as prineipals
plantagdes de euncaliptos da regléc. A repartigao geografica dos
cultivos, em particular o da vinha 6, pois, influenciade pelos ni
vels de altitude, embora as condigdes geoldgicas se revelem como
o seu fator mais importante,

A nogao dos diferentes nivels da topografi a,
associada 3 nogao dos ciclos de erosso, & importante ndo apemaspa
ra a geomorfologia, mas também para a geografia agraria. O povoa~
" mento e o uso da terra parecem ser, senso condicionadds, a0 menos
favorecidos dentro das paisagens topogréficas re juvenescidas por
ciclos de erosaoc ou de acumulagac. Parece, na realidade, que sé
sfo refratarios a gqualquer tipo de povoamento agr{cola as regioces
de topografia senil, onde a ausencia de declividades impossibili-
ta o0 estabelecimento de uma drenagem ativa e suficiente. RogerDion
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fol, provavelmente, ¢ primeiro geégrafo a encarar © problema das
relagoes entre o solo e a morfologla. Pare €sse autor "plus encxre
que la géologie, l'etude de 1l'evolution des formes de terrain, la
morphologie en un mot, éclaire les conditions de ltoccupation du
sol par 1'homme®™ (6). Esta nogao de Dion pode constituir tema de
discussdo, sobretudc por ser uma nogao nova, insuficientemente dg
cumentada. Ble aplicou-a a reglao parisiense, onde a repartig & o
do "habitat® rural, particularmente na Touraine, nos landes de
Ruchard e du Berry, pareceu-lhe influenclada pelas condicoes de
senilidade da sua topografia (7). No Brasil, certas associagGesde
paisagens topogréficas e de paisagens rurais, sobretudo na regiao
do planalto eristalino, leva-nos a aceitar, com certa reserva, e-
videntemente, a nogao de ciclo pedogénico ligado aos ciclos de e-
rosdo. As condigdes edaficas podem estar condicionades nio ape -
nas a geologia e ao clima, mas também a fase de evolugao do rele-
VO

As regides de 830 Rogue ¢ Jundia{ constituem,
Justamente, uma dessas areas rejuvenescidas, do ponto de vista e-
défico, do planalto cristalino brasileiro. Nesta regiao, em que
resfduos de uma superficie fossll testemmnham a existencia dum
peneplano antigo podemos constatar a designaldade de povoamento e
utilizagao da terra entre as ireas dissecadas e essas superficies
residuals aplainadas antigas, de onde os solos senf{s ainda ndo fg
ram removidos. £ verdade que, considerada dentro do quadro da geg
logla reglonal, constatamos que esses contrastes sao ruito influ-
enclados pelas diferengas da estrutura geolégica. As superficie s
aplainadas antigas, estao mais conservadas nos terrenos xistoso s
resistentes. Considerada, porém, dentro do quadro do velho escudo
brasileiro a que pertence, constatamos gque ela representa uma Qde
suas parcelas atlvamente atacada e parcialmente remodelada pe 1 o
clelo erosivo atual (8-9).

A regido granitica de 83c Roque, particular -
mente, surge como um verdadeiro oasls cli{mato-edafico em meio de
umea superficie gniissica sunavemente onduleda que a circunda a su-
deste e sule Fato ainda mals expressivo ocorre em Jundial, onde a
superficie dos gnalsses, a nordeste, ativamente entalhada, contreg
ta vivamente por seu povoamento e suas pﬁisagens rurals com as &-
reas graniticas do oeste, conslderadas como superficie fossil pré
glacidil restaurada e pouco reentalhada pelo atual clelo erosivo ..
(10-8). Nestas areas do oeste, o povoamento & mais dispersc e o
uso da terra menos intenso do que na anterior. Vale a pena salien
tar ainda que, viajando diversas vézes atraves das areas xistosas
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que cortam de NE para SW, a porgao ocidental de Sao Rogue, pude -
mos constatar um visf{vel contraste de povoamento e uso da terraen
tre os dois nfvels de altitudes principais-da regiao: o de 1.100
- 1.200 metros e o de 730 ~ 850 metros. Neste Ultimo localizam-se
as areas de plantio de eucalipto e desenvolve-se uma agricultu:'a
precaria, do tipo de roga_ cabocla.

Felizmente, como diz Roger Dion referindo-se
a Franga, "si la terre fut accueillante a l'agriculteur, cle s t
que les surfaces monotones et les revetements décaleifies des grands
aplanissements eccconsesssess ¥ ON été, au cours de noveaux eydes
dterosion, largement éventrés par des eaux courants qui ont fait
paraitre au jour les roches'saines sous-jacentes" (11)

IV - 08 TIPOS DE SOLOS E SUAS VOCAGOES AGRfGQ
LAS - 0 conhecimento dos diferentes tipos de solos da reglao enmi
to falho. Ha, apenas, referéncias gerais como as de Setzer (12)em
seus estudos de solo em Sao Paulo e alguns perf{s seguldos de ob-~
servagoes muito sumarias obtidos pelo professor Vageler (13). Os
tipos de vegetagdo, pouco diferengiados devido ds condigdes docli
ma, nem sempre constituem um gula seguro para se avallar as quali
dades agricolas do solo. O critérlo mais seguro é o da observag a o
do grau e do tipo da sua utilizagao agricola. Orientando nosss es
quisas dentro deste critério pudemos verificar que as relagdes ep
tre os solos e as culturas confundem-se com o prSprio substractum
geoldgico. Se para os grandes quadros edaficos da terra a pedolo-
gla geolégica de Davis revelou-se insubsistente, ela mostra-se té
lida para os quadros de detalhe, como ocorre, por exemplo, nas rg
gloes de Sac Roque e Jundiai, onde solo e geologia se confundem .
0 papel do clima sobre estas solos é tema dellcado, dada a escas-
s€s de pesqulsas especials sobre o assunto. £ aiffcil determina r
até que ponto os solos atuails resultaram do clima hodierno e que
participagao tiveram em sua gSnese e evolugao 8 historia climétl
ca das eras geongicas passadas. Na impossibilldade de acompanhar
sua evolugao, de estuda-lo em face da complexidade que acompanh a
sempre sus gencse e evolugao, seguiremos o critério do prof. José
Setzer por corresponder aos fatos por nds observados na regizo.Po
demos distinguir af cinco principais tipos de solos a saber:

1 e 2 - salmourdes e massapés oriundos de gra
nitos, ete.
3 e i ~ salmourdes e massapés oriundos de xig
tos quarziticos, micdceos e filitos.
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22 - aluvices drenadas de varzea ou das orlas
das baixadas. ()

fstes solos se distribuem em forma de um ver-
dadeiro mosalco, devido a complexidade da estrutura geolégica re-
glonal. Hﬁ, entretanto, dentro da regiao, dom{nios edéficos mais
ou menos definidos. 0s solos tipo 1 e 2, derivados das lntrusivas
postriores a série xistosa dominam na porg¢ao orlental de Sao Ro-
que € Jundiaf, Os solos tipos 3 e I ocorreram na parte meridional
de Jundiaf e ocidental de S&o Roque. Sems limites correspond e m,
grosso modo, as formagoes geolégicas aflorantes. Os solos tipo 22
ocupam extenséc malor em Jundia{, sobretudo em sua porgac sudoes-
te, onde ocorrem &sformagGes. de selxns peferiiase A descicen que Setzer foz
deste tipo de solo (15), corresponde aos aspectos que al observa-
mos. Bsse autor, entretanto, nao se refere a esta area nem inclue,
em seu trabalho, tabelas ou perf{s dos solos que af ocorrem.

A zona vitfcola, tanto em Jundiaf como em Sio
Roqué, localiza-se nas areas de ocorréncia dos solos tipos 1 e 2.
No interior da area xistosa, os pequenos vinhedos encontrados, as
soclam-se a um desses dois tipos que al ocorrem em pequenas mandas
correspondentes as apéfises ou dedos da “bcssa® granftica sub jacepn
te. Os solos oriundos do granito e gnaiss, nas regices de Sao Ro-
que- e Jundiai, nao sao dos mais acidos do Estado. Os perfix 3, L
e 5, obtids pelo prof. Vageler em Mairinque, Setubal e Pinheiri-
nho, mnici{pio de Sao Roque e os de n? 13 e s/n obtidos em Louvei
ra e Caxambﬁ, municipio de Jundia{, mostram, respectivamente, ...
PH=5,63 5,123 5,503 5,2 ¢ 5,5. Bste PH, embora néo seja o ideal pa
ra a vinha, nao lhe é, todavia, dos mals host{s. éle oferece ou-
tras propriedades que, em parte, reduzem as desvantagens oriundas
da acides. Dentre estas cabe salientar a profundidade média que
apresenta, normalmente boa, a textura arenosa-barrenta, o poderde
reteng8o d'agua, que podemos classificar de médio e o teOr em ma-
téria organica, relativamente fraco. As condigdes de clima da rg
glao, apresentandc regimes térmico e pluviométrico sensivelment e
distintos dos que ocorrem nas areas circunvizinhas contribuenm, tgp
bém, para o bom exito da produgao viti-vinicolas As deficiéncia s
do pH, como a do excesso de hums, podem, ademais, ser facilmente
corrigldas. Segundo o prof. Setzery, "nos climas umidos do Brasil
basta neutralizar a acidds do solo até pH-6 para obter resultados
dos melhores possiveis num dado solo" (15). Ora, em Séo Roquee em
Jundia{, os solos analisados apresentam um pH que facilita a redu
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¢io de sua acidés. A importancia do solo ndo é pequena. Todavia,
nao constitue o problema crucial da viticultura. Rste reside nas
condigdes climaticas. Dentre essas condi¢oes, a geada merece des-
taque como fator de localizacao dos vinhedos. A menos que os so -
los sejam totalmente host{s 3 vinha. Esta procura sempre as encosg
tas médias, as bases das encostas ou mesmo as varzeas bem drena -
das e onde elas ocorrem normalmente.

V - AS CONDIGOES CLIMATICAS - Se & que a geo-
logla, a evolugao morfolégica, a topografla atual e os solos se g
presentam como fatores geogréficos relativamente prop:[cios avi-
nha, corresponderia o clima da regiao ds suas necesslidades, perml
tindo o seu cultivo em larga escala e em bases econdmicas? £ 0 que
procuraremos examinar com o detalhe que nos permite a documenta -
gao que conseguimos reunir.

Frigzamos linhas acima, que o clima constitui
rolilema crucial da mossa viticiltum, Dos seus elementos, todavia, apenas
um constitue problema efetivamente sério para a vinha: o problema
das chuvas. As condigdes térmicas s3o relativamente favoréveis, [o}
ferecendo a videira um vergo quente e um inverno suficientement e
frioc para permitir o seu repousoe.

A vinha & uma planta Hgada hitorica e geografice-
mente as regides de clima de tipo mediterraneo. Ela, todavia, se
extende hoje sobre areas climaticas sensivelmente distintas das
de seu centro original de cultivo. Segundo Perrin (16), os limi -
tes extremos da area em que o seu cultivo é economicamente vanta-
joso, situam-se ac longo dos paralelos de 1,02 L.S. e 528/LN. Dentro
dessa érea, evidentemente, ha limites interiores. As regides esté
‘picas, por exemplo, assim como as desérticas e as quentes e umi-
das s6 muito excepcionalmente e em greas mito restritas oferecem
condigoes toleravels para a vinha. Os fatores limitativos da area
de expansao da vinha, excetuados os de natureza humana sao essen-
cialmente determinados pelo excesso de umidade e suséncia de inver
no suficientemente frio para permitir o repouso da vinha. Este rg
pouso deve ser de pelo mencs, quatro ou cinco semanase. A vide,diz
Celeste Gobbato, & uma planta de clima e solos enxutos (17) Pode~-
mos completar a afirmagdo, dizendo que ela @, também, uma planta
de verao quente e inverno frio. £ verdade gque podemos encontrar g
tividades vitfcolas em regides praticamente sem inverno. Em Mon -
tes Claros, Minas Gerais, cultiva-se a variedade Izabel (vitis-la
bruseca) que da duas colheitas por ano. Nessa regiﬁo, os dados té;;_
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micos de dez anos (1927-1936) acusam uma média mfnima de 198k pa-
ra o més mais frio (julho). As colheitas de uva nessa regiso, o =
correm em fevereiro e agosto. Em fevereiro a uva e mito prejudi-
cada pelos excessos de chuva e temperatura. Em agasto ela é mais
doce, embora a produgéo seja muito menor. A viticultura de Montes
Claros merecerla ser estudada do ponto de vista das suas possibl-
lidades agro—econﬁmicas. Dela s sabemos que se baseia exclusiva-
mente na Izabel, Unica de cultivo possIvel na regiao poOr ser ex -
tremamente rustica e resistente as adversidades ambientais™ (18).
Inglas de Souza, que é um competente e experimentado agranomo, de
dicado 20 estudo da vinha e da viticultura, considera prejudlelal
20 bom éxito desta atividade rural a produgﬁo dupla por ano, vis=~
to que ela exgota multo rapldamente & planta ser ter a compensa =~
¢ao de umegrande vantagem econﬁmica, como aparentemente sugere ..
(19). 0 clima de Montes Claros, ademais, restringindo as possibi-
lidades do cultivo das variedades mals apropriadas a producao de
vinhos e de uvas de mesa, limlta suas possibilidades de expans a o
devido & relutancia dos mercados em aceitar os vinhos rroduzid o s
com a uva Izabels O seu consumo como uva de mesa, por outro lado,
s6 & tolerado alf onde ela ndo sofre a concorréncia de outras va-
riedades.

Sao Roque e Jundiaf nso oferecem, & ponto de
vista bioclimético, condi¢des ideais para a viticultura. J4 assi-
nalamos em outra parte que esta regiso corresponde ds areas de
viticultura Pmarginal", onde as deficiéncias ou excessos do mei o
fisico devem ser sanados pelo trabalho iumano. Em seu favor, cli-
maticamente, ela possue trés qualidades muito importantes para a
videira: verao quente, embora dmidoj inverno frio, relativamente
seégo e nebulosidade pouco acentuada.

As regides de 880 Roque e Jundiaf s3o pobre s
em documentagao e observagoes meteorolégicas; os viajantes antl -
gO0S gue as percorreram no seculo passado, como Spix e Martins e
Saint-Hillaire, nao oferecem nenhuma contribuigao neste terrenoc.
As_observaq3es mais antigas de que temos conhecimento sao as refe
ridas por Belfort de Mattos (20) e abrangem apenas o perfodo 189}
-1902. £sses dados foram utilizados por Celeste Gobbato em seu"Ma
nual do Viti-Vinfcultor Brasileiro'® por José Setzer, em sua "Con
tribuigao para o estudo do clima no Estado de Sao Paulo®. Depols
dessa data, novas observagoes foram feltas gamenté a partir de ..
1941, Isto para Sao Roque. Para Jundiaf a situagao é plor. Belfort
de Mattos apresenta, para esse munic{pio, observagoes que abran -
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gem o perfodo 1904-1920, as quals aparecem também nos dois auto-
res acima citadose Depois dessa data novas observagoes comegaram
a ser registradas & partir de 1941, mas, desta vez, somente para
0 que se refere &s chuvase

Estas observagoes oferecem ademails um valor
miito limitado. As de Belfort de Mattos, referentes a Sao Roque
e Jundia{, abrangem perfodos de tempo diferentes para cada unsa
dessas 4reas. Os dados do perfodo 1941 - 50 de que dispamos re -
ferem-se apenas as temperaturas e chuvas de Sao Roque e chuvas
de Jundiaf. Os dados referentes & nebulosidade abrangem o per{o—
do de junho de 1945 a dezembro de 1950. Quanto aos ventos, s te
mos dados para um ano, 1902. Faltam-nos séries cont{muas a8sses
elementos para parfodos mals longos e uniformes para as duas re-
gides e faltam-nos, ainda, observagoes sobre outros elementos de
importﬁncia vital para a viticultura, talis como umidade do ar,
luminosidade, geada e granizose. Nao podendo pois analisar todo s
os elementos do elima local, pela auséncia de observagdes complg
tas, examinaremos apenas aqueles a respelito dos quals dispom o s
de dados e faremos a sua cr{tica, do ponto de vista da viticulty
Tde

A - AS TEMPERATURAS- 82o Roque possue ape -
nas um posto t@rmo—pluviométrico, localizado na Estacao Experi -
mental, a 820 metros de altitude, As observagoes térmicas désse -
posto sac dadas como validas para todo o municfpio, embora I1st o
nao corresponda & realidade. Em Sdo Paulo onde as altitudes va -
riam de 750 - 820 metros e a topografia se apresenta suavement e
esbatida, observam-se variagdes da ordem de 19,0 a 12,5, nas mé
dias anuais, entre a parte central da cidade e seus arredores(@2)
Ora, em Sao Roque, as variagoes de altitude saoc da ordem de 300
metros (700 -~ 1,000 metros) e a sua topografia, que apresenta fel
goes variadas, cria verdadelros gquadros microclimaticos dentroda
regiac. 4 srea da vinha, por exemplo, corresponde 3 zona mais e~
levada e de relévo mais movimentado, do municipio.

Possu{mos, para o exame das condigdes térmi-
cas de S3o Roque uma série de dados resultantes de observagdes re
glstradas no posto tg}mo-pluviométrico da cldade, instalado na
Estacao Experimental de Fruticultura (820 metros) e outra maisgn
tiga, referente ao perfodo 1894 - 1902, que se encontras no trabg
lho de Belfort Mattos (20). O exame dessas duas séries revelaque
as condigles térmicas atuals s8o distintas das do passedo. Ela s
apresentam tendéncias ascencionais, tanto na média do ano comonas
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médias de cada uma das quatro estagoes. A tabela seguinte mostr a
claramente esta tendancia;

TABELA I

Alteragdes Térmicas Observadas em Sdo Roque

189;-1902 1941+-1950 diferénca

9 anos 10 anos -

oC 2C eC

Verao 20,1 21,4 + 1,3
Outono 16,4 19,3 + 2,9
Inverno 1244 15,8 + 3,4
Primavera 17,6 19,2 + 1,6
Ano 16,6 18,9 + 2,3

A ascencao de 283 nas temperaturas médias do
ano pode ser considerada como muitoc alta. De 3l tabelas das elabg
radas por José Setzer (21) para mostrar as alteragdes das tempera
turas médias em diversas estagdes meteorolégicas, nenhuma revel a
variagao tao acentuada como a de Sao Rogue. A esta variagao das
temperaturas médias corresponde uma sens{vel dimimiigao das chu-
vas. Afim de faclllitar a leitura dos dols grupos de dados, reuni-
remos na tabela abalxo as variagoes de temperaturas entre os pe -
riodos 189l - 1902 e 1941 - 1950 e as porcentagens de dimimuig3 o
das chuvas calculadas por Setzer comparando os dados dos per{gdos

189L-1902 e 1938-194l;.

TABELA II
Variagdes térmicas e pluviométricas
Sao Roque
Tempe média Chuvas
alteracgao
| RC %
Verao + 1,3 - 14,5
Cutono + 2,9 - 21
Inverno + 3,4 ‘ - 39,5
Primavera + 1,6 - 19
Ano , + 2,3 - 20
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£ notével a relagao que se pode observar entre
o sumento das temperaturas e a dimimigao das chuvas. O fato, a -
1i3s, nao & peculiar a S3o Roque. Em todas as regides do Estado,opn
de fenomenos identicos ocorreram, podemos constatar a relagao cla-
ramente demonstrada pela tabela nf 2, Ainda que possamos fazer reg
trigoes & validade real do sumento de 223 nas temperaturas média s
amais, néo resta a menor divida que as condigdes térmicas atuai s
s80 distintas das de L0 anos atras. A causa do fenomeno reside nas
 devastagoes da mata. Esta, como teremos oportunidade de ver, ain-
da ocupa extensas areas do minicfpio em fins do século XIX, parti-
cularmente em sua porgao meridional. Hoje, hé extensas superficies
do munic{pio que estaoc sendo progressivamente invadidas pelos cam~
pos de Sorocaba e Itd.

Para a viticultura, o fendmeno poderé se tor -
nar ameagador se as condigoes atuais da devastagao das matas ndo
for substitufda por uma polftica de contrOle sdbre as derrubad a s
e queimadas e mesmo por uma polItica de reflorestamento das area s
desnudadas.

As condigoes térmicas atuais permitem que a
videira realize o seu ciclo vegetativo em condigoes muito satisfa-
térias. B verdade que o inverno parecer ter se tornado menos frio,
0 que & desfavoravel ao repouco da vinha, apesar de continmuar apre
sentando tempereturas bastante baixas para permitlr o sen descanso
hibernal. A dimimuigao das chuvas no verao, todavia, representa u-
ma eSpécie de compensagao climética, pols as grandes chuvas des sa
estagao constituem um problema muito sério para a viticultura pau~-
lista.

A média do ano & 182,9. O perfodo quente  se
estende de novembro a margo, com médias mensals iguais ou superio=~
res a 208,0 , sendo que o més mais quente é fevereiro, com 222,1 .
A partir de abril as temperaturas comegam a declinar até atingi r,
em junho, 1/48,8, Os cinco meses que vao de raio a setembro apresen
tam temperaturas médias iguais ou inferiores a 182,0. As mInimasqb
solutas nio ocorrem no més mais frio, que é Junho, mas em maio ou
Juiho e agssto. Sao da ordem de 082 e foram registradas trés vezes
no perfodo de 1941 - 1950. No perfodo 1894 ~1902 foram muito ma is
baixas, chegando a atingir quasi 4§ O abaixo de zero (=388 em ses.
19.8.1902). Se as minimas absolutas atuals decresceram de valor co
mo a prépria média do invernoc em relaqao ao per{odo 1894 -~ 1902, as
médias das minimas foram pouco afetadas, ecomo podemos verificar pe
la tabela seguintes
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TABELA N¢€ 3
Médla das Minimas - 880 Roque

185/4~1902~ 1941-1950 Diferenga &C
8¢ 0y
Verao 16,8 16,3 -0,5
Outono 13,0 12,9 -0,1
Inverno T3 749 +0,6
'Primavera o 12,8 12,4 ~0,l

A média'das'maximas, porém, elevou-se mi t o,
neutralizando as possivels vantagens que a vinha podia tirar dum in
verno pouco afetado pelo aumento geral das temperaturas, registra=
cis entre os dois per{odos ja referidos. Justamente o invernoy po=-
rem, é que apresentapa a maior diferenga, como podemos verificar:

TABELA N2 }
Média das Maximas - S&o Roque
1894-1902  1941~1950 Diferenca

RC KC eC
Verao 25,6 27,8 +2,2
Outono 21,7 25401 13,7
Inverno 18,8 22,7 +3,9
'Primavera - 25,3 2548 +0,5

0o que inferimos do exame de todos esses dado s

e uma assinalada degradagao termica do inverno. A area vitfcola si .
‘tua-se numa zona onde as conﬂigoes termicas gerais sao, presumive;
mente, mals amenas que as registradas pelo atual pdsto terno—pluy;
ométrico de S3o Roque. As degradagdes térmicas, também, devem ter
sido menores porque ¢ manto- VEgetaIQZembora ngo seja mais consti -
tu{do relas matas de hé meio seculo, é formado por densos capoel -
roes, Isto nao a liberta, porém das ameagas que a evolugao clfhat;
éa qnm:tae cparemlh qmeum‘ﬂaivmrbe la agdo humana. Para” Jundia:.
diSpomos apenas dos dados referentes a0 perIodo de 190u-1920591928
(18 anos). A média do ano & 1993. & marcha atual das temperaturas
descreve uma curva mito semelhante 8 de Sao Roque. Naoc sabemos se
estas curvas apresentaram sempre ° mesmo paralelismo, visto naopqg
suirmos dados para periodos identicos entre as duras regioes vinha
teiras paulistas. As comparagoes que se podem fazer entre elag s3o
'portanto arbitrdrias e apenas aproximativas.
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Os meses mals quentes, com médias iguals ou
superiores a 208, se estendem de novembro a margo, sendo feverei
ro o més mais quente com 218,9. Praticamente, aligs, 0s trés me-
ses do verao apresentam médias quasi identicas: 212,03 218,7 e
218,9 respectivamente, para dezembro janeiro e fevereiro. Marg¢ o
continua com temperaturas elevadas: 21%,1. O inverno apresenta a
média de 168,3, sendo que os meses com médias entre 172,0 e 168,0
vao de maio a agdsto.

No conjunto, as condigdes térmicas de Jundiaf
aparecen como superkres a de Szo Rogue. O guadro climatolégico de
Jundia{, elaborado por Belfort de Mattos (20) para o perfodo ...
1904~-1920, apresenta a seguinte situagao:

TABELA N2 5
Média das Maximas e das M{nimas
Jundia{ (725 metros)

M.M Mome.

oC QC
Verao 29,2 15,4
Outono 2741 13,2
Inverno 25,0 8,8
Primavera 28,1 13,2

Por esses dados Jundia{ continis a aparec e r
como uma regiso sensivelmente mais quente que Sao Roque. Falta ve
rificar se atualmente as condigoes apresentam o mesmo aspecto.Qen
to as minimas absolutas o referido autor assinala para Jundiaf -
28,2 ocorrida em junho e como maxima absoluta 379,0 (dez.) regis-

trads no perfodo 1904 - 1920.

B = CHUVAS

Para o exame das chuvas dispormos de dados que
abrangem perIodos curtos mas idénticor para a8 dias regioes vitfcolas. Pa
ra 830 Roque as observacoes abrangem o perfodo 1941-1950 (10 anos)
e para Jundiaf 1941-1949 (9 anos).

0 {ndice anual das chuvas é aproximadamente 1
niforme: l.36l mm e 1.355 mn. para Sgo Roque e Jundia{, respecti-
vamente. 4 distribuigﬁo anual segue curvas paralelas e multo vizl
nhas, entre as duas drease O verso, porém, apresenta-se mais chu-
VoSO em Jundia{, embora o mimero de dias de chuva seja menor que
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em Sao Roque. As maximas registradas em 2l hs. foram, respectiva-
mente, para Jundiaf{ e S3c Roque: 106 mm (31.1.45) e 86 mm. (12149

0 verao é o perfodo mais chuvoso do ano em
ambas as regiSes: 618,7 mm em S350 Roque e 68L.1 mm. em Jundiaf.
Em marge as chuvas ainda sHo abundantes e, isto é prejudicial a
vindima., Em abril elas dimimuem bruscamente, para se manterem bal
xas até setembro. Em Jundiaf a estiagem prolonga-se até outubr o.
Aliés, € bem mais promunciada que em Sac Roque, como podemos veri
ficar pela tabela abaixo:

(Veja Tabela Ne 6 pagina seguinte)

Qual 6, para a viticultura, o significado deg
ta repartigio? Nio é um elemento favoravel, pols o perfodo de ma-
turagao que encontra suas condigdes ideals mum regime menos tmido
e mals luminoso, desenvolve-se aqui sob condig¢les de umidade mui-
to elevadas. As chuvas de verdo, allds, constituem grave problema
para a viticultura; nao s0 contribuem para reduzir o fnitce de
acgucar des uva como agravam seu fndice de acidds e favorecem .0
desenvolvimento de pragas ¢ enfermidades. Os anos de verao meno s
Umido produzem as melhores uvase Como, porém, o perfodo chuvoso &
intercalado de dilas sacos, frequentemente limpidos e luminosos, a
maturagﬁo chega a se reallzar em condigﬁes relativamente satisfa=-
térias. fsse perIodo, que se inicia em setembro e se prolonga até
margo abrange, dum modo geral, 185 dias, dos quals 100 estao isen
tos de chuva. As temperaturas elevadas, por outro ladc, atlivam a
evaporagao, estabelecendo uma espécie de aquilfbrio da umidede, e~
videntemente precério, mas que Seria peor sem a sua agaoc.

NEBULOSIDADE ~ GEADAS ~ GRANIZO - Para  Sao
Roque dispomos de algumas observagoes sobre a nebulosidade, abran
gendo o perfodo de junho de 1945 a dezembro de 1950 (5 anos e melo).
Trata-se, como se vé, de um perfodo bastante curto. Para Jundiaf,
ao contrério, nao dispomos de nenhuma observagao.

Em S30 Roque, segundo esses dados, o Indicede
nebulosidade é baixo (grifico). Mesmo no verdoc ele se apresenta fg
voravel. Durante os meses gue medeiam entre a brotagio e a maturg
¢d3o da vinha encontramos os seguintes valores médios: |
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T A B E L A Ke 6
Repartigd&p Anual das chuvas

Sa&0o Rogue ~ Jundieaef

3, ¥ M. A, M, J. J. A, 8. 0. N. D
5. Roque 21,9,7 206,8 1647 61,1 283 54,0 47,2 31,8 69,4 103,2 152,7 192,2

Jundia{  236,7 232,h 18%7 LL,6 24,1 51,8 38,2 13,5 T0,0 89,8 152,0 215,0



TABELA N2 7
(Da brotagao & maturagao da uva)
NEBULOSIDADE MEDIA

A 8e O No D. J. F. M. Média
24,7 Ly2 5,3 5,3 599 646 5,49 53 5,15

Para cada uma das quatro estagoes do ano os
valores médlos sao os seguintes:

TABELA N¢ 8
Nebulosidade Media - Sao Roque
(1945~1950)
Verao 641
Outono 3,8
Inverno 247
Primavera Liy9
Ano L,k

As condigbes de nebulosidade, como vemos, a=
presentam-se favoraveis a vinha. Sua importancia no processo de
elaboragao do agucar pela uva é muito grande. Os viticultores mds
esclarecidos procuram locallzar os seus vinhedos nas areas onde
as condigdes topograficas, pela barreira que oferecem s muven s
baixas, fawrecem a luminosidade. A chacara Pinhal, em Cabreuva,
por exemplo, fol estabelecida ruma zona de terrenos suavemen 't e
ondulados e emoldurados ao fundo pela serra do Japi, a gual des-
vla as nuvens baixas para os lados de Iti. Ela protege 0s vinhe=-
dos também das cerracoes e dos nevoelros.

0s {ndices de netulosidade, todavia, sao in=-
suficientes para nos dar uma idéia precisa das condigoes de lumi
nosidade reinante nas diferentes épocas do ano na area vitfecola.
Nac existem observagoes nem registros sobre neblina, umlda d e
atmosférica e outros fatores restritivos da transpargncia atmos-
férica.

Pare as geadas, como para a nebulosidade, s
possuf{mos dados referentes a SZc Roque e estes sointe para o perfodo
1894-1902, cujo valor atual é muito duvidoso. Nesse perfodo fo-
ram registrados 39 dias de geada, dos guals 36 ocorreram no in-
verno e 3 em fins do outono. As geadas de inverno sao necessarias

- 37 -



a¢ repouso da videira. De 100 viticultores que entrevistamos em
S&o Roque e 80 da Jumiiaf, 957 afirmaram que as melhores produgdes
tanto do ponto de vista quantitativa quanto qualitativo, ocorriam
nos anos em que as geadas eram mais frequentes. As geadas primatg
r{s, porém s8 danosas, porque matem o broto das videiras, e a-
trazam o desenvolvimento da planta, chegando a smeagar téda a pPro
dugao quando ocorrem com freqnGncia. Apesar da importﬁncia désse
elemento para a viticultura, nzo existem observagoes recentes nem
servigo especiasl de previsao para combate-~la.

Outro elemento danoso para a viticultura, 6
o granizo. fste nfo é um ou, pelo menos, parece nio ser um fenomg
no eomum na regiao. Nao existe reglstro de suas ocorréncias. As
informagDes pessoals nem sempre sao seguras e, ainda que o fossem,
teriam valor muito pequeno. As chuvas de pedras sao, normalmente,
fenomenos muito localizados e raramente abrangem regides extensas
Sao, ademais, fenomenos que ocorrem, dum modo geral, enire os me-
ses que vaoc de setembro & margo. "Em 1948, - como j& referimos mm
pequenc trabalho publicado em 1950 - ¢ bairro de Sorocémirim foi
castigado por quatro vioclentas chuvas de pedras que atingiram iuﬁ
meros vinhedos® (25). Em Jundia{, no dia 9 de novembro de 1949
caiu, as 10,30 hs. da manha, uma violenta chuva de pedras que atlp
glu cerca de 250 mil pés de uva. A area mais atingida fol o bair-
ro de Roseiras, situada na regiao serrana de leste.

o I ke 2 e g vl e ke e ke g ke g ke

Comparando-se Sao Rogue com Caxias do Sul ve~
rificemos que as condigoes gerals do clima sanroquense ﬁpresentmm
como os da regiao sulriograndense, vantagens e desvantagens que,
em conjunto, se compensam.'Para Jundiaf{ nio podemos fazer compara
¢80 idgntica, pela suséncia de observaq&s'mais ou menos completas.

_ Cs gréficos que acompanhem o presente traballo
mostram o regime e o mimero de dias de chuvas de Caxlas do Sul e
840 Roque. Como podemos ver, Caxias apresenta um fndice pluviomé-
trico mito mais elevado do que o da regiao paulista. Seu verao,o
rém, e menos ﬁmido, favorecendo o amadurecimento da uva em condi-
goes satisfatdrias, ao contrario do que ocorre em S&o Rogque. Do
ponto de vista térmico, contudo as duas regices sao sensivelmeﬁte
semelhantes. 0 quadro seguilnte, que elaboramos com dados referen-
tes a per{odos diversos servem, apesar dlsso, para mostrar as cop
digoes gerais em que se desenvolve a viticultura nas duas regiodes
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brasileiras. Os dados de Caxlas referem~se ao per{odo 1918 - 19L2
(26) e os de S3oc Roque, ao perfodo 1941-1950.(Vide tabela n® 9).

Em Caxias a época de maturagéo da uva corres=
ponde ao per{odo que se estende de janeiro & abril. Em todo esse
perfodo o {ndice das chuvas apresenta-se favoravel. Em Sdo Roque,
porém a vindfma ocorre nos momentos mais chuvosos do ano. Excetua
do ésse per{odo os demals se apresentam com Eondigaes climdtica s
mito favoraveis, Isto confirma, mais uma vez, que o problema fun
damental da viticulture panlista decorre das grandes chuvas de ve
rao. A pluviosidade nas demais estacoes ¢ suficlente aos respecti
vos perfodos vegetativos da videira. Nao se podendo lutar eficien
temente contra as chuvas, a solugao do problema estd na planta:os
esrorgos devem ser orientados para a obtengao de castas resister="
tes sos dildvios estivals ou de maturagao que se antecipe ao inf-
clo da estagao chuvosa.
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caPfruro III
A8 REGIOES vITfcoLas DE SX0 ROQUE E JUNDIAS
ASPECTOS GERAIS

A viticultura paulista, em sua fase atual - ndo
é demais repetir - tende a se centralizar em alguns munic{pios,dos
quals Jundie{ e Sz@o Roque, jé se destacam como verdadeiras regloes
vitfcolas. Bsses dois municfpios s20 os unicos que se dedicam a0
cultivo da vinha, Sd3o também produtores de uva ou de vinho os muni
cipios de Amparo, Atibaia, Braganga Paulista, Cotfa, Guararema, Gya
rulhos, Campinas, Mogl das Cruzes, Salto e Sao Paulo. A produgso %o
tal de uvas no Estado de S@o Paulo, em 1948, fol de 20.899 t.. Deg
se total, 14.150 milhoes foram produzidos por Jundiaf e Sao Roque,
Estas cifras evidenclam a posigao desses dois munic{pios no conjup
to da area produtora de uva. A& posigao de lideranga apresentada por
Eles, Justifica a nossa escolha, seleclonando-os para o estudo que
ora realizamos sdbre a viticultura paulista. Nos dois capftulos ap
teriores procuramos salientar as condigoes histdricas que antecedg
ram a formagao da sua baisagem vit{cola e exeminar as condicoes geg
grificas que possibilltaram a sua origem e desenvolvimento. Nesses
dois capftulos, apenas a parte propriamente geogréfica interessou
diretamente as duas'regises vinhateiras. Na parte histdrica limitg
mo-nos a consideragoes essenciais sobre a introdugao da videira em
Sd@o Paulo e sobre as tentativas do seu cultivo entre nds. Esta ma-
neira de tratar o assunto parece-nos légica, visto que, ao se ini-
clar o desenvolvimento da viticultura em Jundiaf e 83o Roque, os
que se lnleclavam em seu cultivo Jé dispunham dum apreclavel cabe -
del de conhecimentos sObre a melhor maneira de se cultivar a vinhs,
transmitido. pela historia das experigncias e tentativas do passa-
do.
| As condigdes histdricas que antecederam a viti
cultura em Jundiaf e 8ao Foquesdo distintas. Distintas sdo, também,
em seus detalhes, as condigdes geograficas. Esses dois municipios
na realidade, naoc constituem uma regi@o natural ou humana, Geogra-
ficamente, héa sensiveis contrastes de relavo, de evolugao morfold-
gica, da clima, etc. ﬁpenas a geglogia as identifica e esta, assim
mesmo, oferece aspectos sensivelmente distintos quanto a extenséo e
distribuigao dos afloramentos.

A regido vitfcola de 830 Boque, situada a oces~
te de S&o Paulo, ocupa uma drea tipicamente montanhosa limitada a
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TABELA N¢ ¢
Elementos do Clima durantes ¢s principails
Per{odos vegetativos da vide, em Caxias do Sul e S8o0 Roque

Primavera Verao Outono Inverno
|Brotacio Florescepcia Matusacao Desfoliagac Repouso |

Caxias do 8ao Caxias do Sao Caxias do 8go Caxias do| Sdo
Sul Rogqu e Sul Roague Sul Rogue Sul_ Rogue
Temp. Média - oC 15,3 1942 19,9 21911- 16,3 19,3 11,9 1598
Média das max.9C 21,2 25,8 2642 27,8 22,6 25,0 17,5 22,7
Médie das min.eC 10,7 12,4 15,5 16,3 1253 1249 749 749
Max, Abs.~ &C 33,0 3543 3596 35,0 35,0 3247 29,9 31,6
Min. Abs. - oC -2,2 1,6 3,0 3,8 -3,2 0,2 -6,8 0,2
Chuva ~m.m. L58,0 325,3 h11,o0 6L8,7 L52,0 250L,1 500,40 133,0

Chuva n® de dias 34 33 36 54 35 Lz 32 36
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leste e a sudeste pela escarpa da serra da Taxaquara, na qual se
encontra o morro do Itacolumf, com 1.100 metros, e, a oeste, pe~
las elevagoes do macigo xistoso que af forma, entre outros, osmqr
ros do Boturuna (1225 metros) Ibaté (1000 metros), Sabod (1000 me
tros). Basta um rapido golpe de vista nas folhas de SZo Roque e
Jundiaf para constatarmos os ocontrastes de topografia que uma equ
tra apresentam. Fo capftulo anterior, aliés, este contraste fol
assinalado quando mostramos que para Sac Roque & morfologia se ca
racterizava pelo predomfnio de dois nfveis de altitude, enguant o
gue para Jundiaf podiamos assinalar quatro nfvets muito constan -
tes na topografia. Geolégicamente, hé difereng¢as mais ou menos sep
siveis entre ésses dois munic{pios, Jundiai, situadeo a norces t e
de Sao Paulo, é atingida depois que transpomos as derradelras elg
vagoes do maclgo xistoso, af representadas muito particularment e
pela serras dos Cristais e do Japl. As vertentes setentriomais des
sas serras constituem as Unicas ocorréncias consp{cuas do macl ¢o
x1stoso no interior das fronteiras desse munic{pio. Em S3o Roque,
entretanto, os terrenos xlstosos ocupam cérca da metade da super-
rfcie territorial do municfpio. Jundial oferece slnda, geologica-
mente, duas formagoes que até o momento n3o forem assinaladas em
Sgo Roque: os depésitos da regiso da Ponte Alta, provavelmen t e
correlacionadas com a formagdo Itararé e as formagdes de seixosdo
sudoeste (Fazenda da Ermida, Vargem, Jacaré, etcs)o A propési to
desta Ultima formagio fizemos referéncila (cap. II) a depdsitos de
selxos préximos a Aragariguama. Nao sabemos, entretanto, qual a
extensao desses depésitos e qual, consequentemente, a sua lmpor =~
tameia na geologia sanroquense. Estas duas formagOes parecem ser
pouco prop{cias a vinha, pols esta desaparece quasil por complet o
em suas areas de ocorréncla. Os contrastes climaticos foram sallen
tades no cap{tulo anterior. O relévo exerce ponderével influencia
na acentuagao desses contrastes. A altitude média de S3o Roque &
da ordem dos 850 metros, enguanto a de Jundiaf & de 707 metros. De
vido & esta eiranstincia a regigo de Sao Roque é menos quente que
a Regiae de Jundiaf. 8o Roque, ademais, ¢ proteglda por um bem
distribuido sistema de elevagOes contra os ventos umidos ou quen-
tes que sopram dos quadrantes norte, leste e noroeste. Estas con-
di¢des especiais do meio fisico sanroquense levaram Celeste Golato
a afirmar gue Sao Rogue constitue uma "zona previlegiada para o]
cultive da vinha" (1).

Os contrastes de reléveo entre Jundiaf e Sfo
Roque, influinmio sobre as condicoes climéticas, decldiram a evolu
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¢80 agraria registrada pela histdria de cada um desses munic{pios.
Esta influencia poderosa da paisagem topogréfica sobre o uso da
terra encontra em Sao Roque e Jundia{ exemplos verdadelramente no-
taveis,

Historicamente, as duas regides vit{colas se 1
dentificam pela antliguidade do povoamentc. Nada mais. A drea de dm
dia{, cujo povoamento parece ter-se iniciado com um casal fugitivo
da justiga (2), evoluiu ao iongo do caminho de tropas que, de 8ao
Paulo, partia na diregao das regides cafeicultoras das atuals zo -
nas Mogiana e Paulista. Era ésse, também, o caminho de Goids. Gra-
gas aos vales sulcados pelo Juquer{-Mirim e Guapeva, a circulagao
entre S3o Paulo e as regldes situadas ac norte foi estabelecida a-
través de Jundial que se tormou, assim, desde muito cedo, um ponto
de transito e um centro de pousc. Sao Roque, ao contririo, sur g €
encravada no interior dum Area montanhosa. Embora nZo o possam OS
aflrmar com certeze absoluta, devido a escassés de documentos, a-
creditamos que até princfpios do século XIX nio existia comunica -
¢80 direta e facll entre essa regifo e S3o Paulo. A fazenda de Pe-
ro Vaz de Barros, fundada em 1768 no local onde hoje se encontra a
cidade de Sac Rogue, e que contituiu a semente inicial do povoamen
to da regiso, ficava a margem das estradas gue ligavam a capitalda
Provineia aos campos do sul. Estas estradas, segundo pudemos dedu-
zir das constantes referencias historicas, obedeciam a dois traga-
dos: o mais importante passava por Parna{ba, Iti e Sorocaba. 0 ou-
tro passava por Cotla e, ao se aproximar da frente escarpada da
Taxaquara infletia-se para E-S8E, rumando na diregao de Campo Largo
e Itapetininga. Joaquim Silveira dos Santos, (3) que escreveu a hig
toria de S3o Roque, nos diz, referindo-se & aquisigdo de tropas sr
readas pela populagao local, por volta de 1820, que, fol depoisdeg
sa data que Sao Rogue passou a comunicar-se diretamente com SaoPan
lo. Saint-Hillaire (4), em sua viagem as minas de ferro de Ipanema,
seguiu o Atinerario a que se referem a malioria dos viajantes anti-
gos que visitaram Sao Paulo, isto é, aquele gque alcanga Sorocabapr
Parnafva e Itid, Saint-Hillaire, tao minucioso em seus relatos de
viagem, nao faz referencias a Sao Roque. Tudo faz crer que, até';ﬂ_g
cfpios do século XIX, a Unica comunicagio existente com S&o Paul o
era reallzade pela estrada de Aragariguama. Podemos entretanto ad-
mitir a existéneia dum caminho direto com a capltal, jé em fins do
século XVIII. Esse caminho, porém, serla péssimo e mesmo intransi-
tavel nas épocas chuvosas. Spix e Martius (5) que o seguiram em
princ{pios do século'XIX, maldizem suas condicoes de transito. 86
depois de ter tido a populagao de Sao Rogue © aux{iio especial pa-
re a aquisicao de tropas é que as ligagoes com Sao Paulo passaram
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a ser diretas, segundo nos informa Silvelra Santos. Os Impecilhos
topogrﬁficos estabelecem, de inicio, uma diferengiaqao funciona l
entre as duas regides: para o norte, Jundiaf sera a primeira "bo-
ca do sertao", enquanto para est: esta fungio ndo ira caber a Sao
Roque, mas a Sorocaba, situada no contacto do planalto cristalino
com a depressao pqleozéica. Sao Rogue, escondida no interior duma
drea ladeada por escarpas € serras seré, por muite témpo, apenas
‘tangenclada pelas principals ondas de povoamento e pelos princl -
pais ciclos agr{colas da nossa histdria rural.

Com o advento do café os contrastes vao se tqgp
nar mals acentuados. Jundiaf, gragas 8s suas feigSes topogréfica&
sua altitude, suas condigoes de climagy e sua localizagdo, tornar-
-se-& um importante centro cafeicultor. Sido Roque tentaré, Imitil
mente, ¢ cultivo da rubiacea. O seu ilnverno, bastante fric e su -
jelto a geadas frequentes, criou dentro désse munic{pio um verda-
delro limite polar do café. Séo Roque continuaré, por muito tempo
ainda, a ser um modesto povoado de beira de estrada com a funga o
préc{pua de pousada de tropas. Esta fungEo, que provocou ¢ apare-
cimento de um tipo humano novo na regisao - o do tropeiro - ativou,
sem dﬁvida, a vida aldea, determinando o aparecimento de alguma s
atividades ligadas ao comércio de tropas, como ferrelros, seleircs
hospedagens, etc. Sua influéncia, porém, sobre o povoamento e ag
volugio agricola foil praticamente mula.

A lavoura cafeelra constituira o elemento mais
. importante de diferenciacac entre as duas regiSes, que ird reper=
cutir sobre a paisagem vit{cola atual. Ela acentuara os contrrstes
de evolugao urbaha e rural, tanto pelas palisagens como pelos contin-
gentes etno-demogréficos de suas populagaes. Jundia{, devido 20
café, recebe um apreciével contingente de imigrantes italianos do
qual resultaré, por exemplo, a formagdo do micleo colonial "Barfo
de Jundia{", eriado em 1897. Nesse nﬁcleo, como ja fizemos referen
cia em outra parte (cap. I), os colonos italianos dedicaram-se ao
cultivo doméstico da vinha. & lavoura cafeelra, ademals possibili
tou a formagac de uma densidade demogréficq relativamente alta pa
ra Jundiaf, criando com isso condigdes favoraveis para a formacao
dum mercado de mao-de~obra gue se tornaria gradativamente dispoqi
vel devido a progressiva rufna do café. A indﬁstria, devido parti
cularmente a €sse fato, encontra af condigdes prgp{cias para ssu
desenvolvimento. A atividade industrial, aproveitando-se das con-
digoes demograficas e das facilidades de circulagao e transportes
criadas pela lavoura cafeéeira, contribuira para salvar Jundiaf do
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despovoamento que afetou tantos dos nossos velhos centros cafeicul
tores. Esta atividade industrial, além disso, consolidara o merca-
do local de uva e vinho e favorecera as relagoes da viticulturanas
cente com os mercados vizinhos, pela ampllagao e melhoramento dos
sistemas de transportes que ird determinar.

Sdo Roque,nac conheceu, praticamente, o perio-
do aureo do café. A rubifcea foi cultivada em suas terras, particy
larmente em sua porg¢ao norte-ocidental. Bstas lavouras, porém, es~
tavam economicamente ligadas aos grandes senhores de Ith. Elas se
situavam do outro lado das elevagoes do macigo xistoso, isto é, em
suas encostas norte-ocidentais e como as relagaes entre essa area
e a parte sul-oriental, onde se lozaliza a s€de do municipio, sem=~
pre foram dificeis, a lembranca dos cafezals nao participa da memé
ria dos mals velhos sanroquenses. A auséncia do café, que foi en-
tre nds o fator basico do povoamento, e as condigoes topogréficas,
retardando o estabelecimento de relagoes faceis com a capital, tras
formaram Sac Roque numa verdadeira ilha, insulada das correntes pg
voadoras que se dirigiram para os quatro cantos do Estado. Tao im-
portante foram estes fatores na histdria demografica de Sao Roque,
que ela constitue uma das poucas regloes a apresentar um substrato
demografico constitufdo pelos descendentes dos mais antigos povoa-
dores da regiao. Os Moraes, Goes, Camargos, Godinhos, etc., que ho
je dominam numericamente a populagac de Sorocamirim, nem sempre sg
bem contar como e guando seus bisavds ocuparam a regiso.

Com a inauguragZo da estrada de ferro, em 1875
as condigles demograficas e economicas comegam a se alterar. fist e
per{odo se inieia com os trabalhos de construgao da estrada, 08§
quais atrafram para Sg8o Roque uma populagao advent{cia de engenhei
ros, empreiteiros, trabalhadores, comerclantes, art{fices, etc. Mui
to desta vida intensa que atingiu Sao Roque nessa ocasiac se consg
lidarﬁ, gracgas ao estabeledmento, em Malrinque, das oficinas da
Sorocabana. Grande parte do seu operariado, técnicos, engenheiros,
ete., sao de Sdo Rogue ou all vem resldir. A ferrovia, melhorand o
e intensificando as relagdes de SZo Roque com a capital e o sertao
e contribuindo, ainda, para o desenvolvimento demografico da cida,
de, provocou o aparecimento de algumas indﬁstrias, dentre as quais
devemos destacar a textil, hoje representada pela fabrica de teci~
dos "Brasital", BEsta fabrica, inauguradas em fins do séailo XI1X, a-
traiu uma corrente de antigos colonos peninsulares ou de seu des -
cendentes que vieram, das regices vizinhas, engrossar o seu contin
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gente operério. 0 elemento italiano comeg¢a, assim, a aparecer em
Sao Roque. f1e af chega, porém, em condigdes completamente distip
tas das que'determiharam © seu aparecimento em Jundia{, Esta dis-
tingdo nac resulta apenas da diferenga dos focos de atragac. Ela
& mais profunda, pols resulta também da prépria condicao social e
economica do antigo colono. De fato, o itallano ou seu descenden-
te chega a Sao Rogue como individuo - Jé bem abrasileirado, diga-
se de passagem - para se estabelecer como negociante, lavrador ou
mesmo para trabalhar nas oficinas da estrada de ferro ou na fabri
ca de tecidos recém-criasda. £le nfo aporta em massa, como membr o
de uma coletividade de imlgrantes compromissada com gquem quer que
seja. Grande parte désses antigos colonos de dispersaré, estabele
cendo-se em diferentes pontos do munic{pio. Ha todavia, uma ten -
déncia a concentraggo, embora muito teénue. Apenas as regiles deSe
tubal e Mailasqui,efetivamente, apresentam um contingente 1talia
no ou ftalo-brasileiro mais saliente. Estas areas, todavia, sa3o
muito distintesdas regides do Travit, Coldnia, Jundiaf-Mirim, Ca-
xambﬁ, etc., de Jundia{, onde o italiano ou seus descendentes re-
presenta ¢ elemento dominante ds p0pulag§o e conserva, com maior
persistancia, muito dos costumes e das técnicas rurais de seu pdﬁ
de origem. Em Sac Rogue, @ contrério, dispersando-se na massa da
populagao antige, o italiano tornou-se um autentico eaboclo brasi
leiro por seus costumes, habitos e téenicas agr{colas.

As condigles geograficas e humanas s3o as reg
ponsaveis pela origem e evolugdo da viticultura em Jundiaf e Sao
Roque. A elas, tonbém corresponde a diversidade de objetivos que
a orlenta em um e outro munic{pio. 4s condigoes geogréficas, en =
tretanto, desempenham o seu papel quer dificultanto as relagaesqg
tre as duas areas vit{colas, gquer determinando a repartigao geogﬁ
fica dos vinhedos dentro de cada uma delas.

Na;cap{tulos seguintes, procuraremos salien =
tar esses aspectos das duas regldes vitfcolas examinando, em ca-
da uma, as dreas que se individualizam por suas feigoes geogréfi-
cas ¢ humanas, Em segnida abordaremos o problema das técnicas e
trebalhos vitfcolas e as condigoes sociais e economicas da viti -
cultora.
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I
A REGIXO vITfcoLa DE SEO ROQUE

_ 0 cultivo da vinha em Sao Roque fol tentadope
la primelra vez pelos seus primeiros povoadores, em fins do século
XVII. Nessa época, as atuals terras do municfpio pertenciam, prati
camente, a trés ricos senhores: Pedro Vaz de Barros (filho), e
sen irmzo Fernzo Paes de Barros e Padre Guilherme Porpeu de Almeie~
daes O primeiro destes estabeleceu s sede de sua fazenda na colina
em que hoje se ergue o micleo da cidade, tendo af erigido uma capg
la em louvor a Sao Roque. Seu irmao estabeleceu-se mais ao norte,
no atual bairro de Santo Antonio onde, aliés, encontra-se o casa -
TE0 em que morou € a capela, ambos restaurados gragas aos esforgos
do Dr. Luiz Sala. A fazenda do padre Pompeu de Almeida localizava-
se em Aragarigvama. 0Os vinhedos formades nas trés fazendas er a m
constitufdos de variedades portuguasas da vitig-vinf{fera, Nada sa~
bemos, de positivo, a respeito das condigoes ex gue esses vinhedos
se desenvolveram nem das qualidades dos prodgutos af obtidos, Desa-
parecem com a morte dos seus cultivadores sem delxar qualqQuer tra=
g0 na palsagem e na membria dos homense (1)

Novas tentativas vit{colas, em Sao Roque, s
serao registradas a partir da segunda metade do século XIX. Em 1865
o Dr. Stevaux cria em sua fazenda, nc Pantojo, um pequeno parreiral
com variedades risticas de origem americana. Nessa mesma ocasia o,
um ex-colono italiano adquire uma pegvena propriedade no"balrro™(I)
de Setubal e af forma um vinhedo em terrenc pantanoso que Ele, pre
viamente, drenou. Alguns anos depcis um portuguas, nas terras 4o
s{tio Samambala, forma um vigoso vinhedo e se dedilca a produgao 4o
vinho. Em principios do século XX existiam onze witicultores no my
nicipio, sendo que cinco deles eram italianocs (2). Estas novas tep
tativas vit{colas, realizadas ndo mals & base de variedades da vi-
tis-vin{fera mas com variedades americanas, principalmente com a
Izabel (vitis-labrusca), foram bem sucedidas e estimularam o s e u
cultivo. Dessas tentatlvas, isoladas e individuais, resulta a atwal
viticultura samnroquense. |

0 cultivo da vinha, dz fins do século XIX, a-
t€ a primeira_década do século atual, val se desenvolvendo lenta -
mente. A partir de 1926, teodavia, comega a adquirir grande impulso,
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0 gual se prolonga até os nossos dias. Estaevolugao pode ser apre
clada pele quadro abaixos

ANO PRODUGAC DE VINHO (1)
1904~1905 393.000
1920 292 4300
1940 | 800,490
1947 1.919.000
1948 24380.000

A produgaoc de uvas, cujos dados estdo disper~
sos em diversas publicacgles, oferece o seguinte desenvolvimento:

ANO PRODUGKO DE UVA {(fuilos)
1928 - 11014000
1944 124500,000
1948 3.1150,,000

Estes dados mostram a juventude da reglao vi-
ticola sanrogquense ao mesmo tempo que revelam o seu impulso nestes
dltimos trinta anos. A viticultura de S3o Roque, nesta sua primei-
ra fase, baseou-se praticamente no cultivo de uma Gnica variedade
de uva, que fol a labrusca Izabel, Atualmente outras variedades ep
tram na formagao da maioria dos vinhedos, embora a labrusca ameri-
cana contimme a ocupar posicao de destaque. 0s dados que nos foram
fornecidos pela Estagao da Enologia de Sac Roque, em 1947 mostram
que ela alnda ocupa o primeiro lugar na produgac de uvas para vini
ficacao:

1947
Uyvas colhidas e esmagadas. (quilos)
Izabel 1.159.851
Selbel 2 - 1.051.392
Diversas 537812

0 predom{nio da Izabel em nossos vinhedos se
deve a sua rusticidade e resisténcia as condigoes de clima e 861 o
da drea vitfeola. Tal é a facilidade com que ela af cresce e fruti
fica que, embora oriunda da Carolina do Sul, Estados Unidos, é vul
garmente denominada de uva nacional. Ela apresenta um cacho grosso
com bagos medianamente graudos ovalados e de coloragao escura acen
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tuada. Em virtude da sua rusticldade, exigindo menos euidados que
outras em seu cuitivo e por sua produtividade, a Izabel mereceu,des
de cado, a simpatia do lavrador brasileiro, o qual se mostra muito
relutante em substitul-la por outras variedades., Nao hé, infeliz -~
mente, uma estat{stica agrfcola que nos fornega os dados necessa -
rios a interpretagac dos fendmenos do mindo rural. No easo da vi =
nha, particularmente, as deficiénelas s3o de tal ordem que julga -
mos preferivel abandonar aproximadamente 50% do material coligido,
por julga-l1o merecedor de pouco crédito. Nao sabemos gqual a porecen
tagem exata de varledades cnltivada em cada propriedade. £ aifrfetn -
determinar, assim, com rigor, em que dreas e por que tipo de viti-
cultor a Izabel vem gendo progressivamente abandonada. & nossa opi
nifo, resuitante de observagdes locals e de entrevistas, é a de que
essa variedade resiste mais nas éreas_que poderiamos denominar de
Weaboclas®™, devido ao predom{nio do viticultor brasileiro. A Iza ~
bel, que Celeste Gobato incline entre as variedades de dupla fungao
prodvtiva (3) ndc & na realidade, nem bda uva de mesa nem bda uva
de vinificacao. Ela foi ardorosamernte combatida pelos ampeleélo -
gos, particularmente por Pereira Barreto. Fol em parte devidoa es-
sa campanha e, também, devido & propria experiéncia que ela foi sen
do, gradativamente, substituida por outras, especialmente pela Sel
bel 2.

Atvaimente, os vinhedos sanroquenses sao for-

mados quasi que exclusivamente por essas variedades. A seibel 2

é um hibrido de variedades americanas e europeias, obtido pelo Pran
cés Catassdt e ¥yodrAdaan o Rulo por Marengo, que a trouxe da Fran-
ca. £ uma variedade também resistente e de grande produgac. Sewn
cacho apresenta aspectc piramidal e os bagos, de tamanho médio,sﬁo
redondos ¢ de ¢asca espessa. 0 mcsio que produz é bem tinto, oferg
cendo um sabor exético. A irtrodugao desse nfvrido em nossos vinhe
dos representa apreciavel melhoria em relagao a época do dcm{nﬂagg
soluto da Izabel. A seibel 2, todavia, nao é uva excelente. Ela pog
sue varilos defeitos, dentre os guais se destacam a excessiva aci ~
dés tartarica que possue e a matéria coranve miito intensa. Esse s
defeitos, aliados a oufros menorss, originam vinhos pesados e aspe
ros. £ provavel que com a evolugao da tecnica e da experi@ncia Vi-
t{cole do nosso lavrador e, com a crescente exigénecia que o pala -
dar cada vez mals apurado do consumidor vai impondo ao produtor, a
Selbel 2 venha a ser substituide por variedades produtoras de vi -
nhos mais leves ¢ agrataveis. No momento, porém, nio hi nenhum in-
dfcio de transformagao e esta seré, evidentemente, retardada pela g
tual téecnica vin{cola de produgac que consiste no esmagsmento em
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porcentagem aproximedamente identica, das uvas.Izabel e Seibel 2.
Os vinhos assim produzidos sac menos pesados e a'lsperos e apresen -
tam uma coloragao menos carregada que quando fabrlcados 86 com a
uva Selbel.2.

Além dessas duas variedades que, como vimos, eg
tram na formagao dos vinhedos sanroquenses, nos quals dominam na
Proporgao média de 70 a 80%, podemos destacar outras, mitas das
quais s@o cultivadas em carater exclusivemente experimental pelos
viticultores como, por exemplo: Seibel 5213, Seibel 5455, Selbel..
1,096, Moscatel, Malégue, Wilard, Niigara, etc. Esse fato eviden -
cfa que a viticultura, em .SEO Roque, ¢ uma atividade progressistsa,
que se esforga contimuamente por melhorar a constituigao dos seus
vinhedos e a qualidade dos seus produtos. Bste esforgo, porém, e
prejudicado pela escolha do terreno. Nao ha, efetivemente, uma se-
legao criteriosa de solo para o cultivo das diferentes variedad e.s
de videira. £ de justica afirmar que o problema nio & extranho ao
viticultor. Em nossas entrevistas com viticultores das diferente s
dreas vitfcolas de Sao Roque pudemos constatar esta preocupacao que,
todavia, nao sabem como resolver. Falta-lhes, neste setor, o apolo
decidido dos orgacs responsavels gque nao prestam, ac pequeno lavrg
dor, os servigos que, servindo-os, servirlam a nossa pr6pr:la econg
mia rural eternamente cambalesnte.

Estudando os vinhedos sanroquenses, verifica-
mos que sua localizagao nac obedece, normalmente, a um critério u-
niforme e seguro, colsa que, aliis, € em parte explicavel pela ju-
ventude desta atlvidade rural. Em relagao ao s£0lo, por exemplo, ng
tamos que a tendéncia geral & orientada para a escolha de solos fg
fos, de textura grosselra e de capacidade média de reten¢ao de a-
gua. 820 consequentemente, as propriedades f{sicas, malis do que as
quimicas; que explicam a locallzago dos vinhedos. 0 empirismo que
orienta o lavrador na escolha do solo, esbarra com uma dificuldade,
quando se trata da vinha. Seu empirismoesta fundado no cultive de
plantas muito antigas na paisagem rural do Brasil. A vinha é algo
de novo que éle comega a tentar e a respeito da qual ngo poude aip
da acumilar experiSnc:la. Segue apenas o sSeu instinto de lavrador e
0s conselhos daqueles que reputa mais experimentados. Esta observg
¢80 & valida tanto para o viticultor brasileiro como para o italig
no. Aquele conhece a malfcia do melic mas desconhece a da planta. Bg
te, ao contririo, embora oriundo da Italia, desconhece muitas ve=-
zes as duas ao mesmo tempo. Convem frizar aqui que, de 15 viticul-
tores ltalianos que entrevistamos, apenas 6 foram viticultores oum
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se lembravam vagamente do tempo em gue trabalbaram em vinhedos, na
Italia. Os agronomos, infelizmente, nem sempre sdo bem sucedidosem
seus propésitos de orientar o lavrador porque, sobrando-lhes mui -
tas vezes conhecimento cientffico e técnico, falta=-lhes o conheci-
mento da psicologla do caboclo e a experiéncia rural que sd o convi
vio diunturno com a terra transmite ac homem. Quanto a escolha . do
s{tio, o viticultor di preferéncia 3s encostas suaves. A vinha apg
rece, todavia, nas varzeas drenadas e,y também nas encostas empina-
das. As primeiras, porém, sao dominantes. Os sitios preferenciails,
repetimos, localizam-se & mela-encostae ou na base das encostas de
vido, primeiro, ao fato do solo ser normalmente melhor nesses tre-
chos e, segundo,devido as geadas de inverno, muito necessérias ao
perfodo de repouso da videira. Com referéncia a exposigao o lavra-
dor mostra acentuada prerergncia pela exposig&o nascente., Quan d o
nao hé, em sua propriedade, maneira de aproveita-la ale procura a
que melhor se aproxima da ideal, 1sto é, a de sndeste ou sul.

A palsagem dos vinhedos nfio & cont{mua sobr e
uma determinada area da regifio de Sao Roquej ao contrario,: aparece
em blocos, 1solada por longos espagos onde dominam cultivos ammais
ou densos capoeirdes. Podemos, sem muito esforgo, distinguir trés &
reas principais onde o cultivo da vinha vem absorvendo toda a ati-
vidade agricola do sitiante: a érea de Mallasqui-Sdo Roquey a érea
de Setubal ¢ a de Sorocamirim., Pode-se considerar alnda uma quarta
area caracterizada pela extrema dispersao dos vinhedos. As traqui
meiras sao, do ponto de vista das variedades cultivadas e das téc-
nicas vit{colas, mito semelhantes O elemento de sua diferenciage
ndo é simplesmente o espacial mas, particularmente, o étnico. Efe-
tivamente, a cada uma dessas areas corresponde o domfnio dum grupo
étnico. A area de Mailasqul - S3o Roque & acentuadamente portugue-
sa, enquanto a de Setubal é italiana. & area de Sorocamirim &, ao
contririo, gemulnamente brasileira, visceralmente cabocla.

A - A LREA DE SETUBAL - Esta area deve seu no
me a um sitiante portuguSs, de arja histéria nada sabemos além des-
se fato. All por volta de 1865-1870, surgiu o primeiro vinhedo sap
roquense formado com objetivo.comercial. fste vinhedo, como j; re-
ferimos mais de uma vez, fol criado por um sitiante italiano que af
se estabeleceu em fins do terceiro quartel do séoulo XIX. Situad o
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a sudeste da cidade, os seus limltes podem ser dados por uma linha
que,partindo do local chamado Cota, passa por Campina, Ganela e
Setubal. Nesta area o elemento de origem italiana aparece em malor
nﬁmero, embora nao constitua, do ponto de vista quantitativo, o e~
lemento dominante da populagdo. Os italianos ou seus descendente s
vivem dispersos no interior da massa constitufda pe @ &
caboclos dos quails, alias, mals receberam que transmitiram influeg
clas culturals.

A area em aprego situa-se no contato de duas
zonas morrolégicas e edaficas bem distintas. A regiso amorreada do
sul & bruscamente substituida por uma superficie ligeraimente ondy
lada que se estende para sudoeste, na direqﬁo da represa do rio 8¢
rocaba. Esta superficie, que apresenta um releévo com formas de ma-
turidade final é constiltuida por afloramentosde granitos e filitose
fstes dltimos vio se tornando mais frequentes & medida que avanga-
mos para oeste ou noroeste. fles estabelecem na drea de Setubal, o
limite sul-ocidental da expansdo da vinha no mnicfplo de S&o Ro-
ques A vegetagdo natural, na area de topografia esbatida, é de cam
po, com domfnio da "barba de bode" (Aristida Pallens). Na regl a o
smorreada dominam as capoeiras, com seus varios estédios de evolu-
qﬁo correspondentes ao tempo em que seus solos estao em repouso .
Nesta regizo localizam-se os vinhedos, 08 quals aparecem tanto nas
encostas balxas como em varzeas drenadas. Os solos podem ser clase-
sificados, dum modo geral, como pouco 5cidq; 0 prof. Vageler, ana~-
lisando os solos de duas propriedades desta drea - Fazenda Gramadi
nho e g‘tio Tonelll - encontrou, respectivamente, o0s seguintes pH:
596 e 6411, '

Apesar de ter sido o centro de origem da viti
cultura, sanroquense, a area de Setubal nio é a mais importante do
mnicfpio. 4 evolugio do cultivo, porém,ainda nfo cessou e & mui~-
to ativa. A darmos crédito as informagoes estat{sticas que nos fo=
ram fornecidas. o aumento da producdo vit{cola entre 1937 e 1948 i
0 segulnte:

Producao de uvas em Setubal (quilos)

1937 18114000 kls.
19’48 2‘-]-6.9h8 kls.

A area vit{cola contfoua ampliando-se, restrip
glda apenas pelos terrenos sltamente argllosos oriundogdos filitos.
Nesta &rea teve grande impulso, no passado, o cultivo da pera. Ain
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da hojJe podemos observar imimeros perals abandonados, muitas ve =
zes reconquistados pelas capoeiras., E interessante notar que foil
a partir de 1935, aproximadamente que o prego da pera comegou a
cair, até atingir um ponto em que o seu cultivo se tornou altamen
te antl-econdmico. E aiffcii determinar, com seguranga, as causas
do fendmeno. Nio & fora de préposito, todavia, admitirmos a coneg
rencia do produto extrangeiro. Isto pode parecer paradoxal. Acon=-
tece, entretanto, que a pera ficava, em Sao Panlo, em poder dos
®trusts® das frutas e era oferecida no mercado por pregos qua s 1
semelhantes Es de procedgncia argentina ou americana. Os interme-~
diérios, assim, terlam sido os verdadeiros responssavels pela rui
na dessa préspera atividade agricola cujas marcas ainda sao mui~-

to visivels na paisagem rural da zona meridional de Sao Rogque.Com
a rulna da produgao de peras, a vinha se fol impondo e representa
hoje © elemento mals impbrtante da economia rural dessa area. Das
12l propriedades que podemos registrar na regiao, 82 possuem vi -
nhedos. Estas 82 propriedades tém sua base economica assentada na
atividade vit{cola.

A vinha em Setubal , estéd associada 3 pequensa
propriedade., Das 12l propriedades acima referidas, apenas sete pos
suem area superior a 100 hg, - Destas grandes propriedades, so=-
mente duas possuem vinhedos: a fazenda Gancia (292,375 ha). e afa
zenda Cocozza (311,60 ha). As maiores propriedades correspond em,
dum modo geral, 8 regiao de terrencs xistosos e sao ocupadas por
matas de eucaliptos. £ o caso, por exemplo, da fazenda pertencen~
te 2 Sociedade Brasileira Fito—Qu{mica, com 911,38 "has. . A ausen
cie de plano cadastral nao nos pérmitiu elaborar a carta da dis -
tribuigaoc das propriedades desta area. Os limites dos s{tios, por
outro lado, nem sempre sao claramente perceptiveis na palsagem.Nos
sas tentativas de elaborar essa carta com o auxflio de fotografi-
as areas foram infrut{feras. Constatamos aqul aqugle mesmo fenﬁmg
no observado pelo prof. Monbelg na retaguarda da zona pionelirs, on
de ﬂa mesure qutaugment le peuplement et que c¢roulement les granis
arbres, le paysage tend 8 s'uniformiser. Il ntest pas toujours fa
cile dtidentificler les limites dtum sitio" (U). Se, entre nds, &
costume generallizado e mesmo tradiclonal buscar nos acldentes na-
turaisy, fundo de vales, grotas, cumiadas de morros, etc. - os 1i-
mites das propriedades rurais, em " Setubal esse costume nio conse
titue a regra. Aqui, comc alids em quasi todo o munic{pio, 0 sis~
tema de delimitagBo é baseado na construgio de fossos, de cérca s
ou de simples moirses fincadosz de espago a espago. Estas marcas 4
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porém, estao normalmente escondidas ao olhar pelas capoeiras qu e
4 rJ
as envolvem sobre extensas areas da reglac.

As manchas de cultivos, dentre as quais as
dos vinhedos, constituem os Unicos elementos da paisagem que nos
possam transmitir uma imagem da estrutura agraria regional. Para
Setubal ese eritéris pode ser seguldo sem que corramos risco deer
ro. Ao contrario do que ocorre na area de Sorocamirim, onde é mais
ou menos frequente um mesmo sitlante possuir doils, tres e até mes
mo quatro pequenos sitios, dispersos na paisagem, em Setubal pudg
mos registrar para as 12l propriedades, 122 proprietérios. Segun-
do as suas ﬁreas,-as rropriedades deste bairro apresentam a seguin
te composigao e porcentagens.

SETUBAL-SX0 ROQUE

Regime da propriedade-~ 1947

Lrea (ha.) N2 de propriedades g
- 1 10 8,1
lasb 28 22,46
5 ald 25 2042
10 a25 39 3195
25 a50 8 6,0
50 8100 7 546
+de 100 T 596

Estes dados evidenciam claramente o dom{nio da
pequens propriedade. & grande fazenda, quer como expressac territg
rial, quer como exXpressao econdmica e centro de vida soeial e po1f
tica do mundo rural n3o existe nesta area. Aqui nao he. fazerxiedro nam
oposigao entre sitios e fazendas. 0 sitiante € o fundamento da or-
ganizagao polfitica, social e econdmica de Setubal.

A pequena propriedade nao € um fendmeno ligado
& vitieultura. 0 desmembramento das grandes propriedades da regiao
iniclou-se no seculo XIX, influeaciado pelas ondas de povoamento ge
comegaram a invadir Sdo Roque com o advento da ferrovia e com os
melhoramentos do transporte rodoviario. Setubal fol uma das &rea s
beneficiadas por ésse fendmeno demogrﬁfico devido, particularmente,
as facilidades de comnicagoes que mantinha com a sede do municﬁﬂo
do qual dista cérca de 7 km. pela estrada Szo Roque-Ibiuna. Pa r a
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essa area afluiram muitos dos antigos imigrantes itallancs proce-

dentes das regioces vizinhas e lavradores brasileiros de outrospon
tos de 880 Roque e munic{pios lim{trofes, principalmente de Ibiu-

na e Piedade., A mata, ainda exlstente em grande parte da regiac,go
meca a calr sob a agao dos machados. Em sen lugar surgem as rogas

de milho, as plantagoes de feljdo e algumas tentativas, logo. aban
donadas, de cultivo do café, do algodao e da cana de agucar. A

vinha comega a aparecer depols de 1870, muito timidamente até fins
do primeiro guartel do século atuale O seu desenvolvimento enfren
ta, de inicio, o problema da escassés de bacelos necessarios para

a ampliagﬁo dos cultivos e o problema de mercado, pouco afeito e

milto desconfiado das qualldades do vinho nacional. Ademals, a

produgﬁo de lenha reclamada pela estrada de ferro adquire grand e

importancia na economia rural de entZo. Surge, com essa atividade
¢ tipo de lenhador gque chegamos ainda a conhecer 14 por volta de

1930, A exploracgac da mata para a produgac da lenha prejudica avyi
da agrfcola e constitui, também um fato de retardamento da evolu~

¢3o vit{ecola.

Nesta érea, como ja referimos, o italiano apa
rece em grande mimero ao lado dos viticultores brasileiros, Segun
do os dados fornecidos pelo agente de estat{stica de Sao Roque é
a seguinte a composi¢ao por nacionalidade dos viticultores desta
p .
areas

SETUBAL - SX0 FOQUE

Total de propriedades e propriedades vit{colas

por nacionalidade

Nacionalidade Ne de propriedades 13%7ﬁef'prbp. vit{colas
Brasilelros 7 n
Ttalianos 36 zl
Espanhois 6 I
PortuquSis 2 2
Alemies 2 1
Japonéses i 0

TOTAIS 12l ' 82

Reunindo~se as propriedades vit{colas perten
centes a extrangeircos, entre os guais predominam os mediterra -
neos, constatamos perfelto equilibrio entre os delis grandes gru-
pos de viticultores. Somos de opiniao, todavia, que entre os vi-
ticultores designados como "brasileiros™ boa porcentagem e de
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descendencia 1taliana, como pudemos, pessoalmente, verificar em
’ -
varlos casos, na reglac em aprego.

Atualmente, apenas as caracter{sticas somatie
cas e 0s nomes nos permitem distinguir o viticultor alien{gena do
viticultor caboclo. Nos costumes, nos hibitos e nas técnicas, qua
sl se nivelam. 0 viticultor de Setubal, ademals, assemelha-se mi
to ao das outras areas vit{colas do municfpio. Adota as mesmastég
nicas rotineiras no preparo da terra e no trato dos vinhedos. Co-
mo o de outras areas,rale & também um lavrador em metamorfose. De
dica-se com carinho so seu vinhedo, mas contimme apegado aos ve -
lhos cultivos, dos quals teme afastar~se definitivamente. Esta a~
titude, aliés, é compreensivel numa economia em mudanga, ha qual
o novo produto nao passou ainda por vicissitudes capazes de reve-
lar sua capacidade de resisténcia, 70% aproximadamente, das pro -
priedades vit{colas de Setubal cultivam outros produtos, prinel -
palmente milho. A alcachofra. (Cynara Scolymus, L) é muito frequen
te entre os sitiantes italianos, que a cultivam nas encostas no ~
ruegas ou nas balxadas protegldas do vento e da insolaqao intenad,

A producio dos vinhedos & empregada no fabri-
co do vinho. Nao hi comercializagio da uvas As variedades cultivg
das, Izabel e Selbely 2, nao sao as mals procuradas pelec mercad o
#geonsunidor. Estes vinhedos, ademais, foram plantados para o fim
exclusivo da producgao vinf{cola. Os dados seguintes, referentes a
produgio de algumas propriedades vitfeolas desta drea, mostramclg
ramente a sua tendéncia viti-vinfcola:

SE 0]

Producao de uva e de vinho

Uve(quilos) vinho <=.(1)
1947 184,000 1111500
1948 2116.918 172.800

(0s dados de 1947 sao oficlaisy e referem~ se
ao bairro de Setubalj os de 1948 foram obtidos por nés, em pesqui
sa local e se referem apenas a 1l propriedades vitfeolas - desse
bairro, selecionadas entre as maiores e menores).

O objetivo inieial da viticultura permanece 1
nalterado e nao hﬁ, pelo que pudemos constatar, nenhuma tendancia
de modificagfos A produgdo de vinho contimia & ser a preocupagsd o
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" basica do viticultor. fiste possue sua prspria adega ou cantlna,que
sstéd localizada junto ac vinhedos as cantinas ocupam ediffcios mo-
destos mas novos, que contrastam, por sua alvura, com as velhas rg
sidéncias dos sitiantes. Modestas como os ediffcios sfo as suas ing
talagdes: o lngar, onde a uva & esmagada e desengastadas tonels pa
ra a fermentagao turultuosa e fermentagdo lenta, tacho de cobre pg
ra a corregao d¢ agucar, esmagadelra, desengastadeira manual ou e-
létrica e pipas de tamanhcs diversos para a colocacic do vinho. Nio
vimos af adegas com depésitos subgerraneos para a conservagac ou
envelhecimente do wvinhos A prodquo de cada safra, logo que é libe
rada pela estagﬁo d& enologia regional, & colocada no mercado. Os
principais produtos oriundcs da ativldade vit{cola desta drea sfo
os vinhos tintos, com teor alcodlico de 10 a 13 graus. Séo envia -
dos para a capital em pipas de 100 ou 200 liftros ou para a cildade
de Sao Roque, onde sao engarrafados.

B - A AREA DE SOROCAMIRIM - O progressivo au~
mento dos vinhedos em Setubal e seu sucesso come emprgsa economica
estimilou os sitiantes dos bairros vizinhos a se aventurarem em seu
cultivo. Sorocémirim fol o primeiro a segulir seu exemplos. O prime}
ro vinhedo desta érea, plantado por volta de 1915, surgiu no sitio
de um italianc. fste sitio e sem proptietério ainda continuam fir-
mes na produqﬁo vit{cola. Parte do primitive vinhedo ainda conti =
nfla produzindo em condigles econdmicas favoravels. Em 1918, um ve-
l1ho paulista, descendente dos antigos desbravadores da regiao - Fir
mlnc Goes - plantou num terrenc de vérzea, em sua propriedade, 0 s¢
gundo vinhedo de Sorocamirim. fste velho paulista é o primeiro a
enxertar a uva, téenica que depols se generalizaré em toda a regiao
vitfcola de Sao Roque. Orienton-o nessa técnica o Dr. Paulino de
Campos, grande entusiasta e incrementador de viticultura sanroquen
se. As duas experigncias vit{colas levadas a efeito nesta 5rea, es
timlaram os outros slitiantes que, progressivamente, foram planta-
do a labrusca Izabel.

A drea de Sorocémirim fica no centro-sul do
municfpio, alongada entre as principals elevagoes da serra da Taxg
quara a leste e a regiao de campos de ocestee Observando-se a fow~
lha de Sao Roque vemos que ela se estende sGbre uma superficie amor
reada, relativamente deprimida (825-850 metros) em relag¢ao 8os es=
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poroes da Taxaquara (900 - 950metros) que a circundam ao Ny E e S
Estes espéroes exercem importante funcdo climéitica peia barreir a
natural gue opoem aos ventos tmidos que sopram de leste ou sndes-
tee A vinha aparece em suas vertentes, estreitamente ligada a
curva de 850 metros. Ela desaparece na superficie aplainada que
coroa ésses esporoes estreitos e alorgados. Ao norte e an sul de-
les surgem alguns vinhedos esparg¢os todos de origem multo recen=-
te.

Geologicamente, a area de Sorocamirim consti
tue o domfnio dos granitos e gnéisses. Aqueles s3ao os responsavels
pelsa permanéncia do n{vel de 900 -~ 950 metros na morfologia regig
nal, enguanto que aos gnéisses correspondem as dreas de relevo mals
esbatido. Rste. gnaiss origina um sole de baixa fertilidade, poy
co propicio 4 vinha. Os sitiantes gie se iniciaram no cultive da
vinha, plantando-a sobre estes solos, abandonaram-na poucos an o §
depols, transferindo seus vinhedos para terrenos mals propieios ,
situados nas encostas médias (850 metros) ou Nas VATzZeas seesses
823~825 metros), onde os solos 580 melhores, As refamawdas nals ant}
gas que conseguimos obter sobre o povoamento desta drea fazem-no
remontar 3 primeira metade do século XIX. Tais refergncias, porém,
sao muito. vagas e pouco merecedoras de erédito 0 que parece féra
de divida é gue o referido povoamento se inieiou posteriormente an
da area de Setubale O aspecto da populacao auntoriza-nos a admitir
que os atuails habitantes desta area sao, em sua grande maioria,des
cendentes dos primitivos povoadores que aqui deveriam ter chegado
en principios do século passado. 0 fendmeno demogréfico ocorrid o
em fins do séeule XIX e gue tantea influéneia exerceu sdbre o pﬁng
mento de Setubal, nfio afetou Sorocimirim, O grosso da populag & &
desta &rea néo & apenas genuinamente brasileira senso também liga
do pelo parentesco. Aqui dominam os Mcraes, os Goes, 08 Godin h o
e os Leite. Estas fam{lias estfio de tal maneira entrelagadas pelo
casamento que forma, em conjunto, um Gnico grupo de parentesco.Quan
nao traz nc nome ou no sangue a marca de uma dessas familias, é
alienigena e povoador recente da regiao. Vecltada sobre sf mesma, 1o
Interior dum quadro geOgréfico pouco favoravel a circulagac, a po
pulagﬁo de Sorocamirim formou-se e evoluiu a margem dos grand e s
movimentos migratérios que contribuiram para rejuvenescer nossa s
velhas e estabilizadas estruturas demogréficas. Sorocamirim nao
sofreuy pelo menos até a primeira década do século XX, nenhuma pg
derosa influéncia cultural ou racial, renovadora de técnicas, atl
tudes ou de sangue, decorrente dos contatos com grupos proceden =
tes de outras regloes.
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Por suas condigGes geograficas, particularmep
te as ligadas ao relevo e ao clima, essa frea mmnca se prestoun ao
cultivo do café nem a “da cana de aguecar ou do algodao, fstes dts
Altimos produtos tiveram sua época ne economia rural de Sao Roque
mes suas areas de ocorr8ncias localizaram-se na porgao setentrio=-
nal do‘municfpio, mals balxa e mais gquente que-Sorocﬁmirim. Com
clima 1mpr5prio para @stes cultivostradicionais da nossa agricul-
tura, a area em aprego nao atraiu os que procuravam terras para
cultiva-los. Viveu, porisso, relativamente insulada entre os espg
roes da Taxaquara, até o aparecimentc da vinha. fste cultivwo, co-
mo veremos, terd o sentido de uma alvorada na vida somolenta da
regifo.

Atualmente as condigBes demogrﬁficas do pas =~
sadc permanecem quasi inalteradas. Dos 950 habitanteseal localizg
dos, segundo estimativas de 1948, 85%,aproximadamente, sao origi-
néfias da regifo. Os restantes 15% sfio formados por alienfgen a s
gue a{ comegaram & chegar a partir da primeira dccada do séculoig
tual. fstes elementcs allenfgenas introduziram algumas modifiea -
¢des no panorama demografico e nas condigdes de vida regional.Foi
nestas ﬁltimas, porém, que sua influeéncia se fez sentir com maior
intensidade, correspondendo-lhe, entre outras inovaqaes, a do apa
recimento da vinha,

0 primeiro vinhedo, como dissemos logo de ini
cio, fol plantado por um itallano recem-chegado a regliao. fste vi
nhedo, alnda parcialmente produtivo, aparece na carta da distri -
.buigdo atual da vinha no balrro de Sorocémirim, com & data de sua
criagioy fle ocupa uma encosta suave, com exposigao nascente. Na
criagao deste vinhede foram usados os bacelos de Izabel, planta~-
dos diretamente, sem porta-enxertos. A técnica do enxerto se gene
ralizou depois que Firmino Goes, em Sorocamirim (1918) e Pamlino
de Campos, em Setubal (1917) a praticaram. Segurdo esta pratica ,
plantamese primeiro os porta-enxertos, denominados vulgarmen te
Peavalos®, fazendo-~se no ano sepuinte o enxerto com a varieda d e
gque se deseja cultivar, 0 porta-enxertos ou cavalo mais usado =na
drea de Sorocamirim como em tdda reglao de S3o Boque provém de va
riedades da Vitis-Rupestris, de origem americana e possuidoras de
rafzes que resistem ao ataque da "filoxera".

Depols da experiancia do italiano Pieroni surp
ge o vinhedo de Firmino Goes, plantado muma varzea drenada, em
1918. O sucesso alcangadc por seu vinhedo estimulou os sitiante s
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vizinhos, os quals se iniciaram também em seu cultivo. Surge, as-
sim, o primeiro bloco vit{cola de Sorocamirim no local comheeid o
pelo nome de Moraes. [Dos Moraes a vitlcultura vai se alastrando
progressivamente entre os sitlantes da reglao. Hoje a maioria dos
éftios tem seu pequeno vinhedo, localizado geralmente juntd & ca-
sa do sitiante. Esta associagao vinhedo-casa, que tem orientado o
estabelecimento da viticultura reglonal, impoe mitas vézes a lo-
calizaqﬁo dos vinhedos em terrenos pouco prop{cios a vinha. Como ,
porém, a linha das habitagdes corresponde, grosso modo, aos nivds
825 - 850 metros, a maioria dos vinhedos & multo favorecida, vis-
to corresponder ésse nivel, dum modo geral, aos melhores solos e
a area em que as geadas de inverno sao frequentes. 0s vinhedos o~
cupam, normalmente, pegquenas areas dentro de cada propriedade. Os
maiores possuem de 20 a 40 mil pés, os médlos de 10 a 20 mil e os
pequencs de 2 a 10 mil. Nao existem dados oficlais sobre as areas
ocupadas pela vinha. Pelas propriedades visitadas, 75 das 103 que
cultivam uva, pudemos constatar que a area da vinha ocupa, aproxi
madamente, de 5 a 15% da area total dé cada propriedade vit{eola.
Da superf{cie restante uma parte & utilizada para cultivos diver-
g0s e outra & reservada para pasto ou é ocupada pela capoeirae.

A atividade vit{cola continﬁh a expandir- s e
quer pela ades3o dos sitlantes mals refratirios ao seu cultivo gmer
pela ampliacao da area cultivada entre os velhos viticultores. A&
medida que se expandem, os vinhedos se modificam. Aos parreirai s
de Izabel, formado antes de 1950, comegam a suceder~se os parrel-
rals mistos, em que a Selbel 2 vem disputar com a labrusca uma po
siggo de destaque dentro do vinhedo. Além da Seibel 2,'por6m, co-
megam a aparecer outras varledades, como a Niagara, a Selbel 1096,
6'H111ard, a Moscatel, etce. ‘

0 trago que distingue a area de Sorceamisr im
dentre as outras dreas vit{colas de 8ao Roque nao reside nos ti =~
pos de vinhedos nem nas técnicas viti=vinf{colas. fsse trag¢o repon
sa, essenclalmente, no predominio do elemento brasileiro, do cabg
¢loy na economia vit{cola regional, Segundo os dados que obtive -
mos na agéncia de estat{stica do I.B.G.K, em 880 Roque, era & sg
guinte a situaq&o desse bairro em 1949, quanto ao nimero de Proe—
priedades viticolas e quanto 8 nacionalidade dos vitfeultores:

(segue quadro)
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SOROCAMIRIM - SO ROQUE (1949)

Propriedades viticolas 103
" " - de brasileiros 8

- de italianos

- de ﬁortuguﬁses

~ de espanhois

« diversas

i = S R g S

fste predom{fito_do viticultor caboclo na eco-
nomia vit{cola reglonal, & um fendmeno curloso e original. £ fato
sabido de todos nds que o caboclo formou-se e evoluiu dentro da
téenica agr{cola do fndios queimada, plantfo e colheita. f£le nio
se preocupa com & sorte do solo e os seus culdados com a plantaqe
cultivaese 1imitam a uma capina por ano. Dum modo geral, as plan-
tas da roga nascem, crescem e amadurecem por sus prapria econta e
risco, sem que o seu desenvolvimento seja acompanhado de perto pg
lo lavrador. Podemos repetir aqui, plaglando o malicioso rifao fim
cés que "o bom Deus faz o milho e o caboclo o gdlhe®, Ora, a vi-
nha é uma planta exigente. Ela requer atengao continua e trabalho
constante dos que se dedicam ao seu cultivo. Entre nds, como  j&
assinalemos (cap. II)} o esforgo humano deve ser maior devido as
condigses de marginalidade geogréfica em gque a vinha & cultivad a
0 caboclo de Sorocémirim, insulado em seu rincdo, dono de uma vep
dadeira ®cultura em conserva%®, pouco viajado e pouco influenciado
pelo cosmopolitismo de outras regides paulistas, langa-se & aventu-
ra vitfecola e estd sendo bem sucedido. Rsse caboclo, esquivo edeg
confiado, simples e bom, nos da uma bela 1igdo. Ble aprendeu a af
tivar a uva com dedicagao e carinho e a fabricar o vinho com relg
tiva habilidade e per{cis, fazendo-o rivalizar com o dos viticule-
tores 1italianos, portuguases e espanholse.

A produgdo do vinho, alids, constitul a prine
clpal atividade ligada 3 viticulturae na area de Sorocamirim. Os
dados abaixo, referentes a apenas 12 das pnimﬂ.pﬁ; propriedades vj
t{colas caboelas mostram a segulnte produgaos

LREA DE SOROCAMIRIM

Produgao de Uva e Vinho(dados parciails referentesa l2 pro =

priedades). 1947 1948
Uva {failos) ? 427 .660
Vinho (1) 210.100 295500
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0s vinhos e .0s vinhedos ctbodcos desmerbam osque Jal
gam o nosso caipira refratario a assimilacdo de técnicas ou cultn-
ras mals evoluidas. E & preclso frizar aqul que ésse caboclo aprepn
deu a cultivar & vinha de motu-pfoprio, sem que minguém instigasse,
patrocinasse ou orientasse o sen aprendizado.

0 viticultor de Sorocémirim & personagem origl
nal. Caboclo da mais legitima estirpe, no linguajar como nas cren-
dices, nas técnicas agricolas como nos habitos de vida, deturpando
o nome das uvas e dos preparados quimicos que aplica nos vinhed o s
sem paladar apurado para‘distingu'ir tipos de vinho e chelrandosal g
da a doce de mandioce e milho verde, vemo~lo, entuslasta e traba -
lhador, enxertar uvas, podar cépas, sulfatar vinhedos, fabricar vi
nho e lér tratados de viti~vinicultura. Ontem, arred{o e desconfig
do, é hoje um homem voltado para o exterior, procurando inteirar-se
dos problemas da terra e da planta que cultiva., Tristonho e indo -
lente no passado, vivendo de sua roga de milho e de sua capoel r a
fornecedora de lenha, sem grandes est{mlos para o trabalho, o ca-
boelo de Sorocamirim surge os nossos olhos como um milagroso prody
to da feliz assoclagdo entre a vinha e a terra. Hoje €le tem muitos
problemas ~ granizo, geada primaverll, doengas e pragas, concorran
cla, etc., - mas tem esperanga € alegrla quando contempla, orgulho-
so de si mesmo, os generosos e fecundos virhedos que emolduram e
enverdecem as varzeas drenadas ou as encostas ensolaradas de =£u a
propriedade. fste caboclo, "meridionalizado por influéncias vitI -
colas - como diz Ingles de Souza - de camisa de algodaozinho enndqg
do de mosto de Seibel 2, unhas entranhadas de sulfato, numa edigao
erioula de um fontamarense de Ignacio Sillone" (5) é um produto re
cente, criado por um ganero de vida recente, no interior dum qua -
dro antropogeogrifico ainda nso integralmente modificado. O viti -
cultor caboclo contimila, como o viticultor italiano de Setubal, a
plantar a sua rog¢a de milho cateto ou a tirar da capoeira alguns me
tros cibicos de lenha para vender na cidade, Muitos, poréﬁ, prefe-
rem associar a vinha o cultivo de alcachofra, tomate, ervilha, fa-
va, batatinha, cebola, etc., que aprenderam cocm o italiano, 0 Jja =~
ponés ou o espanhol. De origem mals recente e, em parte, ligada 2
atividade vit{cola, ¢ a avicultura, que vem adquirinio apreciavel
desenvolvimento nesta area. O que se evidencfa & a tendéneia a um
malor aproveltamento economico da propriedade. A utilizaqao da tep
ra, hoje, & mails ativa e variada que putrora e se divide entre avi
nha e os demais produtos de cultivo facil e rendoso ou de caréter
subsidiirio, para a economia doméstica do lavrador. A vinhas parece
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ter despertado a ambigao adormecida no caboclo. Estas atividad e s,
porém, sdo atividades marginais. A vinha absorve quasi todo o seu
tempo e sua atenqﬁo. Além deste aspecto que assinala o crescen t e
prestIgio da vinha ne vida economica do sitlante, transformandoe-o
de roceirc em viticultor, cabe assinalar o prest{gio do vinho, sem
pre crescente em sua vida diaria. Atualmente o copo de vinho & um
elemento que se torna cada vez mais inseparavel da mesa do viticul
tor. O vinho tinto, o vinho branco licoroso ou a "geropinga®(II) 4
0 novo brinde com que o caboclo recebe seus visltantes.

A viticultura n@o esta influindo apenas sobre
as condigoes de trabalho e o regime alimentar do lavrador brasileiw
ro de Sorocémirim; pela melhoria das condigoes economicas que faail
ta ao sitiante, permite-1he introduzir em seu sitio 1nﬁmerqsbene£i
clos que representam, por sua vez, novos elementos em favor da sua
evolugao cultural. A eletricidade rural representa uma dessas me -
lhorias possibilitadas pela viticultura. Em 1940 um dnico sitiante
deste balrro possula luz elétrica em sua casa, produzida por ele
mesmo numa pequera usina. Em 1949 o mimero de pequenas usinas gers
doras de energia elétrica se havia elevado a 13. Destas, 11 . % a-
proveltavam a forga de pequenos cdrregos e duas a forga do vent o.
o radio foi outro elemento de introdugao recente e sua generallza-
gao entre os sitiantes corresponde a fase vit{cola. Outra inovagao
1igada a fase vit{cola fol o encanamento da agua para uso domésti-
co e para os trabalhos da vinificagao. Atualmente os quinze princi
pals viticultores da regiac possuem instalagdes para o abastecimen
to de dgua, em casa e na cantina. fstes melhoramentos todos, s@oin
dfcios de que & vinha vem &Xercendo sobre as condigoes de vida rg
glonal uma agao mals poderosa que qualquer desses planos de emer~
ggncia ou de revalorizagao economica que tém sido plane jJados ou pog
tos em prﬁtica no Brasil.

Se, no terreno das realizagdes econdmicas, ayi
nha vem provocando modificagdes nas condic¢des de vida e de traba -
lbo, ela nao alterou, praticamente, os regimes de trabalho e pro -
priedade, nem afetou a distribuigac da populagao. 0 "habitat” ru -
rai nao mostra sinais de modificagoes recentes. As casas pela anti
guldade de suas conatrugSes,'}evelam para esse "habitat®™ uma esta-
bilidade que remonta a um per:fodo mito anterior ao da introdugao
da vinha no bairro, 0 ®habitat"™ rural, em princ{pio, é disperso. A
penas, Junto a estagdo da estrada de ferro vamos encontrar um a-
densamento das casas, aliés, de origem recente (posterior a 1930).
Bste Pequeno micleo de habitagoes esti, funcionalmente, ligado a
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vida soclal, rellglosa e comercial do balrro: corresponde f'ira a
das vendas, igreja, escola e clube. Nele residem, também, funciona
rios da estrada de ferro. Excetuado éste nﬁcleo, originado em fup
gao da ferrovia.os daiais 80 iispersos. Em Sorocamirim as areas das
habitagOes sho separadas entre si pelos espigdes médlos (niveis ip
termediarios da topografia: 850 metros) formando cada drea de re-
1&vo esbatido um_nﬁcleo umano. Na carta que juntamos a &ste tra-
balko, que & parcifl, podemos distinguir dois desses micleos: um
na area da estag@o e outro a nordeste. Outros se localizem mais a
nordeste (4rea dos Moraes e Camargos e drea do "Raimundao") e pa~-
ra o sul da nossa carta (area dos Goes). fiste "habitat" correspon
de a um tipo de povoamento que podemos classificar de povoament o
alveolar de regides montanhosas. As habitagGes, como podera ser
verificedo no documentario fotogrﬁfico, sao construgdes simpl e s
de alvenﬁria, de adobe ou de talpa, estas multo raras. 0 contras-
te entre as habltagoes, que mostram a marcha do tempo em suas pa=
redes, telhados e interiores e a cantina ou sdega, sao percepti -
vels de longe.

A antiguidade e establlidade do "habitat® ru-
ral estao ligados a antiguidade do povoamento, a que 15 nos refee
rimos, e a evoluqﬁd do regime de propriedade. Ao contrario do que
ocorreu nas areas de 1migraq§o, onde a pequena proprledade resul=-
tou do lento desenvolvimento de antigas fazendas e onde, também ’
suas formas eram instaveis pelo cont{mo aumento e redugio de a-
reas e mesmo por vendas sucessivas dentro de per{odos de tempo arr
tos, em Sorocamirim a pequena propriedade resulta da subdivisaode
grandes areas entre os herdeiros. fste bairro, em princ{pios do sé
culo XIX, era propriedade de uma anica Pessoa. Ainda nesse século
sofreu uma primeira divisao, cabendo parte das terras entao divi-
didas 1.936 ha. a Joaquim Silverio de Moraes. fste Joaquinm Silve-
rio de Moraes, pelo que fomos informados, teve 10 filhos. De um
desses filhos de Joaquim Silverio de Moraes, aliis, de uma filha,
descende o primeiro viticultor brasileiro da regiao, Firmino Goes
Com o auxflio deste velho paulista conseguimos reconstituir parte
da antiga propriedade, pertencente ao seun ava, com © nome dos saxs
atuails proprietﬁrios que sao, em sua maloria, os herdeiros dire -
tos de parte da gleba original. Houve evidentemente, pequenas mo=-
dificagGes, resultantes de vendas e reagmisigao dessas terras. Ig
to, porém, nio altera em nsda a linha mestra da evolugao histdri-
ca da propriedade aqui esbogada. Quando a vinha chegou ‘& Soroca-
mirim a pequena propriedade j& era dominante, e nao influira, por
tanto, sobre o regime da propriedade. Pelo contrério, a vinha &
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que 1rd ser favorecida por esta circunstancia. Atuslmente, as prg
priedades do balrro estac assim distribuidas:

SOROCAMIRIM - SKO ROQUE

REGIME DAS PROPRIEDADES

1949

Krea (ha.) N® de propriedades %
-1 21 1hty2
iak 30 20,3
5 a 10 2 16,2
i9 a 25 2l 1642
25 a 50 30 20,3
50 & 100 11 7,4
+ 100 8 54l

Esta extraordinaria estabilidade social e eco
nomiecs, que verificamos en Socoramirim em relagao a propriedade,se
explica pslc acentuado tragc de sedentariedade do caboclo da re-
gifo. Tnglez de Souza (5) percebeu éste fendmeno e descreveu-omi
te bem ac dizer gue o "Mané Roque foi sempre avesso a salr do seu
chac aeldentado, limitado ao norte pelos paredces escalavrados do
Caveté, ac sul pelos magros campos da Reprasa ¢ lateralmente pe -
las terras paupérrimas de Cotia e pelos campos xerdfitos de Soro-
caba. Bie ficou na sua mancha de massapé e salmourso, o clima -
timc, as apguas saudéveis, olhando © ch@o dos vizinhos com pena,com
uma vontade sedentiria de nunca sair de casa%.

C - A AREA MATIASQUI-SXO ROQUE ~ Esta area cos

titul a mmis impressionante'paisagem vitfeola do munic{pio. Os vi
rhedos se estendem quasi sem solugso de continuidade das encostas
da serra da Taxaquara, em Mallasqui, até as varzeas e colinas que
se extendem ao norte de Sao Rogque, mima extensac aproximada de 10
Km, tanto av ILongo da estrada de ferro como ao longo da estra d a
de rodagem Sao Paulo-Sorocaba. Para guen procede-ge S8o Paulo 0
primeiro contato com os vinhedos ocorre pouco aquem em Mallasqui.
A{.localiza-se a fazenda Cinzancy que é & malor propriedade vit{-
cola do Estado. Os pequenos vinhedos - 10 a 30 mil pés ~ grimpame-
-s5e pelas encostas ou se e¢stendem nas pequenas varzeas sécas, Su-
cedendo~se uns aos cutros guasil contimmamente, sobre longos tra =
tos de terrae.
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Nesta area a viticultura estd estreitamente 1i
gada aos espigoes gran{ticos, lateralmente ravinados pelas torren-
tes. A& erosao diferencial salientou aqﬁi formas topogréficas enér-
gicas que, vistas em detalhe, sugerem a 1déia de rejuvenescimen t o
da paisagem. A orla sul oriental desta érea, aliés, situa-se sobre
os flancos da Taxaquara, de onde descem os pequenos filetes d'agua
zlguezagueando no fundo de grotoes., Estes pequenos eérregos reunem
~se nas imediag¢Oes de S3o Roque para formar o rio Petribil o qu al
secclona, epligeneticamente, as estruturas xlstosas da série Sao
Rogque, antes de atingir o rio Tieté. Um desses grotdes foi utlliza
do pela Sorocabana, cujos trilhos o marginam por longo trecho. A
relagao mais ou menos constante entre os vinhedos e as encostas mé
dias e altas dessas espigoes constitue um dos tragos t{picos desta
area vitfcola. Os seus vinhedos ocupam, realmente, os niveis mais
elevados: 850 - 950 metros e mesmo 1.000 metros. Esta loecalizag¢ao
dos vinhedos se explica pela dificuldade de utillizagaoc das bas e s
das encostas em virtude da intensa agao de ravinamento das enxurra
das a que estac expostas. Hé vinhedos nesta érea, como o da "chéqg
ra Batlsta", que se apresentam de tal modo empinados que os cami -
nhos que conduzem 3s diversas fileiras do parreiral sac formasdospx
degraus excavados na terra. O problema da erosaoc, em consequgnci.&
constitui um dos princlpais problemas deste setor vit{cola. Os so-
los, em sua maloria, sdo constltuidos por salmourdes com manchas de
massapé. 0 prof. Vageler analisou o se¢lo da chacara de José Dias
Tomaz, no Taboao. Por essa anélise, cujos dados s&o incomplet o s,
constatamos as seguintes caracter{sticas: espessura do solo: Be30
cms. acldes nociva pequena: pH = 5,503 boa permeabillidade e humo-
so; fertilidade multo baixa: V=12,5 . Bste Indice, todavia, é com-
pensado pelas condicdes topogréficas e pelas caracter{sticas f{si-
cas desses solos, que sao bastante fofos e dotados de boa capacidg
de de retengao d'agua. Estas condigoes do solo atendem as necessi-
dades da vinha. Esta sd & prejudicada nos solos turfosos e nos mui
to tmidos. As terras fertels favorecem o desenvolvimento da planta
mas prejudicam a qualidade dos produtos. A videira americana, por
outro lado, que & a que domina na formagao dessas vinhedos, repele
0s solos alcalinos. Nesta érea, apenas ¢ c¢lima poderia prejudicar
© desenvolvimento vit{cola, sendo~lhe contudo favorével, r30 obs ~
tante as grandes chuvas de verao. fle atende a uma das mals neces-
sarias exigéncias da vinha, que ¢ ado repouso, permitindo-lhe,por
seu inverno frio, um descango hibernal que varis de 6 a 8 semanas.

Considera em seu conjunto esta & a area vitfcg
la mais recente do municipio; seus primeiros vinhedos comegaram a
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surgir apbs 1930. Sua evolugdo porém, foi mais rapida - ainda pdo
conclufda ~ e possue os vinhedos mals extensos de Sio Rogue. Serg
ra Setubal e Sorocanirim podemos aceitar uma média de 10.000 vi -
deiras por vinhedo, na area de Mailasqui-S8o Roque é muito razoa-
vel admitirmos uma média de 25.000 pés. Infelizmente nao podemo s
documentar estas afirmativas, em virtude da auséncia completa de
dedos. Nesta filtima Area apenas trés propriedades vit{colas - Cin
zano, Claroc e Batista - possuem de 620 a 700 mil pés de uva, mime
ro gue, provavelmente, nao e superado pelas duas primelras Erezas
reunidas. O fator basico deste desenvolvimento esta ligado a cir-
culagﬁo, al extremamente favorecida pela proximidade da estra d a
de ferro e da rodovia Sao Paulo-Sorocaba.

A viticulturg nesta area estd ligada aos ele~-
mentos de origem ou descendéncia portuguesa e italiana. Os primel
ros dominam no bairro do Taboao engquanto 03 segundos Se agrupamem
Mailasqui. Os dados referentes a 1947 nos dao a seguinte distri -
buigao das varias propriedades vit{colas de acordo com a naciona-
lidade, de seus proprietarios.

AREA MAILASQUI - SXO ROQUE

VITICULTORES POR NACIONALIDADE (1947)

Nacionslidade Mailasqui Taboao (S.R) Total
Brasileliros 22 27 L9
Portuguéses 21 &8 89
Italianos 62 1h 76
Espanhols 1 3 L
Totals 106 "112 218

_ fsses dados mostram com muita clareza a exis-
téncia de doils micleos bem caracterlzados do ponto de vista étni-
co: o balrro do Taboao, tipicamente portuguas e o de Mallasqui,com
acentuado predom{nio do italiano. 0 dominio praticamente absoluto
do viticultor de origem ou descendéncia mediterranea nesta areanso
contribuiu, como seria de esperar, pars s formageo de uma paisa -
gem vit{cola substancialmente distinta da do caboclo brasileiro .
Como nos vinhedos destes, os vinhedos da Area Mallasqui-Sdo Roque
sao formados pela Izabel e Selbel 2 e as técnicas vit{colas sao
essencialmente as mesmas. Escapam a esta regra apenas as malores
propriedades, que sao poucas, onde nao apenas as téenicas rurais
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mas também as de industrializagao da uva estdo melhor aparelhadas
e orientadas. £ o caso, por exemplo, da fazenda Cinzano, onde a
viticultura e a indistria do vinho saoc orientadas por téenicos a-
balisados tanto no terrenc da agronomia como no da etnologla.

A indistria do vinho, como nas areas anterio-
res, constitue o fundammto da viticultura local. Ha aqui, porém,
uma feigao especial da atividade vit{cola, estreitamente liga d a
ao estabelecimento de duas grandes Industrias vinfecolas na regigo
a Cinzano e a Gancia. Com © aparecimento dessas duas poderosas or
ganizagoes surgiu o tipo de viticultor que se limita a vender-lhes
a sua producgao. Parte do extraordinario desenvolvimento da paisa-
gem vinhateira em Mallasqul e na érea suburbana de S2o Reque esta
ligado a ésse fendmeno. Estas grandes emprgsas vin{colas constity
em uma garantis para os pequengs viticultores da regiao que, ne -
las encontram mercado segurc detado de grande capacidade de consn
mo e gque parece estar longe do seu ponto de saturacao. Interessa-
das na melhoria da produgﬁo, essas emprasas auxiliam os pequeno &
viticultores, prestandc-lhes ascisténcia técnico-cientifica e for-
necendo-lhes bacelos das variedades que fornecem uvas apropriadas
& vinificagao e produgao de vermouths.

Os vinhedos da 4rea em apreco pedem consequen
temente, ser classificados em dois grupos principais: vinhedos pa
ra a producac de vinho da prépria propriedade vit{cola, dominan -
tes principalmente no bairro do Taboao e vinhedos pars a venda de
uva, localizados na area de Mailasqui e na zona suburbana de Sao
Roque. 0s primelros pertencem, em sua malor parte, aos portugué -
ses.& 0s segundos aos italianos e seus descendentes., Muitos vinhe
dos antigos, dedicados a produgao direta de vinho passaram a ven-
der suas uvas para os grandes vinificadores. A maioria, porém,dos
vinhedos deste grupo jé se originaram como ésse objetivo, £ impos
sivel analisar 8ste aspecto do problema, pela auséncila comple t a
de dados estat{sticos. Nossas afirmagoes se baseiam apenas em in-
formagaes pessoais obtidas na regiao.

A viticultura nesta area evidéncia tendénci a
para a monocultura. 30% das propriedade: gue visitamos dedicavam=~
-se exclusivamente 3 atividade vitfecla. Os pequenos cultivos que
observamos so lado da vinha.vigavam atender exelusivarente as ne-
cessidades domésticas da propriedade. A pera que aparece em 1nﬁmg
ras dessas propriedades nao tem mais expressao agr{cola. Enm algu-
mas propriedades, como a da chacara Batista, vem sendo tentado o
cultivo da oliveira. A industria do vinho constitue a base da eco
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nomia da area em estudo e sue evolugao tem sido realizada a passos
largos. Iniclade por volta de 1930 com os primeiros vinhedos que
foram surgindo aqui e acolé, como o da chécara Batista, o0 do Dr.,
Jilio de Freltas, José Dias Tomaz e outros, no Tabodo, no Pinheiri
nho, nas cercanfas da atual estagao de Gabriel Piza, etc. a produ-
950 de vinho so comegou a adquirir carta importancia a partir sohe
tudo, de 1940, Nao temos dados isclados referentes apenas a es sa
drea, sendo para 1937, 1947 e 1948, sendo que para 1937 sé temo s
o da produqao da uva. Bsses dados mostram s] seguinte aumento na
produgao da uva e vinho para toda esta areas

AREA MAILASQUI-SAO ROQUE

Produg¢ao e uva e Vinho

1937 1947 1948
Uva (guilos; 118.000 1.200,000 1.3L0.621
Vinho(1) 811,.8C0 941.100

Nao ﬁodemos, infelizmente, seguir a marcha deg
se aumento. B interessante verificar que a proporgﬁo mantida entre
1937 e 1947 é aproximadamente a mesma que observamos entre 1947 e
1948, isto é, a de um aumento amual da producao da uva equivalente
a 100.000quilgePara o mnic{pio ésse aumento foi da ordem de ...u.s
227.00C gdlos por ano, como podemos veriflcar pelo quadro abailxo:

MUNIcfPIo DE sX0 ROQUE
Produgao de Uva e Vinho

Uva =-.quilos) Vinho ~ (1)
1940 1.660.559 800,490
1947 3..600,000 1.919.000

A grande produgdo de 1940 é ainda muito influep
clada pelas outras areas vit{colas do munic{pio, como Setubal e So-
rocamirim. O crescente predominio viti-vinfcola da area Mailasqul -
Sac Roque comega a se fazer sentir apés essa data .

Ao lado da introdugao de novas variedades de
videlras, como a Niégara, a Moscatel, a Malegue, a Wilard, a Seibel
5455 e ocutras, num esfSrqo;mmaa.melhoria da produqﬁo vit{cola, il
tos viticultores desta area vem procurando aproveltar o maximo pos~-
sfvel do seu vinhedo pela utilizacao racional dos derivados da uva,
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como o vinagre e a bagaceira. Entre os viticultores portugues e s
fabrica-se a "geropiga® cuja técnica consiste em abafar o most o
ﬁﬁo fermentado com conrague. u alcoole. £ uma bebida de paladar a -
gradavel que podersa vir a ter grande expressao na economia vit{cg
la sanroguense. |

A pequena propriedade é o elemento basico da
estrutura agrarla e pode ser observada pela sucessio dos pequencs
vinhedos que pontilham a paisagem rural. Como em Setubal ou Soro-
camirim, ela é um fenOmeno antigo. & subdivisdo da terra nesta a-
rea deve recuar aos principios do século XIX. Grande parte dos
atuais proprietérios, porém,adquiriram suas terras em fins do
seculo passado e no decurso do atual. As grandes propriedades, co
mo a fazenda Cinzano, sao raras na regléo e tgm, geralmente, ori-
gem recente., Em geral estso ligadas a grandes empreendimentos a-
gricolas e foram sdquiridas parceladamente por compra felta a ap
tigos sitiantes. A fazenda Cinzano, nesta area e a Gﬁncia, em Se-
fubal, sao grandes propriedades originadas pelo fenomeno vit{cola
sanrogquense.

A fazenda Cinzano, que & a mailor propriedad e
vit{cola de 880 Paulo, estd localizada proxima & estacio de Mal -
lasqui, & margem da estrada de ferro e da rodovia Sdo Panlo-Soro-
caba. B propriedade da Companhia Cinzano de Vermouths. e fol ad -
quirida entre 1936-37, pela compra de inu meros sitios outrora e-
xistentes na reglao. Se os seus limites, como os dos sftios cir -
cundantes pudessem ser percebidos na palsagem, ela se apresenta -
ria como uma enorme mancha na colcha de retalhos das pequenas prg
priedades. A fazenda possue uma drea de 290 ha: que ocupam a en -
costa setentrional do morro do Itacolom{, da qual 507 aproximada-~
mente & utilizada para cultivo da vinha. Os terrenos que sao gra-
.n{tico-gnéissicos, se apresentam ativamente ravinados e estao en-
tre 300 e 900 metros de altitude. 0 micleo principal dos vi -
nhedos ocupa um grande anfiteatro empinado que lembra, por s ias
formas, uma bacla de recepgao estilizada. Os solos dominantes sao
salmouroces com manchas dispersas de massapés. Suas caracter{sti -
cas f{sicas sdo bdas, pois sdo solos relativamente fofos, ventila
dos e com boa permeabilidade. A acidés & corrigida pela "calagem",
que se pratica periodlcamente.

0 cultivo da vinha fol iniciado em 1937. At é
1946 nio houve procugdo industrial devido a escasses de matériapmd
ma, isto é, de vinho para a fabricagao do vermouth. 4 viticultura
nas imediagoes da fazenda estava em seus primeiros passos e a da
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prépria_fazenda s6 iria oferecer uma produgao uniforme por volt a
QE’19h5; Na safra de 1946 a Companhia Cinzano ja poude contar com
a produgao de mals de 300,000 videiras do seu vinhedo além dos si
tios vizinhos. Nésse ano ela produziu meis de um milh@o de litros
de vermouth. No ano seguinte, 1947, foram produzidos 1.220.000 L.
Atualmente a fazenda tem cérca de 620.000 pés de uva e produz em
média 1.500.00 de L. por ano. Os seus vinhedos sao formados por
variedades de h{bridos entre as quais dominam a Seibel 2, A Ries
1ing, a Pirovamnno, etc. A constante empliagio da area cultivadaem
vinha, assi. comoarcbustex eovigor predutivo das vides mostram as
reals possibilidedes viticolas da regléo. Se assim nao fosse, uma
organizacio altamente experimentada em assuntos vit{colas como &
a Cinzano, ndo continuaria investindo enormes capitals - que ja
orgam em mals de quatro uilhoes de cruzelros - na ampliagdo de sua
propriedade e dos seus vinhedos. Melhor que outro elemento, essa
fazenda faz transparecer claramente a vocagao vit{cole de Sao
Roque.

Os trabalhos da fazenda e da cantina sao rea-
lizados por um pessoal fixo e outro movel. Os primeiros residemra
fazenda e exercem as fungoes regulares e normals requeridas pela
inddstria vinfcola. Em 1947, existiam 65 operarios, excetuados os
cargos de administragao, escritdério e laboratdrio. flsse nﬁmero,pg
rém, fol posteriormente reduzido para 40, como decorrgncia duma se
legao natural que poude ser felta entre os que se tornaram mais hg
bels nos diferentes misteres da inddstria vinfcola. De infecio, co
mogp no8 informa o Dr. Glovanni Maccagnini, agronomo e administra-
dor da fazenda, © problema era encontrar pessoal habilitado para
os servigos da cantina e dos vinhedos. O problema, de infecio, s6
teve umsa soluggos gsuperar as deficiéncias qualitativas da mao-de~-
obra pelo emprego de um mimer- medor daoﬂa'érios doque o realmen t e
necessario. Posteriormenteyforam sendo eliwinados os menos hébels
e mals refratarios. Poude-se assiy, formar uma b8a equipe qu e
hoje satisfaz plenamente as exig@ncias do treabalho.

As atividades propriamente agrfcolas séo rea-
lizadas 5or 150 lavradores. fistes nioc residem na propriedade e
sao, em sua maloria, filhos dos sitlantes vizinhos ou element o s
oriundos de regices vizinhas. Nao hé, propriamente, grupos especi
lizados para cada um dos trabalhos requeridos pela vinha mas apro-
veltam-se, evidentemente, os mais habels e experimentados para cer
tos servigos delicados como por exemplo, os da poda e da enxertis
0 pessoal movel 4 conseguido entre os sltiantes vizinhos na época
da vindfma, que se prolonga da segunda guinzena de fevereiro a

-T2 -



pPrimeira de margo. Os trabalhos da vind{ma sdo dos mails extenuan-
tes, pela rapidgz com gue devem ser realizados., As uvas colhida s
e colocadas em cestos ou caixas sa@o transportadas em caminhGes pg
ra a cantina, onde vao sendc imedlatamente esmagadas, por proces-
sos mecanicos. Esta e uma quadra de grandes trabalnhos, grandes fg
digas, mas também de grandes alegrias ros vinhedos e na cantina .

As instalagoes e habitagdes da fazenda ocupam
o fundo do anfiteatro em que se estendem os vinhedos. Af se erguan
o ediffelo da cantina, o dos servig¢os auxiliares e as residéncias
do administrador e operérios. Estas ﬁltimas, ac contrario do que o
corre nas fazendas de café, ndo se dispodm em alinhamentos ou ruas,
distribuem~se irregularmente na superficie deprimida do fundo 1i-
gelramente chato em que morrem as encostas do apflteatro gran{ti-
co-gnaissicc. Bstao, assim, abrigadas do vento e proximas ao len-
¢ol d'agua subterraneoc. As casas dos operarios sio construgdes mg
destas, mas dotadas do conforto indispensavel, Em geral, sao ger-
minadas, nso lateralmente mas pela parede dosfundog sao rumeradas
e, além disso, cada uma recebe denominagac correspondeate aos di-
versos Bstados do Brasil. Esta nomeclatura representa uma especie
de homenagem das indistrias Cinzano ao nosso pa{s.

D - S DE CULTIVOH DISP - 0 processo
de expansao da area vit{cola contima eﬁ marcha na regiac de Saoc

Roque. Vamos encontrar, assim,aléndesaes tres aiclecs mais antigos e
mais importantes da viticultura sanroquense, novas areas onde avi
nha comega a aparecer. Nos bairros de Marmeleiro, Guassdi, S. Joao
etc, a vinha comega a circundar as casas dos sitiantes. As esta-
t{sticas de produgao destas dreas 520 muito falhas. A maloria dos
viticultores destes setores, especialmente o5 mais noves, vend e m
sua produgdo acs grandes vinificadores e nioc ha, para 1sso, um o@
trole sobre a procedeéncia das uvas compradas. £ poss{vel, todavia,
avaliar a importancia desses diferentes bairros na economia vitf-
. eola do municfpio apesar dos dados serem incompletos. A comparaﬁb
entre a produgaoc de Sorocémirim, Setubal e Mallasqui-Sao Rogue com
a destas ares serve para dar uma idéia aproximada da- sua pequena
significacao atual na economia vit{eela sanroquensey Por eles po-
demos verificar o segulntes

(ver o quadro na pagina seguinte)



PRODUGAO DE UVA E VINHO (1948)

Uva (quilos) Vinho (1)
Sorocamirim L27.660 295,500
Setubal 2116.948 171.800
Mailasqui-Sao Roque 1.34h.621 941,100
freas de cultivo disperso 263.963% 182.500

0 que se constata é o predom{nio das tres pri
meiras areas que, em conjunto, contribuem com aproximadamente 80%
da produqﬁoviti;vinfcola do municfpio.

Segundo dados que pudemos seleclonar com o
aux{11o do agente de estat{stica do I.B. G.E. de S&oc Roque, ©
nimero de propriedades vit{colss desta extensa érea, que abran g e
0 resto do municfpio, era 9 seguinte, por nacionalidade do se u s
proprietarios e por bairros em 1947.

AREAS DE (QULIIVO DISPERSO

Propriedadesvitfcol&s

1947

Nimero de propriedades 133
Brasileiros 71 Espanhols 2
Italianos 32 Ingléses 2
Portuguases 19 Rumenos 1
Francéses L Japonéses 1
Alemaes 1

PROPRIEDADES VITfCOLAS POR BAIRFOS (1947)

Marmeleiro 76 Carmo 2
Sao Joao 19 Varanguera 2
_Guassﬁ 10 Ribeirao 1
Capoava 5 Rio Acima 1
Talpas de Pedras 5 Vargem Grande 1l
Cambara L Sebandilha 1
Santa Quitéria 3 Brejo 1
Cachoeirinha 3 Pantojo 1
Santo Antonio 3 Candido 1
Tbaté 3 Pinheirinho 1
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A dispersdo, como se verifipa, é completa.Ex-
cetuados os bairros do Marmeleiro, Guassi e S&o Joao, os demals sao
inexpressivos. S@o Jogo é uma area multo recente e hd indfecios de
que os seus vinhedos virso a ocuper posigao importante na viticul-
ture sanroquense., Localiza-se numa das porgoes mais elevadas da
Taxaguara (900~ i0CO metros) onde as condigGes climaticas S3o bgg
tante favoraveis. A titulo de curliosidade, cabe assinalar que nes-
te bairro o conhedico cantor francés Jean Sablon possue 4§ pequenas
propriedade vit{colas. -

A REGIX0O DE JUNDIAZ
ORIGEM E EVOLUCAC

A viticulturs “Jundisgense como 34 foi dito,meg
ceu no quintal do colono italiano, trazido ao Brasil pelas neces =
sidades da lavoura cafeelra. Sua origem repousa em bases diferen -
tes da que observamos em Sao Rogque. Seu cultivo, aqul se inicia com
finalidades puramente domésticas. C imigrante italiano como ja dis
semos nao embarcou para o Brasil com o pensamento de cultivar sua
gleba. Recrutado para trabalhar nas fazendas @e café, éle veio pa-
ra Saoc Paulo com a esperanca de possuir um dia o seu pedag¢o de cheo.
Bra isso porém, apenas uma esperan¢a e nao um fato conecreto que

,
© levasse a trazer seus cultivos para projeta-los na nova terra que
o recebla.

Ja referimos em capf{tulo anterior (Cap. I) que
o consdreio videira~imigrante fol acidental. Trabalhando nas fazep
das de caf‘,; com as quals tinha compromissos contratuais, o colo~
no nao podia dedicar-se ao cultivo da vinha. Planta que exige mi-
tos cuidesdos, nfo podia esta repartir com o café o carinho do lavrg
dor. ﬁste, por outro lado, tinha para com a fazenda obrigagdes que
o impediam de se dedicar a um cultive tZ3o absorvente. Daf o seu agl
tivo em pequena escala no fundo do quintal.

A vinha por 1 8 8 0. soO comeqarﬁ a surgir na

palsagem rural de Jundia{, como atividade agricola de certa impor-

tancia, em fins da primelra década do seculo atual. A medida gue
o café recua na paisagem, a vinha o substitue.

Consta que o primeiro vinhedo de Jundief{ foi
plantedo pelo portugués Joao Vieira Pontes, em 1854, nas terras op
de se localiza hojJe a estagfo de Varzea, da Estrada de Ferro San-
tos-Jundia{. Nio encontramos nenhum documento confirmando tal asgr
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gao. 0 que 8 certo, segundo nos informa Inglés de Souza, (5), ¢

sua origem no nicleo colonial Barao de Jundia{, criado em fins de
1887. Bsse micleo fol instalado nas terras da chamada "Fazendinhs
que flicava a trées quilametros da cidade, na diregao do leste. Em
1888, ano da libertagdo dos escravos, ésse micles J& possuia 187
Imigrantes itallanos. Admirsdos com ¢ vigor e produtividade, das
videiras cultivadas em Sao Paulo, particularmente a labrusca Iza-
bel, comegaram por cultiva-la nos fundos das casas, com preocupa-
¢80 exclusivamente doméstica. Atualmente, a "Fazendinha"™ do sécu-
lo passado é parte integrante da £rea_urbana de Jundiaf, cuinhecle-
da pelo nome de bairro da Colonia. A viticultura af iniciada re -
cuocu para as dreas vizinhas., Quem percorre a estrada Jundiaf-Ati-
bala observa, assim que sae da longa rua que forma o referidobalp
TO, & sucessao de pequenos vinhedos que matizam, com seu verde va
riegado, as pendentes suaves ou as varzeas sécas que se estendem
808 pés das colinas.

. En princ{pios do século atual a vinhaapare =
¢la em 25 fazendas de café. Em geral, os vinhedos al recenseado s
deverlam pertencer a colonos itallanos, pelo mencs em parte, e
cultivados pelos mesmocs com a anuencla ou o5 = participagao do
fazendelro.

A "Estat{stica Agr{cola-Zootécnica" publicada
pela Secretaria da Agricultura de Sao Paulo (2) apresenta uma re-
laqﬁo dos viticultores de Jundiaf, em 1904-1905. Por ela podemo s
constatar o predom{nio de pequenos vinhedos.

No quadro seguinte elaborado a base desses da
dos procuramos mostrar a sua distribuigao segudno a drea cultiva-
da, salientandomma coluna a parte o tamanho dos vinphedos encon-
trados nas fazendas de café.

VINHEDOS DE  JUNDILf - 1904 - 1905
Area em ha. ocu | Nas Fazendas de| Nao associados
pado pelos vi - Café ac café TOTAL
nhedos
-1 ¢ 0 C
las3 8 26 2L
3 aé 15 6 2l
€ a 12 Ly 1 5
2 0 8 1 9
TOTAL GERAL 35 3L 69




Tudo nos leva a crer gue, nas fazendas de ca-
fé, a 4rea atribuida a um vinhedo pela informagao estat{stica, ax
responfesse na verdade a uma serie deles e nao a um unico. Daf a
importancia secundaria dos mesmos, na economia pessoal de seus cul
tivadores. £ interessante assinalar, também, que & producgac de vi
nho, embora modesta, era mals generalizada entre os vinhedos nao
associados as fazendas. A fabricag¢ac do vinho absorve muito tempo
e o colono, pelos seus compromissos com a fazenda, nao podia dedl
car atengEo especial a vinificagﬁo. Das %25 fazendas em Que apare=-
cem vinhedos, apenas 6 produziam vinho, em pequena escala.

Fora das fazendas vamos encontrar 34 vinhedos,
ocupando areas muito modestas. Em sua railoria, correspondem a s{-
tios, como podemos verificar pelo quadro abaixo:

REGIME DA PROPRIEDADE DOS S{TIOS COM VINHEDOS

Jundiaf -~ 1904 - 1905

irea em ha. N2 de propriedades
-1 0
lasb ' 5
5 a l0 . 11
10 a 25 10
25 a 100 3
+ de 100 5

Das 5 propriedades com mais de 100 hectares ,
duas sao préprios do Estado. Os pequenos vinhedos gue nao estao
assocliados ao cafég como os que constam do quadro acima, aparecem
em pequenas propriedades. fisses pequencs vinhedos constlituenm o
ponto de partida da viticultura jundiaiense. Estao, em sua mailoris
associados ao cultivo do milho e do feiljao e seus proprietérioa,
em grande parte, sao ex-colonos das fazendas. O quadro da distri-
buicao por nacionalidade dos 3l proprietérios das propriedades a-
cima referidas é incisivo a ésse respelto:

DISTRIBUICAC POR NACIONALIDADE DAS 3l PROPRIEDADES
COM VINHEDOS NEO ASSOCIADOS AC CAFE
Jundiaf - 190L - 1905

Nacionalidede Ne de proprietérios
Brasllejros 7
Portugueses 3
Itglianos 22
Proprios do Estado _E_

Total 3
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0 colono, depols de alguns anos de trabalhonss
fazendas, consegula acurmlar alguma ecogomia. Uns dirigiam-se pa-
ra & cidade, para tentar a vida nos negocios do comercio. Cutros

rreferiam os trabalhos da terra e compravam Seus pequenos sfitio Sy
muitas vezes resultantes do retalhamento das préprias fazendas em
gque trabalharam. Progressivamente o imigrante vae se libertan d o
da sua condigac de cclono para se tornar dono da terra, e, corre-
latamente,a vinha val se impondo na palsagem e economia rurais do
munic{pio. 0 sitiante e o vinhedo surgem como um s6 fendmeno re-
sultante da desintegraqao da grande propriedade cafeicultora.

0 amanhecer do século XX mostra um quadro mal
to importante para a histdoria da agricultura de Jundia{, O café
procurava novas terras nas frentes pioneiras de entéo e os sinto-
mes do seu futuro decl:fnio, je't se esbogavam no rincao jundiaiens a
Seus solos e seu c¢lime nao eram os melhores para a cafeicultura €,
mals para o norte e oeste a terra roxa era um convite a que os
grandes fazendeliros nao resistiam. Ao lento declinio do café cor-
respondia o lento despertar da vinha. A transigao é lenta e suave,
apesar de profunda e revolucioniria. Da viticultura doméstica, de
funde de quintal, passa-se gradualmente pars & vitlecultura em pe-
quena escala, nos s{tios. Com o decorrer dos primeiros vintc eecin
co anos do século XX o processo da evolugao vit{cola esteve subor
dinaedo & concorréncia do café, & escassés de capital e as deficﬁé
cias técnico-culturais dos primeiros ensalcs d&as riticultura.

4 partir, porém, de meados do primeiro quar -
tel deste século, as grandes fazendas de café, arruinadas pela erd
se ou pelo exgotamento dos seus solos, comecam a ser loteadas e
vendidas. Ox ex-colonos serao os principals compradores e, COmO
decorréncia disto as velhas palsagens do café vao ser substitul -
das pela palsagem dos vinhedos. & fazenda do Traviﬁ, por exemplo,
situada a NW, numa regiso de terreno amorreado constitui um dos
mais belos exemplos da evolugao da paisagem rural de Jundia{ nes-
ta primeira metade do seculo XX. Os cafezals se estendiam sobre as
lombadas dos morros, a perder de vista. Hoje, deles, nada mals res
ta senao o aglomerado de casas da coldnia, que lembra o seu anti-
. BO prest{gio. A vinha os substituiu, ocupando,porém, as bases das
encostas e nio as lombadas onde €les vicejavam. Muitas vezes pude
mos perceber os limltes dos antigos cafezals pelos dos vinhedo s,
pols entre uns e outros os niveis de altitude procurados sao dife
rentes, por causa do problema das geadas.

Visitando a regldo do Travid, em 1936, o prok
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Pierre Deffontaines teve da mesma a impressao de estar vendo "uma
vinha quase mediterranea bem no meio do Estado de S8o Paulo" (6).
Esta antiga fazenda de café é hoje uma drea de requenos proprieté
rios,representados pelos antigos o lonos ou seus descendentes. Os
pequencs vinhedos af se sucedem, com suas ruas cobertas de forra-
gem e suas videiras estendendo os sarmentos vigorosos ac longodos
fios de arame.

A regifo do Travid, originada pelo desmembra-
mento de uma antiga fazenda de café9 nao constitul um fenomeno i
lado. Outras fazendas tiveram destino idéntico, pelo retalhamento
sofrido e pela paisagem surgida em suas terras. Tiveram esta ori-
gem as atuais areas vitf{colas de Cexambl, Roseira, Engordador,Baia,
Retem-tem, Capirav{, Sapezal, Currupira, etc. Em todas elas os vi
nhedos substitulram totalmente a paisagem dos cafezals. Multas ve
zes o Yhabliftat" rural primitive permanece Iinalterado e ocupado pg
los atuails proprietﬁrios da terra. £ o caso, por exemplo, do Tra-
vid gue Deffontaines descreveu admiravelmente, com poucas palavms
entre a verdura, numerosas casas quasl 1liliputiasnas, mas admira-
velmente conservadas, de paredes pintadas de cores frescas: verde,
rosa, azul. No centro désse longo povoado de viticultores, de ca-
sas espagadas nas encostas do vale, uma igreja tambem colorida, la
deada por dols welhos ciprestes. Dir-se~-ia alguma regiao de anti-
ga cilvilizagao agricola, onde o homem de ha muito iniciou . seu
combate com a terra e acabou possuindo-a integralmente, uma dessas
regloes onde a vinha fez do culivador uma espécie de cidadao da
terra® (6).

A viticultura ndoc é apenas efeito da desinte-
gragao da fazenda mas, de certo modo, uma causa gue apressou o
seu desmembramento. Podemos verificar que, nas areas onde as con-
digﬁes de clima e solo sao pouco prop{cias, a vinha, a grande fa-
zenda persiste, trarnsformada em terra de pastagem..A regiso sul -
ocidental de Jundia{, por exemplo, apresenta uma paisagem monotoe
na e mesmo triste de extensos campos de catinguelro entremeiado s
com "barba-de-bode" (Aristida Pallens) e de velhos cafezals seml-
arruinados. Nas areas onde a vinha deu-se bem, a propriedade fol
intensamente fracionada. A velha estrutura agraria fol, pode-sedi
zer, visceralmente modificada e substitulda pela presenga atualdo
s{tio ou da chécara.

Comparando os dados referentes a evolugao daé
rea cultivada com a vinha e os do desmembramento das grandes pro-
priedades, verificamos a {ntima relagao que oS une.
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EVOLUGAQ DA LREA CULVITAVA COM VINHA

Jundia{
Ano Area cultivada (ha.)
1904-1905 130
1928 767
1948 2.878

EVOLUGXC DO REGIME DE PROPRIEDADE

Jurdiaf
Arez em he 1904-1905 1947
-1 0 915
l1a5 Ly 582
5 a 10 39 L27
10 a 15 21 280
15 a 25 L5 302
25 a 50 80 282
50 a 100 48 150
100 a 200 57 79
200 & 500 60 L1
500 a 1.000 15 20
+ de 1.000 16 6
L25 3.023

As relagdes entre o crescimento da area em vi=-
nha e o desmembramenteo das grandes propriedades, é, como Vemos, mui
to claro para gue possa pairar dfdvidazsdbre o seu slgnificado na
evolugﬁo da palsagem vinhateira de Jundia{. Das grandes proprieda-
des dos Telles, Fonsecas, Novals e outros surgem os pequenos sitfos
dos Massaeulo, Beasta, Agostini, Sagrillo, Etc. O crescente domf -
nio do imigrante 1taliano ou seus descendentes sobre a terra e a
palsagem dos vinhedos & claramente assiralada pelos dados seguintes:

VITICULYORES DE JUNDIAS

Naclonalldade 19041905 1947
Brasileiros LY L8l
Itallanos e descendertes 27 765
Portugueses 3 15
Espanhois 0 17
Diversas naclonalldades Fad 53
69 1332
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Iniciada como vimos pela iniciativa dos colo-
nos italianos, alguns anos apés suacheguh'E Jundiaf, a viticultu-
ra evolue lentamente até 1930. Seu 1mpulso'come9a, propriamente,a
partir de 1929 em virtude da crise economica que aplicou, 3 cafel
culturs jundia{ense, o seu golpe de morte. A marcha do cultivo en
tre 1904-1905 e 1948 apresenta a seguinte evolugao:

EVOLUGAO DO CULTIVO DA VINHA

Jundiaf
Ano Nimero de pées
190/1-1905 ' L00.000
1928 885.000
1939 . 2.800.000
1948 84500, 000

Tanto o aumento da area cultivada quante o do
mimero de pés, contimla em movimento ascencional. Ao lado do su -
mento da area vinhateira, hé, também, a preocupagao pela melhoris
do rendimento médio por _pé @ hectare, Muitos viticultores prefe-
rem obter um rendimento maior dum pequeno vinhedo evitando a am -
pliagao da sua drea cultivada. Pelos trabalhos que requer, é pre-
fer{vel manter um vinhedo menor mas gcom bom {ndice de rendimento.
Isto é possivel se se conduz com carinho o parreiral, tratando con
venientemente a planta e o dolo. Imimeros vinhedos gque outrore ofe
reciam rendimento médio da ordem de 1 a 1,5 guilos por pé, passa-
ram a render o dobro. O aumento geral da produgao, em Jundiai, fod
sensivelmente afetado por esta técmica agricola. fiste fato, aliéa
evidencia que as cifras acima, referentes a evolugao do cultivoda
vinha, sdo ainda ainda mals significativas.

Atualmente o cultivo da vinha representa a
principal atividade agr{cola do munic{pio. & interessante, a este
propésito comparar alguns dados que mostram o declinto do cafe e
a ascengdo da uva na economia rural de Jundiaf.

(ver quadro na pagina seguinte)
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EVOLUGKO DA PRODUGKO DO CAFE E DA UVA

Jundiaf
Anos Café (quilos) Uva (quilos)
1886 24000.000 -
1904-1905 - 136.852
1913 }1+350.000 -
1920 2990000 -
1928 - 2.578.170
1935 - 3.1483,500
19kl 750.000 -
1948 - 10.700.000

0 valor da produgao agricola evoluin paralela
mente ao declinio do café e a ascencao da uva na paisagem rural
de Jundiaf. Em 194} o valor dessa produgao, segundo a vestat{sti-
ca Agr{cola" do Departamento Estadual de Estat{stica de Sao Paulo,
era o segulnte para cada um dos princ:fpais cultivos do munic{pio.

VALOR DA PRODUGRO acrfcolra

Jundiaf
Produto Valor Cr§.
Uva 2245004,000,00
Caré 34000.000,00
Algodao 2+730.750,00
Batata Inglésa 1.650.000,00

Rsses dadc;s resultam de estimat‘lvasﬂaltm;a]mtég
nicos do Departamento de Estat:[stica_; Para o caso da uva, fizeram
o cabulo na base de Cr$ 1,50 por quilo para uma produgdo estimada
em 15 milhoes de qulilos. As informagoes que obtivemos nos organis
mos oficiais ligado & viticultura indicam para a uva, nessa épocs
o prego meédio de Cr§ 3,00, preo do produtor, e uma produgac da
ordem de 8,000,000 de quilos menor,portanto do que o da estimat}l
va. Esta 1ltima circunstﬁncia, todavia, ndo invalida o valor esti
mado para a produgaoc vit:[cola, uma vez que © prego unitério gue
serviu de base para os ealculos fol inferior aoc que realmente pre
valeceu na safra de 194k.

A viticultura de Jundia:f, frizemos de passe -~
gem, é em grande parte dedicada a uva de mesa e da_:f o seu malor va
lor unitario que em Sao Roque, onde & orientads para a vinificacéo
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A viticultura constitue atualmente, portanto,
o fundamento da economia rural de Jundiaf. A longa evolugdo, cu -
Jas rafzes estdo no quintal da casa do colono italiano, ainda con
tinua em marcha. Os sintomas do seu crescimento sao vis{veis a
quem percorre os caminhos que conduzem ao interior da zona rural.

TIPOS E REPARTIGAO DOS VINHEDOS.

Como todas as tentativas vitfcolas levadas a
efeito em Sao Paulo, a de Jundiaf baseou-se, inicialmente, na uva
Izebel. Posteriormente, esta ultima fol sendo substituida por ou-
tras variedades, especlalmente pela Saibel 2. A niégara que come-
gou a ser cultivada ha cérca de 25 anos, constitue hoje a videira
mais importante dos vinhedos jundialenses. Outras varledades como
a Jacques, Folha de Figo, Seibel 10,096, Riesling, Hebermont, etec
sao tambeém cultivadas, embora em pequena gquantidade. No vale ' do
Jundiaf-Mirim o sr. Mojola cultiva, em seu pequeno s{tio, varieda
des eugopéias da "vitis-vinifera® com resultado muito satisfatoe-
ric. 8. u sftio é um pequeno e maravilhoso micro-laboratorio de
experienciasampelbgréficas a que o proprietério dedica extraordi-
nario carinho. Seu pae, o velho Mojola, que af se estabelecera em
1887, transmitiu-lhe, como heranga, © s{tio que possue euma profun
da dedicacdo & vinha.

Em Jundiaf distinguimos tres tipos de vinhe -
dos: os dedicados exclusivamente a produgao de uva de mesa, oriqg
tados apenas para a vinificagao e os mistos que, alias, sao em
" pequeno mimero. Nos vinhedos do primeiro tipo a uva dominante é
a Niég;ra rosade e & branca. A Nifdgara rosada originou-se por mi-
tagao da Niagéra branca ocorrida, em 1934, no vinhedo do sr. Car-
bonari, no Traviﬁ, constitue por assim dizer, uma varledade jun -~
diaiense. Nos vinhedos orientados para a vinificagdo domina o nhi-
brido Selbel 2. A uva Izabel aparece em porcentagem riito reduzi-
da nos vinhedos jundlaienses. Segundo dados fornecidos pela Esta
taqio Enolégica de Jundia{, fol a seguinte a porcentagem de -uvas
esmagadas, em 19,9, para & produgao de vinho:

(ver quadro na pégina seguinte)
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UVAS ESMAGADAS PARA A PRODUCKC DE VINHO
Jundiaf - 1949

Variedades Porcentagern
Seibel 2 88,31
Nidgara 3456
Izabel 2,69
Jacques 1,50
Diversas 2.9k

Total 100,00

fstes dados revelam que a estrutura dos vinhe
dos jundlalense difere da de Sao Roque, onde a Seibel 2 e a Iza -~
bel se equllibram em porcentagens mals ou menso iguais.

B 0 terceiro tipo de vinhedo representa uma as-~
soclag@o entre a produgdo de uvas para vinho e de uvas para mesa,
Nesse tipo de vinhedo o que predomina, regra geral, é a produg ao
vin{cola, sendo a de uvas de mesa uma atividade subsidiaria.

A viticultura de Jundiaf revela assinalada ten
déncia para o abandono gradativo das uvas de vinificagao em favor
das de mesa. Apenas as grandes propriedades viti-vinfcolas mantem
vinhedos com a Selbel 2 para atender as suas préprias necessida -~
des, Sao motivos puramente econdmicos que estao provocandc a modl
ficaqio dos vinhedos. 0 pequeno viticultor tem sempre diante de
8] dois problemas: fabricar o vinho e ser vencido pela concorren~
cila dos produtos sulriograndense ou vender a uva por prego irri-
sério ao grande fabricante e ser, assim, mal recompensadce pela du
ra luta sustentada durante o ano. Para ésses dois problemas, a so
lugao é sempre uma s&: abandonar o vinho e a uva vinfeola em fa -
vor da uva de mesa, sempre mals luerativa. Hoje a Niégara é a uva
dominante e caracterf{stice da requena propriedade vit{cola, en -
quanto a Seibel 2 ¢ a dos grandes vinhedos.

Embora nao existam areas ou setores perfeita-
mente definidos pelo tlpo de wvinhedos gque possuem dado o carater
de mosalco que apresentam, pod emos todavia, distingulr pequena s
zonas em vias de definigio do seu destino viticola. S20, assimpor
exemplo, as dreas do Traviu, do Jundia{-Mirim, de Roseiras, de Vi
nhedo (Ex~Rocinha) e de Currupira, onde a uva de mesa comegaa pre
dominar nos vinhedos. A vinha vinfcola aparece no Caxsmbu, no Cag
tanho, no Palmital, etc.
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‘ A grande area vit{cola localiza-se na porg &o
oriental do munic{pio. Seu limite, a oceste, pode. ser dadoy grosso
modo, por uma linha obliqua que, partindo do meridianc@& 3§ 50! W
do Rio de Janeiro em diregfo do de 3§ L0 corta o municfpio  de
NW para SE. Para oeste dessa linha a viticultura se restringe, pra
ticamente, a um tnico vinhedo (quinta do Pinhal) que, embora estag
do no municfpio de GabreﬁVa, pertence por sua orlgem, seus pro -
prietﬁriose sua economia a palsagem viticola de Jundiaf,

Ao contrario do que ocorreu em Sao Roque, on-
de cada uma das areas vit{colas se originou de cordigces humana s
mals ou menos particulares, em Jundia{ um sd processo orlentou a
formagao e repartigac dos vinhedos: a progressiva ruina das fazeg
das de café onde o colono italiano dominava como mao-de-obra. As
dreas vit{ecolas do Castanho, Caxambu, Roselras, Nova Triste, Pal-
mital, Jundiaf-Mirim, Currupira, Traviu, Sapezal, etc., tém tuma
mesma origem e evoluem &0 longo de uma linha comum. Ha entre elas
todavig, éreas que poderiamos considerar mais favorecidas e que,
por isso mesmo, evoluiram mals rﬁpidameqte que outras menos favo-
recldas. pertencem ao primeiro grupo is do Traviﬁ, Caxambﬁ, Roseld
ras, Castanho e Currupira.

0 vale do Travii, marginedo atualmente pela
via Anhenguera, representa a mais bela paisagem vit{cola de Jun -
diaf pelo arranjo e extensso dos seus vinhedos. Quem o atinge pe-
o ceminho munic{pio que passa por Retem-tem fica surpreendi d o
com 08 extensos e bem culdados vinhedos que se sucedem ao longo do
amplo vale suavemente abaulado que morros cobertos de eucaliptos
ou cspoeira o ladeiam, interceptando o horizonte. Uma estrada que
mwais parece uma rua em gestagao, separa os vinhedos das pequena s
casas que, espagadas, parecem sentinelas de alerta ante os vinhe
dos que se estendem a sua frente. Esta paisagem nao constitue to
do o Traviu. Seguindo a estrada que, na altura da chacara Carbong
rl, se desvia para a direita, rumc a via Anhanguera, atingimos
o nucleo antigo da colonia, onde uma pequena igreja branca, no
alto da colina, preside e orlenta os que e{ trabalham a terra,treps
formando-a num outro maravilhoso quadro de vinhedos vigosos e bem
arranjados que encanta o olhar do observador.

A paisagem dos vinhedos do Traviu iniciou-~se

_com o pequenc vinhedo da fazenda, plantado pelo colono italian o.

Foli Antonio Carbonari, chegandc ao Brasil, em 1893, quem comegou

o plantio da uva, Oriundo do Tirol Italiano, de onde saiu por fy

¢a de uma grande imundagao que prejudicou seus haveres, aqui tra-
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balhou na fazenda de café até obter recursos paras adquirir seu prﬁ
prio pedago de chao., Estabelecido no Trav:l.ﬁ, atralu cutros conter
raneos seus o, juntos, foram elaborandoc essa palsagem quasi medi@
ranea que impressionou fundamente o prof. Deffontaines.

0 Travid nio pratica a vinha vin{cola. Os vinhe
dos s@o formados apenas pela Nifgdra rosa e branca. A nidgara rosg
da, como 8 dissemos, é originaria deste bairro, onde se formou por
muteagade .Cada viticultor possue, em média, de 8 a 10 mil pés culda
dosamente tratados pela fam{lia. A chacara Carbonari e e amals
antiga, ocupa uma area de 2l hectares dos quals apenas 5 sdo ocupa
dos pela vinha. Seu vinhedo, em 1950, possuila 12 mil pés de uve,ds
quais a maioria era representada pela Niégara rosada. Sua chécar a
representa o tipo padrso da viticultura do vale, onde os antig o s
vinhedos de Izabel foram integralmente substituldos pela nova va -
riedade, hoje dominante., Atualmente a area do. Travii apresenta fran
¢a vocigeo para a monocultura da uva

Para o norte, na regiao de Vinhedo (Ex-Rocinha)
a vinha se apresenta associadé a diferentes atividades rurais. As
infljencias de Campinas pdem uma nota de originalidade na paisagem
vit{cola desta érea, onde vamos encontrar os vinhedos entremelados
de pastagens e estabulos, dedicados a eriagao de gado leiteiro. A-
parecem, assoclados a grande mimero de vinhedos os produtos que cons
tituem a riquesa de Valinhos, como a cultura do flgo. Atingindo-ge
& estrada velha de Campinas pelo caminho que sae do Travill, encon-
tramos as areas vit{colas de Louveira e Currupira gue representam
o prolongamentc, para o sul, das vinhas de Vinhedo. Os vinhedos ai
sao também formados & base da Niigara e orientados para a produgao
de uvade mesa. Aqui existem algumas velhas fazendas que, procuran-
do acompanhar a evolugao da economia agraria regional, assoclara m
a vinha do café, A associagao da vinha ao café, a banana e mesmo a
cana de agucar nao constitue nesta drea um fenomeno isolado. £ uma
associagao original que aparece em outras partes da regiao, comoen
Nova Triste.

Partindo na diregﬁo de Atibaia ou Itatiba, a -
travessamos a area mais importante de Jundiaf. Em virtude das fei
¢oes do seu relavo, porém, é a menos perceptivel na palsagem. Aquil
dominam os trés tipos de vinhedos que caracterizam a viticulturady
diaiense. Na area do Caxambi vamos encontrar. uma palsagem que lem-
bra a do Travid pelo arranjo dos vinhedos e pela disposigao das
casas, que se destacam, ac longe, pela brancura de suas paredes.De
genvolvem-se aqui, lado a lado, a vinha vinfcola e a vinha de mesa.
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Entre os dois tipos aparece o vinhedo misto. Como o Traviﬁ, est a
era uma antiga fazenda, hoje ocupada por pequenos prOprietEfiosqxa
se dedicam & vinha. A chacara Cerezer representa o tipo padrac da
pequena propriedade viti-vinfeola de Jundiaf. 0 seu vinhedo, cong
tituido por 30.000 pés, ocupa un pequeno trecho da varzea do mé -
dio JundiaI-Hirim, ladeada de colinas que a protegem dos ventos ¥
midos de SE. Para a produgao do vinho, o proprietario da chacar a
compra uva aos pequenos viticultores da regiao visto ser insufici
ente a quantidade produzida pelo seu préprio vinhedo. Com a evolu
gao para a vinha,de mesa, porém, a atividade vinfcola da chacar a
vem sendo prejudicada pela escassés de uvas para vinho. A chacara
esta comegando, por isso, a ampliar o seu vinhedo. fste fenOmen o
é generalizado e todos os produtores de vinho que dependem de ou-
tros vinhedos comegam por ampliar os seus, afim de nao serem sur-
preendidos, no futuro, pela falta de matéria prima necessaria a
sua indistria.

Para nordeste, na direcao de Itatiba, os vi -
nhedos contimiam a dominar na atividade rural dos sitiantes. Aqui
encontramosg uma antiga fazenda de qafé atualmente dedicada ao
cultivo da uva: a fazenda Conceiqﬁo. Nao rudou de proprietério.
Tendo-se dedicado exclusivamente ao café desde fins do século pag
sado ate 1929, passou dessa data em deante a cultivar a vinha. Da
monocultura do cafe passou para a monocultora da uva. Atualment e
possue cerca de 100,000 pes que sao tratados por me agao. Ateé
1948 a produgac de uvas era vendida aos fabricantes de vinho da
reglao mas, a partir dessa data a uva comegou a ser vinificada na
prépria fazenda. 0 antigo ediffcio de beneficlamento do cafe foi
aproveitado para a instalagao da cantina e o antigo terreiro é
hoje usado para por a barra do mésto a secar a fim de se obter tap
taro. A produg¢ac atual de vinho varia de 220 a 250 mil litros por
ano. & casca da uva, apos a fermentagao do mosto, é retirada e
prensada para a extregao dos res{duos que serao aproveitados na
produgao de bagaceira.

A fazenda Conceigso é un s{mbolo de duas 6po-
cas da histdria agricola de Jundiaf., N8o possue mais café; a sua
marcsa, porém, esta na paisagem da fazenda, pela casa da séde, pe-
lo terreiro de secagem, pelos ediffcios da tulha e beneficiamento
e pelo que resta da antiga colonia: alguns arruinados edif{ciosqg
de residem os me eiros da uva. A vinha fol plantada nas antigas ter
ras de pastos que se estendlam até o fundo da casa residencial.do
contrario do café, que matizava os esplgces distantes, aquela velo
estender seus sarmentos e produzir seus frutos junto a casa da fa
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zenda, As transformagoes da paisagem rural operadas na fazendanso
afetaram, todavia, os habitos e costumes do atual proprietério&ha
mentalidade é ainda aquela 4o nosso velho e eléssico tipo de fa -
zendeiro que faz da sua lavoura uma simples emprésa comercial. Re
sidindo, em Sao Paulo, deixa o vinhedo aos cuidados do - m eiros.
Nao tem aquele apago que o modesto viticultor itallano revéla pe~
lo seu vinhedo. Sua unica preocupaq&o, aquela que ¢ liga & planta
¢ a do lucro que lhe pode dar. O vigor e o destino do vinhedo es-
t80 nas méos do Meiros e se este nao for escrupuloso ou apegado
a vinha, ela poderi vir a perecer. A fazenda Conceig¢ao representa
uma modalidade de vitiaitura influénciada pela tradicao rural do
cafe e constitue, em Jundiai, a0 que sabemos, 0 seu inico exempla

Entre Jundiaf e Nova Triste, além da regiaodo
Caxambﬁ, a viticultura se desenvolve com feigoes menos magicas mas
nem por 1lsso menos importantes. Ao longo dos 20 K. que se sepa-
ram as duas cidades, uma sucessao ininterrupta de pequenocs s{tios
assoclam a cultiveos diversos e tradicionais, o da uva. Nova Tries
te (ex-Jarimi) é um munic{pio recente (1948) desmembrado do de
Atibaia. O elemento de origem italiana é dominante na popula¢ a o
e sua presencga na regiao esta ligada as antigas fazendas de café.
A viticultura af & relativamente nova e basela~se na produgao de
uvas para vinho, que sao vendidas as grandes inddstrias vinfcolas
de Jundiaf, como a Antartica, Traldi, de Vecchi, etc. Nesta area,
é mito frequente o cultivo de milho entre as ruas do vinhedo. Eg
ta modalidade de associagao represente um outro tipo de heran ¢ a
das velhas tecnicas agricolas da lavoura cafeeira.

0 grande vinhedo associado a inddstria vinfeo
la & representado pela Quinta do Pinhal, situado pouco além das
frontelras de Jundiai, em terras do munic{pio de Cabredva. 4 area
total cultivada com vinha nessa propriedade é de 96,8 ha. nosqwﬁs
vicejam cérca de 310.000 pes de uva. A seibel 2 é a variedade do-
minante, representada por 200.000. Seguem-se-lhe, em.1mportancia,.
a Niégara e outras variedades de Seibel.

0 vinhedo comegou'a ser formado em 1945 nas
terras sulcadas pelo ribeirao do Pinhal. A escolha do local para
0 estabelecimento dos vinhedos fol orientada pelas condigoes geo-
graficas: grande luminosidade, menor {ndice de chuvas que nas a-
reas cirdundantes e solos fofos. A serra do Jap{ que emoldura &0
sul a referida chécara, protege-a das chuvas baixas, dos nevoei -
ros e da cerragao. Parte dos vinhedos se estendem sobre uma varzea
que era semi-pantanosa e a ocutra ocupa os solos salmourac das co-
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linas esbatidas. C pH & ativamente corrigido por calagens enquanto
que pela adubagao se procura corrigiresua fertilidade. Nao obstan-
te o cuildadoso tratamento aplicado aos diferentes tlpos de solo, o
das encostas, do tipo salmourao, produzem uva aue apresentam melho
res e mals sadios graos . 0 rendimento médio varia com a naturez.a
de uva: a Seibel 2 é a'mais produtiva, atingindo média superlor a
3 quilos por pé. Toda a prodquo é vinificada na prépria chﬁcargqgl
do o vinho enviado para o depésito central da firpa, em Jundiaf.

Apesar da base eminentemente industrial que sus
tenta os vinhedos da Quinta do Pinhal, esta nao ¢ monocultora. A
utilizagao da terra orienta-se, nos trechos menos prop{cios avi-
nha, a fruticultura em geral. Atualmente existem em cultivo 20.000
marmeleiros, laranjas, pacegos e 300 macleiras das variedades Ohilo
Beauty, Rome e Jonathan, cul'ivgdas em fase experimental. 120.000eu
caliptos plantados em varios talhoes do vinhedo protegem=ne das
fortes rajadas que sopram do sul. Sua funqﬁo é essencialmente a
de quebré-ventos.

Os trabalhos da Quinta do Pinhal sao reasliza -
dos por empregados fixos e moveis, Um administrador, supervisiona-
do pelo proprietirio, dirlge todos os trabalhos ligados a produgao
agr{cola e industrial da chicara. Na época da vindfma sgo contrata
dos trabalhadores avulsos entre os pequenos sitlantes das imedia -
goes. Ao contrario do que ocorreu em Mallasqul, onde a Cinzanc g
vocou o apereclmento de uma viticultura dependente da sua capacida
de de produgao, a Quinta do Pinhal nac suscltou o mesmo fenameno,g
pesar da insuficiéncia atual dos seus vinhedos no suprimento de u-
vas para a vinificagao. A firma proprietaria da Quinta do Pinhidl cor
pra uva aos pequenos viticultores da porgac oriental do munic{pi Q
uvas essas que sao vinificadas em Jundia{. O fato de ndo se ter
desenvolvido na regizo do Pinhel uma area viticola comparavel a que
se desenvolveu em derredor da fazenda Cinzano, demostra que essare
glao € das mais propicias a vinha. Os vinhedos da Quinta do Pinhal
sobrevivem gracas a orientacgao técnica e aos recursos financeiro s
dos seus proprietarios. O pequeno viticultor, porém, nio disple des
ses elementos e deve contar quasi que exclusivamente com os "donsg®
da natureza.

A Quinta do Pinhal, como a fazenda Progresso ,
a Fazenda Tammaro, Rogero e outras de Jundiaf, assemelha-se, em
multos aspectos, a fazenda Clnzano. ®ao propriedades vit{colas de
grandes recursos, ligadas aos industriais do vinho e ocupem exten-
sas areas em cultivo, exigindo mac de obra relativamente numerosa.
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Representam o inféic de uma nova fise da evo-
lugdo vitf-vinfcola paulista.
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ANOTACOES

I - BAIRRO - Fao existe uma definigﬁo precisa para aquilo gque o
sitiante denomina de "bairro® Podemos consideri-lo como sen-
do cada uma das areas em que se divida a zona rural, defini-

. ¢a pela presenga da capela, da escola rural ou da venda, nao

« trata, pols, de uma divisaoc administrativa mas de pequena cg
mnidade caracterizada pela area que ocupa e pelos tipos de
contactos diretos desenvolvidos em torno da capela da escola
rurale e da venda.

II- GEROPTRGA - Assim denominam os slitiantes caboclos 8 "geropl.-
ga", beblda cuja técnica de fabricagao fol introduzida pelos
viticultores portuguéses e que consiste em abgfar o mosto ndo
fermentado com conhaque ou alcool.

S¥owSkskokokzhkoko
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caPfTULO V.

AS TECNICAS E OS_TRABALHOS DA VINHA

_ 4 vinha impSe aoc nosso viticultor técnicas e
condicoes de trabalho sensivelmente distintes das que faziam par-
te da sua rotina angcola, pela atengao atengao e cuidados que
requer opoe-se aos cultivos tradicionais o da
nossa agricultura. 0 seu calendario é absorvente. 0 ano agr{col a
do viticultor nao corresponde apenas a epoca do plantfo, da capi-
na e da colheita. O trabalho vit{cola oferece momentesde maior ou
menor intensidade, mas nunca de descango completo. Nem bem uma
tarefa chegou ao seu fim é preciso ir pensando na execugao da
seguinte. Enxertia, desbrota, poda, sulfatagem, amarragao dos sar
. mentos, replant{o, vindima, etc., sao algumas das formas de tra-
balho de que o viticultor nao pode descuidar-se por um momento. A
vinha, de outro lado, submetida as vicissitudes climaticas, preci
sa ser defendida por medidas adequadas. paf o aparecimento de tég
nicas especlais na luta contra as chuvas, a erosao, o granizo, as
geadas tardias, a ingolagac excesslva, etc.

A vinha -~ jé dissemos - & uma planta nobre e
exigente. Alegra a vida do homem pelos seus frutos, mas nao re-
compensa os viticultores relapsos, indiferentes e rotinelros. As
regices que a acolhe sofrem, fatalmente, rudangas fundamentais de
técnicas e mentalidade. Sua agao civilizadora é notdvel., Entrends
esta agao vem se exercendo de modo lento, mas seguroy O caboc 1 o
viticultor tem alnda muita coisa do seu colega da roga-de milho ou
da fazenda de café. Entretanto, diferengas sfitis separam-no dos
seus irmaos de enxada. Quem palestra com um sitiante de Sorocami-
rim, por exemplo, sente que esté em presenga de algo novo em fa-
ce da nossa velha e rotineira mentalidade cabocla. As suas preocu
paqaes evidenciam um tipo de sitiante muito distinto daqueles que,
ainda, hé menos de trinta anos, podiam viver com o brim, o quero~-
zene, 0 agucar € o sal que lam buscar na cidade em troca de algms
‘alquelres de milho ou metros ciibicos de lenha. Hoje ele possue iz
elétrica e rﬁdio, fabrica e toma vinho., 1€ e consulta os técni -
¢os em enologia e pretende ter "jeeps® e maquinéria para trabalhar
nos vinhedos, assim que as condigoes economicas o permitam. No si
tiante de origem ou descendéncia mediterranea percebemos menos a
ageo civilizadora da vinha, porque jé o pressupomos dono de umatéé
nica superior e de uma capacidade de trabalho formada na dura com
petigao que as areas superpovoadas impdem sos seus habitantes. Eg
tudando as técnicas e os trabalhos vit{colas, teremos oportunida-
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de de examinar. o papel que a introdugso da vinha vem desempenhando
sobre os diferentes aspectos da vida rural de Jundiaf e 820 Rogue.

I
T CAS DA V

Ja salientamos, ne segundo capItulo, que a vi-
ticultura paulista caracteriza-ge, do ponto de vista geogréficaﬂnr
seu aspécto de "marginalidade®. As chuvas diluviais do verao,as gea
das tardias, o granizo, os excessos de insolagéo, a acides e infep
tilidade dos solos saoc forgas Jnimigas contra as quals o esfor ¢ o
humeno deve ser tenaz e permanente. Entre nﬁs, como Veremos, mito
pouco se tem feito, dada a ausencia de cooperagao técnico-cientif;
ca e de recursos financeiros. A vinha, entre nés, é uma atividade
recente, realizada, em grande parte, sob a inspiragac de praticas
rurais antigas e inadequadase. O viticultor nio se improvisa. & o
tempo, pela experiencia que acumula, que o forma.

1 - AS ADVERSIDADES CLIMATICAS - A luta contra
as condigdes adversas a virha, decorrentes da agac do ¢lima, exige
permanente esforgo do homem e, miitas veézes, a inversdo de capltais
que a economia vitfcola regionsl nso suporta. J& ficou suficiente-
mente provado que a chuva constitue o problema crucial da viticul-
tura paulista. Ela nao representa, contudo, ¢ seu dnico protlema,
As geadas tardias, o granizo, a insolagao excessiva, etc.,, repre -
sentam outros tantos aspectos do problema que o viticultor precisa
solucionar para o bom 8xito da sua emprésa economica.

As CHUVAS atingem sua malor altura no pericdo
correspondente a maturagéo da uva e a vind{ma. Como decorréncia, a
uva apresenta-se cog baixo {ndice de agucar, agravando a economia
vinfcola e prejudicando a qualidade das uvas de mesa. Varias prﬁtl
cas tém sido postas em execu¢ao para resolver o problema: constru-
gao de valetas, aragao para tornar o solo mals fofo, exposicéo dos
ventos domlnantes, malor afastamento entre os pés ou das ruas da s
videiras afim de permitir malor insolagio do solo, ete., Todas es-
tas priticas podem atenuar o efeito das chuvas, mas nao resolvem o
problema. Bste s terd solucio definitiva e satisfatdria com a cria
¢ao de castas cujos frutos completem sua maturacéao antes do inf-
clo das grandes chuvas.

A preocupagao guantitativa da produgdo &€ res-
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ponsﬁvel pela localizaqao de vinhedos em terrenos de varzea. Nes-
tas dreas o excesso de umidade é mito mais elevado gque nas encog
tas dos morros, jé pela fungaoc de bacia receptora das aguas plu-
viails, Ja pela pequena profundidade do lengdl freatico. EmJundied,
entretanto, ha uma assinalada tendéncia para a utilizagéo vitfco-
la das vérzeas, desde que o rendimento médio a{, é superior ao ve
rificado nos vinhedos de encostas,A uva produzide nessas varzeas,
porém, é menos rica em agucar, menos resistente aoc transporte e
& conservaqﬁo, deteriorando-se mals rapidamente que as produzidas
em terrenos sécos. Em Sao Roque, a ocorréncia em varzeas é muit o
limitada, Os vinhedos, por isso, ocupam apenas terrenos altos,bem
ventilados e drenados.

0 viticultor sahe que as chuvas estivals pre-
judicam & gualidade da uva. No Intimo, porém, nao se sente respop
“sabel por isso. Poe em prética slgumas medldas para atenmuar seus
efeitos e mals nao pode fazer, senao aguardar que o novo tipc de
vinha venha substitulr os que atualmente cultiva.

A Iuta contra as GEADAS tardias ou primaver{s
e o granizd restringe-se até o momento, a espera do auxf1io finap
ceiro do Estado. Esta luta poderia ser orientada noutro sentido,
se 0 estado mantivesse um posto meteorolégico bem equlipado para’
prevenir os viticultores contra as ameagas das geadas tardias e
os instruisse sobre os processos de produgac de fumaga para cober
tura dos vinhedos, assinalando as vantagens que tals préticas tra
riam & sua economia.,

Na luta contra o GRANIZO a situagdo é seme -
lhante a que ocorre com as geadas primaver{s. Existe uma lel ins-
tituindo o seguro contra o granizo (lel nf 111 de 26-6-U47) que a~
tée hoje nao fol regulamentada. Os viticultores mais esclarecidos
tem procurado solucionar ¢ problema entre ales, pela criagaoc de
um fundo de previdéncia na luta contra o granizo e a geada prima-
veril. Em Jundia{, os irmaos Cerezer, tém trabalhado para isso mss,
infelizmente, sem resultado positivoj sugerem a criagao de uma
espécie de carteira de previdéncia para a qual cada viticultor can
tribuiria com uma importancia proporeional =ao mimero de pés do sea
vinhedo. £ provavel, que no futuro sua jidéia se generalize € que
o vitieultor compreenda a sua importﬁncia.
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0 granizo ndo @ um fendmeno regular nem prevy
sivel e a sua ocorrencia raramente abrange areas extensas. Em
novembro de 1949, por exemplo, apenas o bairro de Roseliras, emJup
dia{, fol vitima de uma saraivada que atingiu cerca de 250.000]%%
ie uva, destruindo de 60 a 704 da produgéc. Fato identico regls -
trou-se em Sao Roque, no ano de 1948, quando uma forte chuva de
granizo atinglu metade dos vinhedos de Sorocamirim. Nso é exagéro
afirmar que, em cada ano, o granizo destrol a safra de pelo me -
nos um vinhedo em Sio Roque ou Jundiaf.

A INSOLACKO - A vinha € uma planta de clim a

e solos enxustos. Sendo umido o nosso clima, é tanbém aparentemen
te, pouco propfcio a viticultura. Contra os excessos de unidade,
porém, que ocorrem particularmente no verao, a insclagao represep
ta uma espécie de forga de equilibrio. BEm Sdc Roque o indfcio de
insolagao deve ser relativamenteedlevado devido as suas condigoes
de nebulosidade, cujos valores médlos ja foram eitados no capftu-
lo II. £ verdade de cutros elementos como a transparancia da at -~
mosfera, podem reduzir sua agaoc. 0 baixo indfcio de nebulosidade,
porém, é de molde a permitir uma generalizagdo por ser o fator mals
importante na intercepgaoc dos raios solares. Para Sao Roque e
Jundiaf a intensidade da insolagdo na quadra estival, émito dmpor -
tamte prae representn wmg cdipenmgao a0 exesso @ mnidade da estagSo chuvosa
As téenicas Simples e aparéntemente pouco eficlentes 4o nosso vi-
ticultor na luta contra a umidade, sao amxiBadas pela insolagao qe
aquece o solo e ativa a evaporagao.

Ko inverno ou, mals propriamente, no perfod o
compreendido entre abril e setembro, as chuvas dimimiem maito, a-
te atingirem cifras mediocres como a dc 13,5 mm no mes de agﬁsto,
em Jundiaf. As temperaturas, todavia, 35 sao elevadas a partir de
agosto e a insolaqﬁo é normalmente ativa, mesmo nos méses mais frios;
Fessa época poréem transforma—se em ameaga, pela redagao exagerada
da umidade do solo gque. é capaz de provccar. Este problema ¢ mals
Jundiaiense que sanroquense. Sao Roque, além de apresentar um in-
verno mais timido & mais montanhogp de modo que a inclinagao das sy
perficies do solo reduzem a agao dos raios-&luminosos indicentes.
Em Jundiaf, ao contrﬁrio, como ja mostramos, os vinhedos ocupamas
vertentes de balxa declividade e as superficles planas das varzeas.
Além dissoy; seu inverno é mais seco e mais quente que o Sanroquen
se. O problema do desgecamentc do solo pela evaporaqio preocupa vi
vamente o viticultor jundlaiense.
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A luta do viticultor de Jundiaf{ contra os efei
tos da 1nsolaqao, partienlarmente no per{odo que se estende de a -
bril a setembro ou outubro, ¢ visivel na paisagem: conslste na co-
bertura do solo com capim. Esta pratica recebe, na nomeclatura do
viticultor jundiaiense, o nome de "forragem". Sua funcao prec{p11a
é conservar a umidade e frescura do solo, contribuindo também para
& luta contra a erosao e favorecendo o enriquecimento do solo em
matéria Organica pela sua lenta decomposigao. Todavia, 6 uma prati
ca cultural muito dispendiosa. Para forrar mn vinhedo de 4.000 pés,
o viticultor terd que dispender em média, de l a 6.mil cruzeirosocm
&8 seguintes despezas: prego do capim, mao-~de~obra para o seu cor-
te, transporte e esparramo no vinhedo, viagens de caminhaoc e impre
vistos. Pelas informagoes obtidas de diversos viticultores da re-
gléo, podemos fazer ¢ seguinte calculo das despezas de coberturade
um vinhedo de lL.mil pés:

Preco do alqueire de capim 380,00
Mao-de-obra para o corte 900,00
L0 viagens de caminhao | 2.800,00
Esparrama, 15 dias & 25,00 365,00
Eventuals imprevistos | 200,00

TOTAL  CR$. l1. 645,00

A cobertursa de um meodesto vinhedo sae, como
vemoa, & razio de um cruzeiro e vinte centavos, aproximadamentaﬁnr
pé. Uma compreensao mais nftida das recompensas economicas que €5
se gasto lhe faculta, leva csviticultores de Jundia{ a nio vacilr
em sua ado ¢ 30. A pratica da forragem s enfrenta um perigo que
é, aliﬁs, miito sério, pondoc, porisso mesmo, de sobreavisc, to-
dos o8 viticultores de Jundiaf: Rsse perigo veém dos baldes solta-
dos durante as festas Joaninas a meécha acesa desses baloes, cain~
do sobre o solo forrado de capim seco dos vinhedos pode atear ip
céndios perigosos. Ha proibigao expressa em lei contra essa mani-
festagio festiva tao tradicional entre nds. A vigilancia das autg
ridades, porém, por mais severa e meticulosa que seja, H semp r e
burlada.

_ C CALOR -~ A vinha ama os invernos frios e 08
verces luminosos e quentes, Para que ela possa elaborar o seu agy
car e concentrar ¢ seu perfume se fa2 necessiriq que o© pér{odo da
floraqao e da maturagio decorra dentro de condigSes termicas supg
riores a 208C. O excesso de calor, todavia, pode prejudicar 0
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processo de elaboragao do agucar e da matéria corante, ocasionando
a perda total da produgao. Quandoc o calor é acompanhado de grandes
chuvas como ocorre a’m.’n’;, & vinha flca exposta a dols tlpos de a~
meagas: & vegetagao cont{nua e as enfermidades criptogﬁmicas. Na
regigo de Montes Claros, em Minas Gerails, como ja dissemos em ou. -
tra parte, a vinha mantém-se verde o &ano todo, oferecendo duas co-
lheitas armals. Jia mostramos que isso nao representa uma virtude,cg
mo aparentemente se supae. Sem o indispensével repouso invernal a
vinha, além de se esgotar rapidamente, fornece uma produgao infe -
rior e irregular.

Em Sio Paulo, a area vitfcols nio conmhece grag
des calores. A chuvas, entretanto, apresentam grande altura no ve-
rao, contribulndo com isso para aumentar a unidsde e agravar as
suas condigoes, térmicas. 0 inverno, por sua vez, nem sempre é sufi
cientemente frio para permitir o descanso necessario requerido pe-
la videira. 0 viticultor precisa estar prevenido contra esses 'in-
convenlentes, adotardo téenicas que possam anular a agao prejudicisl
do calor,

Armand Perrin, referindo-se a vinha no Brasil,
diz que ela é uma verdadeira cultura de clareira, utilizando o vi-
ticultor os troncos derrubados para a construgao de carramanchdes.
Na regiao de Florianépolis, diz Perrin, "cette protection? etant
Jugée encore insufissante ont plante meme la vigne a 1tabri’ dtau-
trés cultures, notamment des bananiers sux larges feuilles"(1). Em
Sao Psulo nio constatamos a existencia dessa pratica. 4 luta con -
tra o calor confunde-se com a luta contra a insolagao, sendo prati
camente as mesmas as tecnicas® adotadas. Apenas a poda represen t a
uma manifestagao especifica dessa luta. O tipo de poda, que difere
segundo as varledades de videlras e as areas de cultivo, é a forma
de luta mails eficaz que o viticultor possa levar o tarmo, a fim de
conservar ¢os cachos e parte do solo na sombra.

2) A _LUTA CONTRA O SOLO - Os solos da reglaovi

t{cula paulista sio de fertilidade média. Em sua maloria, resultam
da decomposigac de rochas macigas e ﬁcidas, particularmente grani-
tos e gnalss.. Quando nio sao de varzeas, apresentam-se bastan t e
fofos e permeaveis, favorecendo a ventilagdo e circulagio da agua
Nas varzeas sao mals compsctos e mais ardilossou mesmo turfosos, c§
po ocorre na Quinta do Pinhal, em Jundia{. &s condigoes fIsicas,rg
gra geral, sao extremamente favoravels. O problema dos solos resul]
te apenas das suas caracteristicas qu{micas. fiste problema, toda-
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via, nao obstante a sua importancia na produgdo quantitativa e qu
litativa da uva, nio atormenta muito o nosso viticultor.

As exiggncias de solo diferem com a varledade
de videirs cultivada. A vitis-vin{fera, por exemplo, prefei'e B S0~
los calcarecs enquanto que a vitis-labrusca ou a vitis-estivalis,
de origem americéna, os rejeita. Essas variedades, que s&o as mals
cultivadas entre nés, se adaptam bem aos solos de Sio Roque e Jun-
diai, justamente porque sao 8ilicosos ou argllo-silicosos e defer
tilidede média. Embora se desenvolva e produza nos terrenos de v&;
zeas, a vinha prefere as encostas iaclinadas e bem iluminsdas. ...
"Baco ama as colinas®, diz Virgilio em suas "Bucolicas”, porq u e
recebem mals luz e mals calor e sao mals perme;veis.ﬂ&”

: Em Sao Roque e Jurdiaf{ o problema do solo resi
dey iniclalmente, na sua acides. Embora as varied'adé's'atualmenteci
t1Vadas;;:Bsejam amigas dos solos alcalinos, a acfaés tambem nao
lhes e propicia pols afeta & qualidade da uva e do vinho, dandoéhe
um sabor aspeﬁo ¢ plcante. O combate a acides, em Jundiai & rea-
lizado pela pratica da calagem com o carbonato de céleio ou cinzas
O carbonato de calcio, obtldo nas calelras de Gato Preto, da fabrg
ca:de Cimento Perus, é mails utilizado nos vinhedos de varzea, onde
os solos se apresentam mals acidos. Nos vinhedos de Colina, a aci-
dés do solo & corrigida pela cinza. Esta, evidentemente, & mais pg
" bre em cﬁléio, pois enguanto ¢ carbonato de calelo apresenta teaqr
de 80% desse elemento, & cinza possue apenas 30% acompanhado de 6%
de potassa. Na Quinta do Pinhal sao utilizados 5.000 quilos de cip
z;, por hectare e por anoc.

Em Sao Rogque, nio obstante os recursos em cal-
carecs de que e dotado o muniprio, 8 pratica de calagem e menos
generalizada que em Jundiaf. 0 viticultor desconhece as’ condiqoe 8
de acides do seu solo. A atividade viticola por ser recente, nao
lhe deu ainda a necessaria experiéncia na luta contrs &s desvanta-
gens do so0lo. Devemos considerar, ademais, dois aspSctos importan~
tes deste problema em Sac Boque: a formagao rural do homem da roca
e a preciriedade de assisténcia técnica. A nossa escola rural nio
se smolda as condigdes locals porque nao susculta os interessesdo
homem e a vocagao da terra; é, por assim dizer e para usar uma ex-
pressao dos geomorfdlogos, super-imposta & regific. Objetivando for
mar o cidadao ignora a necessidade de formar o lavrador. Ensinandg
lhe: 0 A,ByCy e a aritmetica, esquece de lhe ensinar © vnlor da ter
rs ¢ sSuas propriedades e a maneirs de melhor trata-las e enriguecg
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~la. O sitlante formado na técnica das queimadas, precisa ser con
duzido para técnicas aperfeigoadas e raclonais no uso da terra e
esta condugao, pars ser rapidas, para nao depender da evolugao naty
ral das condlgdes culturais do caboelo, deve e precisa ser realiza
da pels escola da rcga g partir, prinbipalmente, da infancia serts
neja.

Quanto & Assisteéncia Técnica, o viticulter jun
diaiense é mais favorecido. A Casa da lavoura, a Estagao de Enolo-
gia e ieﬁstaqio Experimental de Fruticultura sac dirigidas por vegp
deirocs amantes da viticultura gque tudo fazem para cooperar com os
viticultores. Em Sao Roque, excetuada a agao dinamica da Escola de
Viticultura, dirigida pelo Dr. Picena, as demals instituigoes 1liga
das a vida angcola regional,mnntém—se em atitude académica em fa-
ce dos lavradores..

Nao obstante estas consideragoes, um tanto a-
lhelas ao nosso objetivo, mas_tEo importantes & sobrevivencia do
viticultor, podemos verificar que o sitlante sanraquense senaoc so-
luciona, pelo menos 35 sente o problema das relagaes entre 0 g0 1 o
e a uva, E isto é fundamental para a eficiéncia de uma obra de edy
cagao rural do lavrador.

0 exgotamento do sclo é reldtivame_nte ativo,qer
pela agio ds propria planta quer pela agao desastrosa da erosioc.Em
S&o Roque a técnica mais generallzada na luta contra o empobreci -
mento do. solo e revolver o matc caplinado. O uso de adubos qu{micos
¢ raro. Os viticultores que ja o utilizarsm queixam-se de sua pou-
ca eficiencia. 0 problema, todavia, éqn.m:hmnbe aplicaram adubo 8
em terrencs destitufdos de matéria organica. Em Jundiaf, & precocu-
pagao do viticultor pela fertilidade do seu solo é notivel. Para
termos uma ldéia desta preoucupagic, vejamos o que faz o sitiante
modesto, dono de 30.000 videirass &le possue, ac lado da casa um
estabulo e ao lado déste uma fdssa, onde ratira sapé, capim, rama-
gens, resfduos de couro e extrume. Do estibulo parte um canaliza -
936 felta normalmente com bambﬁ, que recolhe a urina do gado eadqg?
pela s0bre a £Ossa. Depois de alguns péses todo ésse material e re
volvido e espalhado junto aos pés dis videiras. Bste composto &
rico em matéria org;nica e compensa as deficiéncias minerals do 59
lo. Essa pratica ngo € um fendmeno isolado tornando-se dia a dia,
mals generalizada na regiao.
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A prttiea da forra.gem contribue tambem para o
enriqueeimento do solo em matéria organica. Ros vinhedos de varzea
todavia, onde a pratica da forragem nao & aconselhavel em virtud e
da maior umidade dos seus solos, adota-se a pratica do cultivo de
leguminosas que serao posteriormente enterradas por melo de encha-
das rotativas ou pequenos arados.

A erosao ameaga mals os vinhedos sanroquens e s
que os de Jundia{. Em S8o Rogue, como ja fr:l.zﬁmos, a viticultura es
ta intimamente ligads as encostas de espigoes e colings. Na area
de 'Hailasqn:l-ﬂi Roque , ha vinhedos que estao, sem e:l_:agai'o, depen-
durados nos morros. As enxurradas na estag@o chuvosa, podem empoire
cer um solo da molte para o dia. £ necessiario, portanto, que o vi-
ticultor tome todas as precaugoes necessarias para defende<lo. BEs-
tas, porem sao sempre ditadas pelas condigOes econdmiecas do lavra-
dor e ndo pelo que poderia realizar, segundo desejay Daf a ausen—-
cia dos cultivos em terragos ou mesmo em curvas de nfveisa. A pritj.
ca mals generallzada, por ser a mails econdomica e mails simples, 4
a do plantlo da videira em ruas perpendiculares ac declive da en -
costa. Pequenos canaletes, tragados entre uma rua e outra, det e m
a violencia das enxurradas, reduzinds sua. agao-destmtiva. Os vine
dos que 5 adotam esta medida de defesa, precaria, mas suficientesy-
reslistem muito pouco. No S_:[tio da Capela, por exemplo, um vinhed o
plantado em encosta de declividade midia, em 1928 veio a parecer po:
volta de 1940, enquanto parte das videiras plantadas em 1915 no 8f
tio Pierone, ainda eram produtivas em 1948. O vinhedo do 8itic da
Capela nao obedecia ao minimo requerido no combate a erossao que é
pr{\tica do erruamento perpendicular ao declive. Na pequena cartadeg
se 8{tio, que elaboramos e que acompanha &ste trabalho, a area do
antigo vinhedo é hole ocupada pelo cultivo do milho e sera parclal
mente revertida a capoeira dentro de alguns anos. O vinhedo atual,
tendo em vista o a.contec:ldo, » Ja fol plantado em condigdes dife-
rentes.

~ Viticultura das areas margina:ls, a vinha am Sao Paulo osta em
congtante perigo frente aos inimigos que & atacam do exterior ou
de dentro de s{ mesra. O viticultor precisa estar alerta contra ;
acao das molestias. criptogamicas que agem subrepticlamsnte e con-
tra os insetos devoradores que atacanm ra{zes, caules, folhas ou fry
tos da vide,
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0 primeiro inimigo € a sauva (genero Atta),cn
tra qual se vem lutando no Brasil inteifs sem resultados aprecif-
vels. Sua presenga na regiao da vinha, felizmente, nsc constitue
motivo pars grandes preocupacdes, embora exista e promdva algun
prejulzo. Nos ecasos de ameaga,0 combate & feito pelo formicida.Em
Jundiai, devido as areas de campes existentes no muniprio, apara
ce um pequeno curculionfdio denominado valgarmente &e "maromba®.
fisse pequeno inseto, que tem seu "habitat®™ nos terrenos ocupado s
por gramineas, causa estragos a videira, perfurando com sua pequa
na tromba, as gemas das varas frut{feras, o combate a esse perigo
so inimigo da vinha & feito com o B.H.C., moderno inseticida de
grande poder mort{fero. 4 prevengac .- - e o seu ataque é tambem
cbservada, e consiste em recuar as areas de pastos, dos vinhed o s
quer pela prética do acelro quer pelo plantioc de arvores, como en
caliptos, pereira, laranjeiras, etc. 0 aceiro consiste em mant &7
11mpaydefgraminaas uma falxa entre a pastagem ou campo e o vinhe-
dos & uma espécie de Pfalxa de seguranga® identica a adotada pe-
los nossos caboclos na queimada da roga.

Az aves, prineipalmehte os pardals, che -
gam a constitulr motivo de preocupagao nas antevesperas da vindf-
ma. A luta contra eles, porem, é facilitada pelo fato dos vinhe -
dos estarem normalmente Jjunto a casa do viticultor. A mulher e
as criangas auxiliam a espantd-los quando smeagam atacar as videl
ras.

As moléstias da videira, principalmente a An-
tracnose e uma espécie de variola gque ataca todos os Srgaos ver -
des da planta, deformando-os ou maculando-os apenas. Sua agao e
danosa, porque tantc estraga & uva quanto ameaga a vitalidade da
planta. Af?eronospara, tambem denominada Mildui é, como & Antrac-
ndse, favorecida pelas condigOes de umidade e calor de nosso clf-
me. Bsta Ultima se apresenta em forma de manchas que, semelhantes
a 6leo de ininio, vao depois se esbrangquigando lentamente. Sua
agao atinge os érgios vitais da videlra, com brotos, f13res, Pe -
dunculos dos cachos, ete. 0 0Oidium, finalmente, como as molésti as
anterlores, ataca também os SrgHos verdes da planta, ocaslonand o
manchas cinzentas na parte atacada. Sua agao mais nefasta proces-
sa-se no cacho da uva que vai sendo, progressivamente desprovid o
dos bagos, pela que da dos mesmos. O descuido do viticultor  em
face do Oidium pode ocasionar a morte das videlras.
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A luta contra &stes parasitay vegetals & fel-

ta pela "suFatagem” dos vinhedos. A sulfatagem, como a denomina o

viticultor € a pritica de pulverizagﬁes per{odicas feitas com pre
parados quimicos, diferentes para cada moléstia., ou cada 2 -

: Gpoea do ano. Entre os vitienltores sanroquenses as pulveri-

zag0es mals comuns e frequentes sao as feitas com solugao de enxg

fre ou de enxofre cﬁprico, para o combate, respectivamente, do
Oidium e da Beronéspora. No combate a Antracndse usa-se frequente
mente uma mistura de enxofre e cal,na proporgao respectiva de

quatro partes pary uma.

Nos grandes vinhedos a pulverizacgao o felta pr
neio de mﬁquinas pulverizadoras. Esta prética, todavia, esta mi-
to condicionada ao relevo. Na fazenda Cinzano, por exemplo, a pul
verigagio & feita por processos mamuais, dada a impossibilida d e
de e¢irculagio de maquinas no interior do vinhedo, resultante da
acentuada declividade das encostas,. Entre os pequenos viticulto-
res usa-se o - . .- .. pulverizador manual de 1at§o, provido de uma
asp&cie de esguicho metalico on bico que o viticultor maneja no
ato de pulverizar a videira. O pulverizador & conduzido nas cose~
tas, & guiza de muchila. Nos vinhedos extensos, como o da fazenda
Cinzano, chacara Batista, etc., existem verdadeiras areas de pul-
verlzagao, no centro das gquals sao construfdos os tanques de "sud
fatagem® para o sbastecimento do pulverizador. i

A partir de agdsto, comega-se a pulverlzar os
vinhedosy Nos primeiros trés meses praticam-se geralmente apena s
uma ou duas pulveriza¢oes mensais. X medida porém, que comeg¢am as
chuvas e que se aproxima . a época da vind{ma, 0 nimero de pulve-
rizagoes vai aumentando. Bste nﬁmero, aliés, varia segundo o viti
cultor, a variedade da videra e as condigoes do tempé. Normalmen-
te ela sera tanto mals intensa e repetida quanto mals chuvosa for
a quadra que medeia entre a brotagao e a maturagao.

As pulverizagses durante o inverno, saoc me-
nos frequentese emtre os sitiantes viticultores de Sac 'Hoque nao se
pulveriza o vinhedo nesta estagéy Em Jundia{, entretanto, boa por
centagem de virhateiros o pulveriza com calda sulfo-célcica, como
medida de prevencso contra os carrapatos da videira (Eriophyes vi-
tis, land e outros) Responsaveis pela Erindse, Tetranicdse, Acari-
nose e outras doengas que atacam as folhas, os brotos e as flares,
ameagando a produgao dos vinhedos.
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Recentemente, uma enfermidade até entdo desco-
nhecida em nossa area vit{coia, comega & ameagar a estabilidadedos
vinhedos. & propésito desta moléstia que em fins do século passado
devastou os vinhedos da €alifornia, escreveu Ingles de Souza, em
1949 "Longfnquas nuvens ameagam o porvir do nosso heréi, quandoos
tecnicos anunciam o aparecimento entre nés do famigerado "Mal  de
Plerce”. A morte répida e inexdravel de grande nimero de ceépas em
Jundiaf e 880 Roque, conduzem aquela triste suposigio™s (2). Um
ano depois dessa declaragao lemos, nos jornais, a notfcia de que ha
via "desanimo no meio rural de Jundial em face de grave molest i ar
nos vinhedos” (3). Nessa mesma ocasliao um deputado Jundiaiense na
Assembléia Legislativa do Estado solicitomn aux{lio do Estado, para
combater o chamado "Mal de Pilerce”™, uma das plores moléstias vege-
tais ate hoje aparecidas ().

A moléstia parece ter sido locallzade e izola-~
da, evitando-se sua difisfic. Nio sabemos, entretanto, qual & a sua
situagdo no momento g'quais as medidas gue vem sendo adotadas para
reprimi-la, 0 que sabemos e lamentamos H gue, tendo sido a Secreta-
ria da Agriculturs alertada contra a ameaga que pesava sobre & Re-
glao, alguns anos antes da doenga grassar em alguns vinhedos, nad a
tivesse feito no sentido de combater o mal em suas origens coope -
rando com o esforgo dos homens que, cultivando a terra, enriguecem
o patrimonio economico do Estado.

Na ocasizo em que o "Mal de Plerce® estava na
ordem do dia, percorremos alguns vinhedos na regiao de Jundiaf e
Sao Roque, sem consegulrmos entretanto, localizar suas prinecipai s
areas de ocorrencla. Em Sio Roque n3o se percebia preocupagéo algu
ma pela enfermidade. Em Jundia{, porém, os vitleultores mostravam-
se vivamente preocupados, sobretudo os que possulem vinhedosem tep
ras de varzea. O "Mal de Pilerce™ pelas declaragoes do deputado Ro~
meiro Perelrs, feltas segundo informag5es dos fitopatologistas, &
uma Ypraga desconhecida®. Parece-nos que esté Jigada aos vinhedo s
de varzea ou tem af seu fdco de origem.

Armend Perrin descreve uma molestia originad a
por cogumelos de rafzes, que se desenvolve onde existem res{duosqg
getals apodrecldos. "On remarque-dis Perrin- que 14 présence de ra
cines et de bols mort dans le sol constituen des foyers dt'infecction
d'od le champignon émigre ensuite vers la vigne" para rematar com
a conclusao de que "les vigncles de plaines, actuels, sont parti-
culiérement sujets 2 cette maladie" (10). O fato de ter a enfermi-
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dade aparecido em .Tundiai, onde dominam osvinhedos de varzea e op
de se pratica a cobertura do solo com vegetals. naoc estaria re-
lacionado com essas eondicoes que apresentam ? Em Sao Roque on-
de dominam os vinhedos de encostas e onde nao se pratica a forra~-
gein do solo o "Mal de Pierce" constitu¢® apenas uma preocupacao lgn
glnqua.

' Bstes aspectos nos levem & suposigao de que
a doénga esteja relaclonada com o tipo e arran;lo dos viphedos. £
uma suposicao de leigo feita apenas com o proposito de cooper ar
ng solugao de tao dramitica ameaga a nossa viticultura.

L ~ UT UAL ~ A luta pela melho
ria da produgao viti-vinfcola é realizada em dois campos distin -

tos: na propriedade do viticultor e nas estacoes experimentsais do
Estgdo. Ela se orienta na obtencac de melhores variedades de uv
e melhores tipos de vinhos.

A 1uta pela melhor variedade de uva foil iniclh
da em fins do seéculo passado e prosseguida em principios d'e'ste,por
Emf1io Goeldi, Pereira Barreto e outros. Da grande luta empreendi
da por Pereira Barreto resultou uma vitoria parcial: A progressi-
va substituigdo da "vitis-labrusca® Izabel, pelo hiifdo francesSgl
bel 2, trazido ao Brasil por Marengo. A substituigao total de
uma por outra nao nos parece, entretanto,que contribuiu para a me
lhoria da produgio vinfeola. Os vinhos produzidos eom a Izabel sao
leves, rosados, de acides baixa e sabor susVemente adogicado, en-
quanto que os vinhos de Seibel 2, sao acidos muito tintos , pesa-
dos e de sabor herbacéo. O melhor tipo de vinho tinto produzidoem

' nossa reglao vit:[cola, resulta geralmente da mistura as duas varje
dades de uva., Essa mistura, embora nao seja realizada dentro da
boa técnica vin!cola, contribui para-melhorar o vinmho, pelo equi~
1{nrio dos caracteres que uma e outra dessas uvas apresentam.

A Iuta pela melhoria das varledades de uva vi
sou sempre a uva de mesa tanto quanto a de vinificaqao. As tenta~
tivas e experiencias com imimeras variedades europeias mnca foram
ben sucedidas em virtude particularmente, da Umidede do nosso cll
ma. Atuslmente, entretanto, alguns viticultores vem tentanto o el
tivo de algumas varledades de hibridos e mestigos da vin:[fera, tals

. eomo a Itélia, Diamante Negro, Moscatelyde Hamburgo, Golden Queen,
etc. para a producac de uva de mesa e a Frankenthal, Valdiguié, Sel
bel 54558 10.096, etc. para a produgao de vinho. Os resultados tém
sido satisfatdrios muito embora nada de positivo possa ser dito
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sobre as possibilidades da ampliagao de sua area de cultivo., No
momento, a presenga dessas variedes em nossos vinhedos reduz- s e
normalmente a uma centena de pés que o viticultor cultiva para egx
periencia. Ha todavia, os que, com o semhor Mojola, em Jundiaf se
dedicam exclusivamente ao cultivo de castas finas, produtoras de
excelente uva de mesa com as aclma citadas. Esses, porem, consti-~
tuem excegao em nosso meio vitfcolae . «-. . Tawiaw

A situacac atual no setor das uvas de m 2 sza
¢ caracterizada pelo franco predominio da Niégara branca e rosada
em nossos vinhedos, nao havendo por enquanto nenhuma perspectiva
de sua substituiqéo por outras variedades. Dizem os ampelégrafos,
com evidente exagéro, que efsa uva tém "gosto de barata®. Na rea-
lidade, nao & um produto que se possa comparar‘i Moscatel de Mala-
ga, & Gorriola de Milazzo ou a Shasselas Moscado. Entretanto, ndo
delxs de ser uma uva agradawel, apesar de menos doce e mais suco-
- sa que as variedades de casta nobre. Seu prego accessfvel, ademals
torna~a muito consumida entre nds. A custa de sua penetragao anusl,
em todos os lares, favorecida pelo seu prego e por sua relativa a
bundancia nos perfodos da vindima, val sendo criladoum mercado se~
guro para o encaminhamento de sua produgac. O mercadc paulista e
carioca que absorve a produgao dos vinhedos Jundiaienses, H de
origem recente e constitufdo essencialmente pela classe média. £
0 que poderiamos denominar de auteéntico "Mercado da Nidgara® que
val, gradativamente, repelindo as varledades de uvas importadas ,
as quals, aliés, 56 sao consumidas muito raramente e em peque n a
quantidade em virtude de seu prego elevado.

Quanto as uvas para ¢ vinko a situagio ja fol
suficientemente demonstrada nos cap{tulos anteriores. 0 predom{ -
nic da Seibel 2 e Izabel, nao sera efetuado muito cédo. A orienta

¢ao atuel de viticultura paulista, mormente em Jundiai, de subs~
tituilr as uvas vin{colas pelas de mesa, poderé fazer com gque desa
paregam aquelas varledades. Sua substituigﬁo por outras prépria s
mara a indidstria de vinho, porém, nio nos parece viavel, pelo me -
nos tao cedo como pretendem os estudicsos da vinha.

A indistria do vinho evidencla, como o culti-
vo da vinha, sinais de luta pela sua melhoria. Dols tipos de es =~
forgos podem ser observados nesta luta: o esforgo pelo rendimento
que se confunde com o esforgo pela obtengao de melhores varieda -
des de uva & o0 esforg¢o pela melhoria do produto. Os primeiros vi-
nhos produzidos pela nossa reglao vit{cola, o eram apenas com (o}
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emprego da Izabel. Posteriormente foi introduzida a Seibel 2, come
¢ando~-se entao uma nova fﬁse vinfeola que & a atual e que apresen-
ta mat{zes peculiares em Sao Roque e Jundiaf. Na primeira regizo e
mais generalizada a produgaoc de vinho a base de esmagamento porcep
tual das duas variedades, enquanto que, em Jundia{, fabrica-se o
vinho apenas com a Seibel 2,

A vinicultura, em Jundial e Sao Boque, iniciou
~se com ¢ vinho tinto. Com o decorrer dos anos foram surgindo no -
vos tipos ligados tanto as novas variedades de uva, gquanto ac aper
feigoamento tecnico do viticultor. Atualmente, produz-se o vin h o
tinto,o0 rosado, o branco, o clarete, etc.. Em Sao Roque, devido a
influéncia de numerosa coldnia de vitfcultores portuguéses comec¢a
a ser produzida a HWgeropiga™ que, como Jé dissemos em outra parte
e produzida pelo abafamento do mosto nao fermentado, no qual se
colocs conhague ou alcool.

As técnicas de produgdc do vinho deixam aind a
muito a desejar. 0 corte do vinho, 1sto e, a mistura de dois ti -
pos diferentes de vinho, que constitue a melhor técnica vinfeo 1 a
é realizado em pequena escala, apenas em Jundiaf. Em S&o Roque , a
mistura se faz diretamente com as uvas Izabel e Selbel 24 no ins -
tante do esmagamento, reduzindo com isso a boa qualidade do vinhoe

Em virtude da balxa porcentagem de agucar que
as nossas mvas normalmente apresentay o vinicultor precisa inter -
vir, corrigindo essa. deficlencias. 0 emprego do agucar cristaliza
do inferioriza ¢ nosso vinho frente aos de orligem europé:la, onde g
sa corrigenda nao & necessarla. B2m esta pratica o nosso vinho te-
ria um teor alcoolico muito baixo e nao resistiria a uma conserva
gac muito longa. O emprego do agucar, além de prejudicar a qualidg
de do vinho encarece a sua produgio. Alem do agucar, porém, & ne -
cessario ainda smpregar doses variadas de metabisulfito de potgssa,
para eliminar os germes nocivos que o clima quente e dmido faz pro
1fterar no mosto. '

A fabricagao do vinho inicia-se com a vindim a.
Alguns dlas antes de se inlciar a colheita da uva o viticultor le-
va a estaqﬁo de enoclogia da sua reglao amostras de uvas do seu vi-
nhedo, para serem analisadas. Felta a andlise & verificado o grau
de acidas das mesmas, determina-se a porcentagem de agucar a ser n
tilizada. De posse dessa autorizacao o viticultor, inicia a

- 105 =~



colheita, que deve ser répida, porque a medida que a uva val sendo

colhida e conduzida para a cantina, val sendo esmagada. Iniclalmepn
te o processo de esmagamento era o pisoteio. Na boca do tonel de
fermentagao, colocava~se uma tampa-recipiente, de fundo finament e
perfurado onde eram despejadas as uvas trazidas do vinhedo. Longas
escadas se ergulam &o derredor do tonel, por ondesublam e desciam
os condutores de cestas, jacas ou calxdes chelos de uva. Enquant o
o exercito da colheita se movimentava no afa de ida e vinda entre
o tonel e o vinhedo, a turma dos pisoteadores ia esmagando a wuva.
Atualmente a uva nao e mails esmagada com oS pés. Todos os viticul-
tores possuem esmagadeiras que funcionam por mel o de manivelas ma=-
nuals ou por intermédio da energia elétrica. 4 desengastadeira, que
esmaga & uva expelindo os pedunculos do cacho, & menos generaliza-
da que a esmagadeira simples.

Terminada a faina da colheita e do esmagamento
deixa-se o mosto permanecer cérca de 5 dias na tina de fermentagao
passando-o depois para a de conservagao. As trasfegas se fazem, ep
tre perlodos que vao de 15 a 60 dias entre uma e outra. Transcor-
ridosquatro meses do esmagamento da uva, leva-se a estagao enolégi
ca & amostra do vinho produzido para que possa ser liberado e pos-
to no comércio.

0 vinho rosado é produzido, em Jundia{, com a
Nidgara rosada e, em Sao Roque, com a mistura de Nidgara branca e
Izabel. Alguns viticultores, porém, produzem-no pela fermentag & o
sem bagago do mosto normal, constituido pela mistura da Izabel e
Seibel 2. O tipo clarete resulta da mistura de vinho tinto e vinho
branco.

As técnicas do vinho estho subordinadas a diweg
sos fatores, como os culturals, economicos e os da videira em que
sua fabricagao se baseia, Examinando-se os aspectos da evolugao da
industria do vinho, verificamos que houve malor progressc nas tec-
nicas de trabalho que nas tecnicas da melhoria do produto. 0s vi-
nhos atualmente produzidos diferem dos que ¢ eram ha 15 ou 20 anos,
nao soé por causa das modificagdes introduzidas na estrutura dos vi
nhedos mas, sobretudo, porque os viticultores possuem hoje 15 ou
20 anos de experiencia vin{cola.
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II - 0S TRABALHOS DA VINHA - Que a vinha & plm
ta exigente, n3o nos cansamos de repetir ao longo de todo este tra
balho. Ela difere, pelos culdados que exige e pelos trabalhos que
requer, dos nossos tradicionals produtos angcolas. "Par les tra-
vaux et les soins qutelle réclame, - diz Faucher - Elle, prend tou
te la vie de celui qul se consacre a sa culture"(5). A exterioriza
¢80 deste esforgo cont{mio que a vinha requer do homem & manifesta
da pela presenga dos vinhedos junto a casa do sitiante. O viticul~
tor os tém sob o olhar e cuida-os com o carinho que o Jardineiro tem
pelo seu jardim. Mais do que nas tecnicas da vinha ou na luta pe-
la melhoria das varledades que cultiva, & na lute quotidiana que va
mos perceber a profunda influencia que a vinha vem exercendo scbre
0 nosso lavrador.

0 ano agricola do viticultor inicia=-se com o
término da colheita. Durante os doze meses do anoc ha momentos de
tréguas intercalados por perIodos de intensa atividade, como o da
vind{ma. Pulverizagdes, enxertfa, desbrota, colocagido de palangues
poda, estaqu{a. dos "cavalos", amarrag¢ao de arames, etc. sao algu-
nas das modalidades de trabalho que absorve a sua vida.

0 seu calendario agricola pode ser esquematizg
do, grosso modo, nas seguintes fases:

CALENDARIO AGRfCOLA DO VITICULTOR

Méses do amo Atividade essencial |Atividade secundaria.

Janeiro a margo | Vind{ma Pulyerizagoes contra as
molestlas
Abril Trasfegas do vinho Nenhuma
Haio Preparo do vinhedo pa- |Continuamas trafegas
ra adubagao do vinho
Adubaggo. Prosseguem as trafega;'
Junho Estaqu?g dos cavalos |do vinho, capina.

Julho a getembro

Forragao, poda

Substituicao dos ara-
mes - enxertia.

Outubro a dezembr

1_£Q§§

Desbrota - pulveriza ~

amarracgao.
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Depols das colheltas, os que se dedicanm a vi -
nha de mesa repousam alguns dlas antes de reiniciar as fainas a ~
gricolas. De fins de margo a principios de maio, o vinhateiro trg
ta dos assuntos comercials relaciornados com a @ltima safra e pla-
neja as despesas e trabalhos para o0 ano angcola a se iniciar com
a abertura de valetas para. a adubagao. Os que se dedicam a vinha
vin:fcola, passam o mes de abril na cantina, trasfegando o vinho,
levando pipas e toneils e reallizando outras pequenas atividades 1}
gadas 8 vinificagdo.

Em maio ¢ viticultor retorna ac vinhedo para
iniclar os trabalhos de abertura de valetas, para substituir asvj
deiras velhas ou para ampliar a frea cultiveda. Esta & uma quadra
importante no calendirio agrfcola do viticultor, porque a futura
safra dependerd grandemente da eficiéncia dos servigos entSo rea-
1izados em seu vinhedo. Nao obstante isto, a pratieca do valetamepn
to para a adubag8o néo & generalizada em t3da a regio vitf{co1la.
Em 8ac Roque, por exemplo, nem todos compreenderam sinda a impor=-
tancia dessa medida na manutencao do vigor e durabilidade das vi-
deiras. Nessa regiao, verificamos a execugao de valetamento do
vinhedo em uma tnica propriedade: o Sitio Nardelli. Em Jundiaf,en
tretanto, a pfﬁtica é generalizada tanto entre os grandes quanto
entre o5 pequenos vinhedos.

0 valetamento processa-se por rqd{zio, dividip
do-se o vinhedo em quadras. No primeiro ano abrem-se valetas e a-
duba-se a quadra "A"; no ano segulnte a quadra "B" e assim suces-
sivamente até retornar, depols de tres ou quatro anos, d quadra
WA", As valetas sao abertas com enxadas ou enxadoes, em ruas al-
ternadas do vinhedo. Imaglnemos, por exemplo, que o viticultor val
iniciar os trabalhos de valetamento da gquadra "A": ele comega por
abrir a valeta na r™ua UM e depois prossegue nas ruas TRES§ CIRCO,
SETE, etc. Passados trés ou quatro anos dessa operagao, ele retor
na & guadra "A®, mas desta vez comegaré a abertura das valetas na
rua DOIS e, em seguida, nas de mimero par. O rodizio nio é apenas
de quadra, mas tambem de ruas, de modo gue o equilibrio da aduba-
gao & bem controlado dentro dc vinhedo. 4 pratica do valetament o
em ruas alternadas possue, ademals, a virtude de nao ferir as ral
zes laterais da videlra, que ficam de lado da rua nioc valetada. Eg
sas rafzes mantem o equilibrio vital da planta e compensam cs pre
julzos ocasionados com a destruigac daquelas onde as valetas farem
abertas.
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Abertas as valetas que tem, em média 0,80 m. de
largura e 0,60 m.de profundidade, comega o seu enchimento com es-
teérco e adubos. O estérco & obtido na propriedade do viticultor,
pelo processo jé descrito no parégrafo referente as tecnicas de
conservagao do solo. O adubo & comprado em Jundia{ ou em Sdo Pau-
lo e corresponde a cerca de 1 quilo de fosfato, 1 ou 2 quilos de
calcareo e 200 gramas de cloreto de potéssio por metro linear de
valeta. O valetamento e a adubagao do vinhedo custam para o viti-
cultor, de 10 a 15 cruzeirocs por metro linear. Essa despesa é com
pensada pelo rendimento e qualidade dos produtos que obtem; p o r
isso nao se recusa a dispender essa quantia.

Em Sao Roque, como dissemos linhas acima, es-
ta pratica, nao e generalizada. O viticultor dessa regido limita-
se a capinar o vinhedo, revolvendo o mato capinado com o solo, por
melo de arados manuais. Quando se torna inadidvel a necessidade da
adubagao do vinhedo, ele a realiza atraves de pequenas covas que
abre junto aos pés de cada videira. O processo, como vemos e to -
talmente distinto do seguido em Jundiaf e menos eficiente tambem.
Tratando~-se, todavia, de lavradores que nunca tiveram preocupagao
muito seria pela conservagao do solo, as tecnicas atuals, embora
precarias e deficientes, revelam que o caboclo vem se amoldando a
um tfpo de agricultura diferente e e voluindo para praticas rurais
superiores.

Os trabalhos iniciados em maio prosseguem du-
rante o mes de junho. No decorrer deste mes procede-se tambem ao
plant{o dos "cavalos™ para serem enxertados no perimo ano ou se
enxertam os que foram plantados no ano anterior. 0 "cavalo" “ nor
malmente uma "Vitis-Rupestris™ em cujo caule o viticultor faz uma
profunda incisao, encaixando na mesma, a guisa de cunha, a varie-
dade que se deseja e que 6, regra geral, a Izabel, a Seibel 2, ou
a Niagara. Este & o chamado enxerto de Wgarfo" e e o mais pratica
do na regiao. A necessidade da enxert{a resulta de que as raize s
da "Vitis-Rupestris" sao mais resistentes as pragas e molestiasdo
que as das variedades geralmente cultivadas. Em Jundia{ comega=-se
tambem o trabalho de forragem do vinhedo, que prosseguiré ate fins
de julho e as vezes ate setembro.

Entre os vinicultores, o mes de julho e o do
engarrafamento ou do acondicionamento do vinho nas pipas para a
sua expedigao aos consumidores ou aos revendedores da Caﬁital. ﬁg
te & o momento mais dramatico em sua dura vida de trabalhos, por
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que ¢ seu produto estara a mercs dos pregos impostos no mercado do
vinho pela inddstria vinfcola sulriograndense. Em Jundiaf os viti-
cultores mais enidadosos pulverizarao os seus vinhedos com uma so-
Iugao sulfo-calcica para resguarda-los dos ataques dos carrapat os
e outros insetor daninhos. Os trabalhos secundarios, camo os da
substitulcdo dos™utores"da vinha, colocagic de arames, etc. come-
¢am a ser realizados e prosseguem ate agosto ou setembro.

Os trabalhos de poda iniclam-se em agostoc ou
mesmo um mes antes, segundo as condigles apresentadas pelo cic 1 o
vegetativo da planta. Em Jundiai, o viticultor diz que a poda tem
infcio quando o ipé floresce, isto &, em fins de agdsto e prine{ -
plos de setembro. As tecnicas da poda constituem um fator importap
te no rendimento da produgdo viticola e varia em fungdo da varieda
de cultivada e das experiencias do viticultor. Existem nada meno s
do que quinze tipos de podas, dos quals apenas dois ou tres séo a-
dotados entre nds e realizedos em grande parte mals por empir{smca
que por orientagao tecnica. Concomitantemente com a poda ou proce-
dendo-a, como & mals comum, realiza-se o trabalho de amarragdo dos
sarmentos.

Durante os meses de setembro e outubro pratica
~se a.desbrota, que é tanto mals ativa quanto mais cedo ou mais vi
goroso tenha sido o reinfcio da vida vegetativa da videira. 4 ve -~
getacac exnberante que as condigoes de tmidade e calor provcc a m
nas plantas, precisa ser combatida, porque essa exuberancia vegetg
tiva influira sdbre a quantidaede e qualidade dauva a zer produzida,
A desbrota, portanto, deve ser conduzids em fungao dos aspectos que
a planta apresenta e que podem variar de um ano para outro.

A partir de novembro, com a chegada das chuvas,
a videira estéd coberta de folhas e de cachos reluzentes que comegan
a se desenvolver até a maturagdo finalj os meses gue medeiam entre
novembro e margo sao dedicados ao combate das pragas e moléstiasqn
rondam a videira: & o perfodo das pulverizagoes.

Os tanques de sulfatagem dispersos no interior
dos vinhedos e cobertos contra as aguas das chuvas, estac sem =
pre cheios de inseticidadas, fungicidadas, etc nesta quadradoarceo
viticultor cuidadosc esteri diariamente examinando videira por videl
ra afim d averlguar se nenhum inimigo a ameaga. Nos quatro weses me
medeiam entre a frutificagao e a vind{ma, o viticultor aplica del0
a 20 "sulfatagens" feitas a base de enxofre e cal ou de enxofre-cu
prico para se prevenir contra o aparecimento ou evitar a expansao
do Oldium e da Peronﬁspora, que atacam o fruto e demais Srgﬁos ver
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des da planta, A partir de dezembro je't sefrz:a colheita da uva,
principalmente nas areas dedicadas a virha de mese. As primeira s
uvas colhidas pertencem a variedade "vitis-estivalis®, denominada
"terci{® que & de amadurecimento precoce. £ acida e grosseiras, mas
alcanga bom preco no mercado em virtude da ausencia de concorren-
tes. Em fins de dezembro e princ:[pios de Janeiro comeg¢a a colhel-
ta da Niagara em Vinhedo, onde a maturagio da uva antecede de
cerca de 30 dias a de outres dreas vit{ecolas do Estado. © gross o
da safra, porém, ocorre a partir de fins de Janeiro, nas vinhasde
mesa, Na vinha vin:fcola, raramente ocorre antes da segunda quinze
na de feverelro.

0 per{odo da colheita ou vindima encerra o a-
no agr{cola do viticultor e é, por 1sso, uma quadra festiva na vi
da de todos os que habitam a regiao vinhateira. A partir de 1934,
a fase da colheita comegou a ser comemorada festivamente com as
"festas da uva® cuja realizagao ¢ axiliada pelos poderes pﬁblicos
e sao realizadas alternadamente nos dols principais centros viti-
colas do Estado. No decorrer das festividades elege -se a "ralnha
da uva® e organiza-se uma exposicao de produtos viti—vin{colas,prg
miando-se 08 viticultores que apresentaram os melhores tlpos de y
va ou de vinho.

Entremeiando festa com trabalho, o viticultor
realiza com entuslasmo e alegria as lides da colhelta. Durante os
quinze ou trinta dias da vind{ma, a atividede é febril nos vinhe-
dos e nos caminhos, por onde circulam os que vac auxiliar nos trg
" balhos da colheita ou as carrogas e caminhdes que transportam a
uva ja colhida e acondicionada. Nos vinhedos vin{colas,a ativida-
de & redobrada, porque o rendimento do trabalho deve ser o malsagl
to possivel a fim de que haja reguleridade na fabricagao do vi -
nho. Nessa ocasiio todos os moradores do bairro sao mobllizados m
ra o trabalho e todos cooperam de corpqg e alma, como se a vinha pe
sufsge em si o miraculoso dom de enobrecer e fraternizar os ho-
mens com o seu delicado suco e seu ténue perfume herbaceo.

As grandes chuvas ainda nao terminaram quando
o ultimo cacho de uva fol cortado da videira. 0 grande afa cessae
a tranqullidade envolve a palsagem vinhateira. O ceu nebuloso con
tinua rondando as encostas, ainda cobertas com as Ultimas marca s
da avalanche humana gue assaltou os vinhedos. A tranquilidade que
se evola dos vinhedos 5, contudo, apsrente. Antes que as chuvas
cessem sua‘agao de promotora de moléstias & necessario pulve-
rizar o vinhedo, ainda que s6 mais uma vez, apos a colheita. Fora

- 111 -



dos vinhedos a luta prossegue nos negécios relativos & venda da u-

va de mesa ou nas cantinas, onde o trabalho da vinificagao prosse~
L4 ’

guira ate meados de julho.

- Terminada a chuva em fins de margo, a videir a
~comega a derrubar suas folhas para repousar. O sitlante deixa o mg
to ir crescendo porque, diz Sle, muma notavel demonstragao de sabe
doria cabocla: ™enquanto o mato cresce, a vinha descansa mais®, B
. o viticultor também. Nem todos, porém, adotam tal pratica. J& em
maio, depols de uns dlas de trégus, gozedos em abril, o viticultor
recomega ag atividades agricolas nos vinhedos, pelo valetamento de
novas quadras que ainda nao receberam extrume e adubo.
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caAPfTULO VI
CONDIGOES SOCIAIS E ECONOMICAS DA VITICULTURA

I - A PROPRIEDADE VITICOLA - Nic existe; em
S8o Roque oun Jundiaf, um tipo especifico de propriedade que- cor-
responda exclusivamente a atividade vit{cola. 0 "s{tio" que se o
pSe 34 "fazenda" pela sua 4rea e pelo prestigio social e politico
do seu proprietdrio, tanto estd ligado & viticultura comoc a5 ou~
tras atividades rurais. O gque nfo resta duvida, todavia,como fi-
cou suficientemente demonstrado no capi{tulo IV; é que a vinha cons
titue um tipo de agricultura intimamente ligado, entre nés, & pe-
quena propriedade., E atividade rural dos s{tios, tendo tido ne-
les o ponto de apbio inicial da sua evoluglio como atividade econ8
micae ' |

Em S&o Roque, como vimos, a viticultura nio é
causa, mas efelto do regime da pequena propriedade. A divisdo dos
latifindios, iniciada provaveimente a partlr da segunda metade do
século XIX, prossegue lentamente até princ{plos do século atual.
0 advento da ferrovia, o estabelecimento da fdbrica de tecldos e
da oficina da Sorocabana trardo para S8o Roque elementos advent{-
cios que af se radicarfioy multos deles procurarfo comprar seu pew
quenc s{tio, dedicando-se ao cultivo do milho, & plantagio do mag
melo ou & exploracfio da lenha, BEm princ{pios do século atual uns
poucos vinhedos pontilham a paisagem, aqui e acold, mais como em-
présa de curlosos que como atividade comum da economia agréfia re
glonal. Quando a drea cultivada com a videira comega a se ampli-
ar, a pequena propriedade jd4 é a forma dominante da estrutura a-
griria sanroquense.

Em Jundia{, ao contrdrio, o retalhamento da
propriedade se inicia e prossegue com o crescente desenvolvimento
da érea vit{cola. Criando a vinha novas bases para a economia re
gional, ela apressa a evolugho do regime da propriedads. Jg oxa-
minemos no cap{tulo IV a sua marcha, mostrando a estrelita relacio
existente entre o cont{nuo aumento da drea cultivada com vinha e
a desintegracfo da fazenda. A viticultura jundiaiense ao contré-
rio da de Sfo Roque, nio se aproveitou d'um regime preexisten te,
que era o das grandes fazendas: ela provoca ¢ seu retalhamento,mo
dificando sua estrutura. Bste fenbmeno, todavia, é dtil frizar,
86 fol poss{vel em consequéncia da decadfneia dos cafezais,'protg
cada pelo esgotamento dos solos e pela grande crise econbmica de
1929,

A grande propriedade viticola § um fenfmemore
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cente @ aparsce em ambas as reglles aque interessam ao nosso estu-
dos onde aparecem, a sucessfo.dos pequenos wvinhedos com suas ca -
sas modestas e esparsas ou suas cantinas liliputianas s@o substi-
tufdas pela paisagem maciga da vinha e dos ediffcios industriais.
A fazenda Cinzanc e a Quinta do Pinhal, representam ¢ mod8lo mais
t{pico desta nova forma de exploragho viti.vinfcola.

Do mesmo modo como nfo hd uma propriedade vi-
t{cola espec{fica, nioc hd, também, relagZc constante e necessiria
entre o que poder{amos dencminar de tipc funcional das formas de
explorag8io da vinha e o tipo ou tamanhc da propriedade. Os vinhe-
dos dedicados a explorag8o de uva de mesa estfo predominantemente
localizados nos "s{tios", isto 5, nas pequenas propriedades ru =
rais., Seu cultivo, todavia, aparece também nas grendes proprieda-
des vinfcolas dedicadas a produgfo de uvwa para vinho. A indistria
do vinho, por sua vez, gparece também entre os pequenos viticulto-
res. BEm S50 Roque, principalmente, cérca de 50 & 60 por cento dos
pequencs viticultores sfo produtores de vinho, Os restantes Lo
oa 50 por cento cultivam & Isabel ou a Seibei 2 para vende-las aos
vinificaderes,

A viticultura corresponde, entre nés, a uma
regifio de povoamentb antigo, onde as vicissitudes da evoluglo hig
térica e econbmica sfo as responséveis pelo progressivo desapare-
cimento dos latifundios. Ela participa dos resultados da desagre
gac8o da grande propriedade e sO raramente e em casos muito e5pe=
ciais, & promotora désse fenfmeno. No caso de Jundiaf, é & ruina
do café e nfio ao aparecimento da vinha que se deve a desintegra -
¢80 da fazenda. Doravante, é provavel que ela venha a exercer a-
¢80 mails decidida sbbre a estrutura das velhas fazendas que ainda
sobrevivem a sombra dos cafezails decrépitos ou das matas de euca-
liptos. Até meados do segundo quartel déste século, porém, n&o
poude a vinha ser inteiramente respomnsabiiizada pelas modificagles
da estrutura agrdria verificadas em S8c Roque ou Jundiafi.

Produto da pequena propriedade, onde suas rai
zes mergulham,a viticultura paulista comega a evoluir para o dbmi
nio dos grandes vinhedos. Esta nova etapa da nossa histéria vit{
cola é recente e comega a desenvolver-se sob o nosso olhar. O vi-
nhedo industrial, comc o da Cinzano ou o da Quinta do Pinhal, re-
presentam formas de reintegragloc d'aquilo que a histdria e a eco-
nomia desintegraram. Vird esta nova forma de exploracdo viticola
golpear a pequena propriedade vinhateira a que S%o Roque ¢ Jun=-
dial devem sua paisagem atual e suas novas fontes de economia a-
gricola 7

Il - 05 SISTEMAS DE EXPLORAGHO VITICOLA K 08
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REGIMES DE TRABALHO - 0 trabalho vit{cola, excetuado no caso dos
vinhedos industriais, é normalmente dirigido e realizado pessoal-
mente pelo viticultor, quer seja o proprietdrio ou o arrendatério
da terra ou ainda meeiro ou "interessado". O administrador sé a-
parece na grande proprledade viti-vinfeola. BEm suas linhas essen
clals, os sistemas de exploragdo da vinha podem ser grupados em
L tipos diferentes: vinhedos explorados diretamente pelo pre =
prietdrio e sua famfliag vinhedcs arrendadces 3. vinhedos de meagHo
e vinhedosadministrados. 0 tipo de vinhedo em que o viticultor
ou trabalhador da vinha aparece como "interessado” na produg8o ,
n&o representa um sistema de exploragio autanoma9 pois nés o en -
contramos associado a qualquer um dos guatro tipos acima assinala
dos,

1l - 0S8 VINHEDOS EXPLCRADOS PELO PROPRIET ARIO -
A maioria dos vinhedos sanrogquenses e jundiaienses é explorada re
lo3 seus proprietﬁrioso A famflia, principalmente a mulher e o8
filhos menores, auxiliam-no nos trabalhos agricolas. Entre ¢s nog
sos sitiantes; como entre os camponeses viticultores da Fran ¢ a
Wle champ planté de ceps est un jardin auquel on donne tous les
soins imaginables" (1). A descrigdo sucinta dos trabalhos ¥itice
las feita no cap{tulo anterior, revela a natureza désses cuidados,
que 83 o viticultor pode sentir.

Os trabalhos de preparoc da terra, plantio dos
"ecavalos", enxertia e poda slo realizados diretamente pelo viti -
cultor ou pelos filhos maiores, mals experientes no trato da vi-
nha. As mulheres e as criangas possuem fungdes que lhes sfo es-
tri tanente reservadas e dentre as quals se destacam os trabalhos
de desbrota, da amarragfo dos sarmentos e da colheita; nos vinhe-
dos médios cooperam também nos trabalhos de pulverizaglo das vi-
deiras, auxilliando o reabastecimento do pulverizador que o sitianp
te leva as costas, durante a operagfio de "sulfatagem",

A pequena propriedade vinhateira tem, as vo§-
zes, um ou dois empregados, cuja fungfo, todavia, nfo estd neces-
sariamente ligada ao vinhedo. Em geral &sses empregados cuidam da
roga, isto é, das atividades agr{colas subsididrias e sé em casos
especials prestam o seun aux{lio aos trabalhos viti-vinf{colas.

A pequena propriedade raramente se orlenta pa
ra a monocultura da w}inha9 muito embora nfo sejam raras as proprie
dades désse tipc, especlalmente em Jundiaf., Regra geral, pratica
outros cultivos, especialmente o milho. Na regifio sanroquense ay
menta progressivamente o mimerc de cultivosy; como o da cebola, da
batatinha, da alcachofra, etc., A horticultura e a olericwl ¥R PFa
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néo sfo raras nas pequenas virzeas de solo humoso e umido. Alguns
viticultores comecam a se dedicar também a avicultura.

Nas cartas dos s{tios das Pedras ¢ da Capela
podemos observar o uso da terra na pequena propriledade vitIcoZla,
explorada pelo proprietdrio. No sitio das Pedras o melhor terre-
no por sua feigéo topografica e seu solo, é ocupado pela vinhaj ao
seu lado aparecem os pequencs cultivos, como o milharal, o cana -
vial e 0 pequeno pomar onde crescem laranjeiras, pereiras, ameil -
xeiras, etc. A criagfo de porcos e, mais recentemente, a avicul-
tura, comegam a ocupar a atengdo do viticultor. Esta dltima ati-
vidade fol iniciada h§ c8rca de dois meses, quando jJ4 haviamos e-
laborado e jé& estava impressa a carta désse s{tio. No sftio da
Capela o vinhedo atual é de origem recente e foi plantado em subs
tituiclo ao que se localizava na drea agora ocupada com cultivos
anuals. O peral e o eucaliptal af também aparecem como ativida -
des subsididrias. O aviirio & de introdugfo recente, datando de
menos de dois anos. A criacglo restringe-se acs anlmais de uso do
méstico, que ocupam importéncia secunddria na economia do sitio .
0 cultivo do mllhoy; finalmente, aparece nos terrenos do antigoe vi
nhedo, onde o seu plantio muito provivelmente serd substitufdo no
ano seguinte pelo abandono da terra a capoeira. O alqueive & uma
prética muito generalizada entre os sitiantes de 880 Rogque e Jun-
diaf e estd sempre relacionado com a rog¢a de milho.

Em Jundiaf{ a pequena propriedade vitfcola néo
apresenta apenas maior grau de utilizagfo da terraj forma também
um verdadeiro sistema de cultura, pela associaglo que estabelece
entre a vinha, a criagfio e os cultivos diversos. J4 nos referimos
no cap{tulo V ao exemplo fornecido pelo s{tio Cerezer,em Jundiaf,
onde o gado leiteiro estabulado, além do leite, fornece os estru-
mes que o viticultor utiliza na adubaglo do seu vinhedo. Os cul-
tivos, especialmente os de leguminosas, sfo feitos ao longo das
ruas do vinhedo e servirdo de adubo verde apds sua frutificagfo.

A pequena propriedade vit{cola se apresentaco
mo organismo dinfmico no interior da paisagem rural de Jundiaf e
880 Roque. O viticultor, visando obter rendimentos complementa -
res ou se tornar auto-suficiente em alguns produtos agrfcolas,pro
cura tirar o mdximo de rendimento de sua propriedade explorando,a
tiva e varladamente, as diferentes voca¢les do seu solo., A poli-
cultura é, assim, a feigho dominante das pequenas propriefades on
de os trabalhos da vinha sfo conduzidos pelo proprietério'da ter-
ra.

2 - 08 VINHEDOS ARRENDADOS E 0S DE MEAGCXO - Os
vinhedos arrendados ou conduzidos por meagio diferem apenas no es
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tatutosjurfdico. O seu tratamento § menos cuidadoso e as terras
da proprigdade em que se acham sfo menos ativamente exploradas.

. 0 arrendamento & um fenBmeno menos generaliza
do que a meagHo e 8le ocorre sempre em virtude da atragio da cida
de. Expliquemos: alguns sitiantes, depols de muitos anos de tra-
balhecy, acumulam certo capltal e com 8le pretendem estabelecer - ge
na_cidade, dedicando-se a qualquer tipo de atividade comerclal. O
seu vinhedo j& estd formado e produzinde pcdendo oferecer-lhe,as~
sim, um rendimento complementar. N&o querendo vender a proprieda
de nem abandonar o vinhedo & sua sorte, arrenda-o a alguem. 0 ar-
rendatdric interessa-se apenas pelo vinhedo que passa & cuidar co
mo se £f0ra seu. As bases contratuais do arrendamento resultam qua
si sempre do acdrdo verbal entre o arrendador e o arrendatdrio. 0
fendmeno, como dissemos, ndo é generalizado e os casos que obser-
vamos se enquadram na afirmag¢fo acima.

A meagio, ac contrdrio do arrendamento,é mais
comum e bastante generalizada em Jundiaf. BEm S&c Rogue nfo veri-
ficamos nenhum caso dessa natureza. Como no caso do arrendamento,
grande parte dos entendimentose acordos entre o meeiroc e ¢ meador
baseia-se na confianga mitua. Aqui, entretanto, a pratica da le-
galizagfc do contrato & mais generalizada, sendo que, em linhas g_
rais, o contrato de meagdc cbedece aos seguintes térmoss

"GONTRATO DE MEAGX0, JUNDIAL™
{Itens essenciais)

19 -~ Todo servigo necessdrio para a conserva-
¢lo, tratamentc e colheita dc vinhedo que implique em trabalhosma
nuals sera feito exclusivamente d custa do segundo contratante (o
meeiro).

22 » 0 primeiro contratante (meador) adianta-
T4 uma quantia mensal de Cr$ scecocooy 8 fim de custear as despe-
sas do meeiro durante o ano, até a venda da safra. Essa importén
cla adiantada serd descontada por ocasifo do acérto de contas na
venda das frutas.

3¢ - Ficard exclusivamente & jufzo do primei~
ro contratante a fiscalizagfio do andamento dos servigos necessi -
rios ao vinhedo, falta de adubagdio, intensidade de poda ou desbro
ta a ser feita e outras determinagBes de spdem técnlica que se re-
lacione com a maior ou menor conservaclo ou rendimento da cultu -
T8.

Le . Tédas as despesés relativas ao forneci -
mento de materiais diversos usados na manutengdo do vinhedo, tais
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como adubos, moirdes, arames, inseticidas, fungicidas, pulveriza-
dores, ferramentas agricolas, serdo feitas em partes iguals pelos
dois contratantes.

52 = A compra de %todo utens{lio e material a-
gr{cola necessdrio ao tratamento do vinhedo serd feito as expen -
sas do primeiro, conforme solicitaglo do segundo, havendo na oca-
sifo da venda da safra o acérto de contas em partes iguails.

62 - Por ocasifio da venda da safra de uvas, a
mesma podera’t ser feita de comum acardo, ao comprador que malhor
proposta oferecer. No caso de divida a divisfo da fruta sera fel
ta & medida que fbr sendo colhida e embalada no momento de serdss
pachada. A cada parte caberd 504 da fruta colhida.

79 - A duragfo do presente contrato serd de...
anos.

8% - No casc da nfio execugéo do todo ou parte,
multa de Cr$§ .c.cc.ec.. para o infrator.

A meagfo, como podemos deduzir da cdpia de con
trato acima transcrita, € um fendmenc ligado essenclalmente, embg
ra nio exclusivamente, aos vinhedos produtores de uva de mésa.Nos
vinhedos vinf{colas a prdtica da meagioc é menos adotada e isto ex-
plica, em parte, a sua auséncia em S$%0 Roque. A meagHo, finalmen
te, é mais frequente nos vinhedos que possuem nimero superior " a
10,000 pés de uva e muito raro nos pequenos, onde apenas o proprie
tdrio e sua famf{lia realizam todos os trabalhos requeridos pela
videira. A meagdo representa um sistema de trabalho muito conve-
niente & vinha porque o trabalhador assalariado raramente corres=- '
ponde & conflanga do proprieta',rio9 em virtude do desleixo com que
cuida do vinhedo. O meelro, participando dos resultados dasafra,
é mais eficiente e mais culdadoso. Isto, todavia, deixa de ser
verdadelro quando os contratos de meaglo s8o feitos a curto prazo,
normalmente wm ano, como ainda ocorre em Jundiaf. Atualmente vem
-se adotando uma nova politica no estabelecimento désses contra -
tos, fazendo-os com durag¢fo maior; seu objetivo € evitar os pre -
Juizos ocaslonados pelo meeiro que, participandoc dos resultados da
safra & base de contratos anuais, forga a produg¢do do vinhedo,pre
Judicando sua vitalidade.

3 = 05 VINHEDOS ADMINISTRADOS - Os vinhedos ad
ministrados correspondem a grande propriedade vit{cola e sfio em
pequeno nimero entre nés. Na "Quinta do Pinhal", por exemplo, os
trabalhos do vinhedo sfo realizados por colonos pagos por mil pés
e supervisionados por um administrador. B8egundo as declaragBes do
_proprietério dessa Quinta, tal sistema revelou-se mais eficieilte
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que o da adoglo de meelros ou diaristas. Os colonos moram na pnﬁ
pria Quinta e recebem terras para o cultivo pessoal de plantas a-
nuais. E, em suma, uma superposicgdo das técnicas de trabalho da
lavoura cafeeira sdbre a lavoura viticola. As condigSes na fazen
da Cinzano sdo, em tudo, multo semelhantes as da Quinta do Pinhal,

i = 0 INTERESSADO - O "interessado" gque apare
ce em qualquer dos tipos ds vinhedos, é aquéle que a{ trabalha s
tendo um pequeno saldrioc base e interésse na produgfo. Bsse "in-
ter8sse” varia grandemente e é representado pela participag8o do
interessado nos lucros da colheita a base de porcentagens prévia-
mente fixadas sdbre caixas ou qdilos de uva produzida. £ um sis-
tema de trabalho imposto pela vinha,; em vista dos culdados que re
clamam o seu vigor produtivo e a sua durablilidade na palsagem.

III - AS_CONDICOES ECONOMIAS - A vinha com o
jé dissemos, vem contribuindo para a melhoria do padraoc de vid a
do lavrador. Os gitiantes de Sorocémirim, por exemplo, que ainda
ha poucos anos desconheciam o nininoc de conforto e bem estar tra-
zido pela ecivilizagao material, comegam por #dotar suas casas e
seus s{tios de inimeros benef{cios, comc eletricidade, égua, ra -
dio etc. Estes melhoramentos datam de alguns anos e sao muito pos
teriores ao infcio da vit#cultura regional. Observamos fenbme n o
idéntico ao de Sorocémirim nas cutras areas vit{colas de S3o Ro-
que e Jundiaf. NZo se trata, portanto, de um fate isoclado na pai-
sagem dos vinhedos em Sao Paulo.

1 - 0S_PROBLEMAS ECONOMICOS DO VITICULTOR -

As melhorias de condigio de vlda, entretanto, nunca vém sé. Como
normalmente ocorre, suscltam problemas e preocupagBes, porque a
sua manutengao dependera da eficiéncia e contimuidade da base ecp
nomica que as gerou. O lavrador de outrora, particularmente aque-
le que tinha a sua vida bitolada dentro da rotina das TOGasSy, vl ~
via pacatamente a sua vida, sem grandes dores de oabega € sem ne-
cessidade de se preocupar muito com o destino da sua produgao.

A formagao e manutengac de um vinhedo pelo con
trario ¢ emprésa relativamente custosa. A - formagao de um
vinhedo modesto, de 8 a 10 mil pés de uva, quando bem conduzido ,
custa cerca de cem a cento e vinte mil cruzeiros. Isto equivale a
dizer que cada pé de uva sae para o viticultor a razao de cento e
vinte ecruzeiros, considerando um vinhedo de 8.000 pés gque tenha
exigido gasto equlvalente a cem mil cruzeiros, que é, aliés, mai-
to normal. Embora seja um tanto fatigante, nSo resistimos a tenta
¢ao de reproduzir aqui um qudro minucioso das despesas de forma- -
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¢ao de um vinhedb, que representa a média resultante de informa-
¢oes fornecidss por 150 viticultores, ulteriormente confirmadape
lo agranomo reglonal de Jundial:

CUSTO DE FORMACAO DE UM VINHEDO

Unidade 2 ha. com 8.000 pés de uva.

OPERAGUES Custo Cr.$.
Preoparo do terreno 1.000,00
Valetamento 37.000,00
Adubagao completa 32.000,00
8,000 bacelos, & Cr.0,30 2.4,00,00
Plant{o do "cavalo" 100,00
Enxert{a (8,000 pés a Cr.0,40) 3.200,00
Moirces e arame 18.500,00
Capinas, desbrota e amarragdes 1.000,00
Inseticidas e pulverizagGes 2.500,00
Diversos £2500,00

TOTAL svesvccocesssesces  100.500,00

Os dados acima, validos para 1950, mostram
o que poderiamos denominar "o prego da paisagem®. Este valor,to
davia, e variavel, ou porque nem todos os viticultores podem %
niclar-se nas atividades vitfcolas dispendendo tal soma de di -
nheiro ou porque os dols tipos de vinhedos: o de uva de mesa e
o de uva para vinho exigem cuidados diferentes quanto so crité-
rio da sua formagao., Em Sao Roque, por exemplo, onde predominam
os vinhedos vinicolas, a sua formagao custa menos, porque o vi-
ticultor dessa regiao nao sente necessidade de adotar a técnica
do valetamento nem da adubagao maclga das videlras.

Pronto o vinhedo, surge o problema da sua
manutencgao. Ja insistimos, até com certa demaslia, gobre a natu-
reza absorvente do trabalho exigido pelos vinhedos, Nao &80 o
trabalho, porém, gue preocupa o viticultor, Para conduglr um vi
nhedo produtor de uva de mesa dentro do minimo exigido a fim de
se obter uma produgao quantitativa e qualitativa capaz de ofe -
recer remuneragso condigna, sao necessarias imimeras despesas qe,
no fim do ano, vao orgar em cerca de 60 mil cruzeiros. Um custo
de tal ordem equivale ao desembolso mensal de quafro a cinco mil
cruzelros e, isto, para um vinhedo equivalente ao que dispendeu

100 mil eruzeiros em sua formagao.
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Qual &, para o viticultor, a compensagio des=
ses gastos? Se tudo correr normalmente a compensagao ngo sera mae.
Um vinhedo de 8.000 pés, constlituldo de Niﬁgara, produz, em me -
dia 16,000 quilos dé uva por ano, ou sejam 2.000 caixas de 8 qui
los cada uma. Oscillando o prego entre 35 e 100 cruzeiros por cal
xa, em fungao do inicio, melo e flm da vindima, podemos calcular
um valor médio da ordem de 50 eruzeiros. Numa produgao de 2.0090
caixas o vitlicultor receberé, portanto uma 1mport§neia liquida de
ordem de LO a 50 mil cruzeiros. Os vinhedos malores de 10, 15 ou
mesmo 20 mil pés, sao, evidentemente, mais lucrativos, porque as
despesas de sua formagao e custeio sao, relativamente, pouco su-
periores a de um vint gdo de 8.000 pés. Sio, todavia, | de
mais diffeil condugfoy e exlgem, via da regra, & cooperagao  do
meeiro ou dofinteressado".

0 vinhedo dedicado a produgao do vinho exige
menos gasto em sua formagao e custelo. Em compensagao, enfrent a
sérios problemas de mercado e éde modo geral, relativamente me~
nos rendoso. Vejamos um exemplo concreto: o vinhedo do Snr. A.,em
Sorocémirim, constituido de L5.000 videlras, produz 33,000 litrs
de vinho o qual & vendido no coméreio atacadista a razfo de qua=-
tro ecruzeiros o litro. 0 rendimento bruto, de Cr§ 132.000,00 de~
vera amortizar os trabalhos e despezas de custeio do vinhedo, =&
mao de obra gque coopercu na vind{ma, os gastos com o aguear e o
metabisulfito consumidos,além de despesas dlversas e imprevistas
0 vinicultor, ademals, néo encontra mercado para escoar raplda -
mente o seu produto. Multaes vezes, fica meses a fio a espera de
bom pregoe.

Maita razo tem Inglés de Souza ao afirmar que
"os viticultores que s3o cantineiros estéo as voltas - apds a sa
fra - com 0s seus vinhos e com as mais negras perspectivas para
a venda do produto, deda a concorréncia dos vinhso gsuchos, dis-
postos a alijar do comércio_o vinho paulista, pelo aviltamen t o
dos pregos® (2)

A vinha vinicola, guasi toda em mios de Pege
nos produtores, enfrenta graves problemas. Esta circunstancia tem
levado infimeros viticultores a abandonar o fabrico do vinho pare
vender a produgac as grandes firmas, como, aliis, j& frizamos em
cap{tulo anterior.



Yo momento, os vinlcultores vém sobreviven-
‘do a custa de grandes sacrif{cios, enfrentando as condigces ad-
versas da terra e do clima, dos mercados e do crédito. Os viti-
cultores,"sgrictu-sensu”, estao emﬁyelhores condigoes, sobretu-
do porque tem pela frente um amplo e ilimitado mercado consumi- -
dor, onde a procura é mais intensa que a capacidade de oferta Qe
os vinhedos apresentam.

2 - A IMPORTANCIA DA VITICULTURA NA ECOND-
mia AGRARIA REGIONAL -~ J& mostramos, no cap{tulo IV, que a vitl
cultura sanroquense representa uma solugao para o aproveitamen-
to economica da terra, especlalmente da porgéc meridional do mz
nic{pio, onde o café, 0 algodeo ou a ¢ana de aguUCar n&o encole—
traram condigSes favoraveis de desenvolvimento. Em Jundiaf, ao
contrério, a vinha representa uma forma de substituigao ecbnﬁmi
ca, operada apds a ruina do café,

Em 1947 & economis vinhateira ocupava 1.433
fam{lias, absorvendc, em média, o trabalhe de 5 a Tyilpesscas Cam
siderando como razoavel a estimativa de Cr$. 22.500.000,00, pa-
ra a produgido vitf{cola de 194), verificamos a sua indiscutivel
posigac de destaque na economia agrarie do municfpio, seguidode
longe pelo café, com Cr$ 3.000.000,00.

Em Sao Roque o valor da produgao de uvas em
19}y, segundo cdleulos do Departamento Estadual de Estatf.stiea,
teria sido de 5 milhoes de cruzeiros classificando-se ém segun-
do 1ugar, depols da batata inglesa. Nio encontramos confirmacao
para 6sses dados, nos anos posteriores; para 1948, segundo in -
formagao obtida na Agéncia de Estatistica do I.B.G.B., €m SaoRo
que, a produgao de uvas da safra 1947/L48 atingiu a cifra de ...
5.6000.000 quilos. Avaliando-se por baixoc o quilo da uva a 2
eruzeiros, temos para essa produgao o valor total de Crf. cecoce
11.2004000,00 ~ Nesse mesmo ano o valor aproximado da produgao
da batata inglesa foi de Cr.§ 10.800.000,00.

0 fato indiscutivel que resulta da leitura
dessas cifras, precérias sem duvidae, mas es uUnicas existentes, &
o da crescente importdncia da vinha na economia dos dois municf
plos vit{colas de Sao Paulo. Para Sao Roque, o valor da produ -
¢ao da uva é mito mais expressivo. Que em Jundiai, por resultar
do aproveitamento de Areas que ha menos de vinte anos pouco sig
nificavam na economia désse munic{pio. Em Jundia{ a uva mantém,
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de certo modo, a estabilidade do melo rural, evitando seu total
despovoamento e ruina, apds a espetacular queda do café. Em Sao
Roque ela origina, nas Areas em que € cultivada, uma verdadeir a
economia agréria até entao praticamente inexistente.

Ademais, esta economia tSm, a caracteriza-la
a fungao prec{pua de atender exclusivemente as necessidades do
mercado interno., A viticultura representa;de fato, um tipo de
economia rural que foge Inteiramente 3 tradigao colonial, estere
otipada na cléssica agricultura de "plantagao®™ desenvolvida em
fungao exclusiva dos mercados externos. A vinha, originando-se e
desenvolvendo-se dentro de quadros mais modestos & conduzida tap
bém por uma classe rural modesta, formada por sitiantes que mul-
to se aproximam do tipo de campon'e's elaborado dentro das velhas
civilizacoes agr{colas, um tipo, enfim, de verdadeiro cidadao da
terra, muito distinto da figura aristocratica do fazendeiro.

0 problema agora consiste em saber se @ ste
novo tipo de sitiante em gestagao e se esta nova modalidade de
utilizag¢ao da terra sobreviverao as dificuldedes que enfrent a m
solucionando os seus preoblemas economicos e geogréficos. A res -
posta cabe eso futuro.
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CONCLUSOES

== ]

Do que acabamos de expor podemos tirar, 3t se-
guintes conclusoes:

12) - A paisagem dos vinhedos fol elaborada em
decorrencia da feliz conjugagao das quatro seguintes condigdes:

a - QEOCREFICAS- resultantegdas condicSes de
¢lima e solo que permitiram o cultivo de algumas varledades de vi-
deiras em bases rigorosamente economlcas.

b ~ BISTORICAS- resultantesde um século de ex-
 periéncias vitfcolas que culminaram com a introducac e aclimatagao
de algumas variedades de videliras americanas, e de hibridos e mes-
tigos de viniferas, risticas e produtivas que tolelarso bem as cop
digoes do meio r{sieo oferecidas por Jundiaf e Sao Roque.

¢ - HUMANAS - resultantesda presenca do colo-
no italiano, trazido a Sao Paulo para os trabzlhos da lavoura cafe
elra e que aqui jé encontrou em’ cultivo doméstico variedad e s
de videlrasque lhe eram familiares, como a Izabeli '

d - SOCIAIS E ECONOMICOS ~ resultantes do pre-

dom{nio da pequena propriedade em S3c Roque, sem vocagao agrfcol a
até entéio definida e da desintegracio da grande fazenda cafeicultg
ra enm Jundiai, decorrente da progressiva ruina do cafe.

22) - A viticultura representa uma atividade g
gricola original e revolucioniria em face da nossa ftradicio rurall
e vem exercendo poderosa influencla sobre as coﬁdiqaes econﬁmicas,
as téenlcas agr:[colas, os hébitos de trabalho e a mentalidade dogl -
tiante.

22) - A viticultura representa uma forma de e-
conomlia rural originada e desenvolvida exclusivamente em fungao do
mercado interno e constitue, no momento, o estelo economico da a ~
gricultura de Jundiaf e S3o Roque.

49)o- & viticultura, finalmente, que & o prodm
to exclusivo da iniciativa particular, enfrenta graves problem a s



decorrentes da auséncla de crédito agricola e de assisténcia-técn;

ca e financeira que a assegure contre o efelto das calamidades geg

gréficas, e contra as oscilagoes bruscas do mercado, quasl semp re
mane jado pelo intermediario urbanoc.
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A Paisagem Topografica

A regiao granitico-gnaissica

- Sao Roque -




A PAISAGEM TOPOGRAFICA

1l -~ Aspectos da regiao gfan{tico-gniissica de
S&0 Roque, onde os dois nfveis da altitude (800 m e 900 m) podem
ser claramente percebidos. No primeiro localizam-se os vinhedos
e, no segundo, 03 cultivos anuvais, realizados de acordo com a tqg
nica do alqueive. '

- 2 - Visfo aérea da morfologla da area vit{co-
la, Regiao gran{tico-gna'issica, correspondente ao reverso da es-
carpa da Taxaquara. No primeiro plano, a esquerda, o vinhedo em’
anfiteatro da fazenda Cinzano. o



A PAISMMEN TOPOGRAFICA

-

3 - A regido gran{tico-gnidissica, de relévo
esbatido, na drea do Traviu-Jundie{. Os vinhedos descem das en
costas suavemente inclinadas ateé o fundo da vﬁrzea, sulcada pe-
lo eorrego do Travid.

L - A regléo de colinas ¢ virzeas alveo la=
res da porgéo oriental de Jundia{ Vinhedos do s{tio Covene i
Caxambu - em terrenos de varsea drenada e abrigada pelas coli -
nas gue a circundam.

5 « A reglio granf{tico-gniissica de Louvel
ra-Jundiaf - de topografia matura, com vinhedos de virzea ¢ ba
se de encosta.



A Paisagem Topogrifica

Areas viticolas

- Jundiai -




A Paisagem Topografica

As areas sem vinha

- Jundiaf -




A PAISAGEM TOPOGRAFICA

6 - A serra dos Cristals , parte da formagao
xistosa da série Sd&o Roque que limita a expansio da vinha na por
¢o meridional de Jundiaf. Suas encostas sdo recobertas pela sa
mambala, (Pteridium aquilinum), planta indicadora da infertilida
de dos seus s0los.

7 - A regido granftica do sudoeste, com fei-
goes de drea montanhosa, mas situada a um nivel mats baixo que o
da regifo serrana do leste. Os fatdres limitativos da expanséd o
da vinha, nesta érea, parecem resultar apenas do clima. Ao fun
do as ramificagdes sul-ocidentais da serra do Japi.

8 ~ A regido de campos do oeste, onde a estru -

tura geoldgica é caracterizada pelos depbsitos de seixos grossei
ros. Ko primeirc plano, a direita, uma retomada de erosio.



0S _VINHEDOS NA PAISAGEM HURAL

1l - A grande propriedade vit{cola: Aspecto par
clal da fazenda Cinzano, em Sao Roque.

2 e 3 - Os vinhedos da area de influéneia por-
tuguésa, ocupando as encostas inclinadas da regiso gran{tico~gn§1§
sica na zona do Taboao. Observe-se na nf 2 o predominio da peque-
na propriedade, dos vinhedos e das arvores frutf{feras na paisagem.
Fa nf 3, vinhedos da chacara Lopes Claro, proximos de S3o Rogue.



0s Vinhedos na Paisagem Rural

- Sao Roque -




Os Vinhedos na Paisagem Rural

- S30 Roque -




05 VINHEDOS NA PAISAGEM RURAL

li - Aspecto parcial da area vitfcola de Setu-
bal, ponto inicial da viticultura sanroquense, segundo todas as
informagoes pessoals obtidas. Observe-se a drenagem da antiga var
zea seml~pantanosa e o aspecto do ®habitat® rural caracteriza d o
pela casa e cantinra.

5 - Aspecto parcial da area de Sorocﬁmirim,on :
de surglu o primeiro vinhedo de ineciativa do caboclo brasilel ro,
plantadc em uma varzea.

6 ~ Aspecto da area dos Moraes e Camargos,bal
ro de Soroce'\mirim, orde a terra outrora coberta pelos milhara is
transformou-sc ma"magn.{rica palsagem de vinhedos. Vinhedos de
base de encosta e de vérzea, intercalados nas clareiras da capo-
eira.



0S VINHEDOS NA PATSAGEM RURAL

7T e § - 0 vinhedo industrial - Aspectos dos
vinhedos da Quinta do Pinhal (x.¢ 7) e fazenda Sao Joac (n?9) .moldu~
rados ao fundo pela serra do Japf.

8 e 10 = A vinha de mesa - Aspectos dos vinhe-~
dos da pequena propriedade viticola na Zrea de Roseiras (nR 8) e
do Travii (n® 10). Em ambos @sses bairros os vinhedos ocupam prefe
rentemente 0s terrenos de varzeas ou os da base das encostas.



Os Vinhedos na Paisagem Rural
- Jundiai -




Aspeclos de "habitai" Rural da Regido Vinhateira




ASPECTOS DO MHABITAT® RURAL DA_REGIXD YINHATEZIRA

1-4 - O "habltat" raral dos winhedos industri
ais - Grandes ediffcios para a realizacio dos trabalhos vinfeolas
e aglomerado amorfo das habitagoes do pessoal ligado aos traba =
lhos da industria do vinho(n® 1, fazenda Cinzanoj nf L} Quinta do
Pinhal).

2 - 0 "habitat® rural da area de colonizdga o
italiana, em Jundia{, onde aparecem: a casa do sitiante, com suas
paredes brancas e o estébulo, intercalado entre o pequeno palol,
ao fundo e o celelro, no primeiro plano. A esquerda, imedistamen-
te aquem da habitagao, um edificio para guardar a carroga e obje-
tos diversos. 0 vinhedo estd escondido pela rawagem das arvor e s
gue aparecem nc primeire plano. Ao fundo, eucaliptal precedido pe
la area de cultivos diversos. No primeiro planc, o canavial.r

3 ~ 0 Phabitat" rural do sitiante caboelo pro
dutor de uma vinfcola para venda (s{tic das Pedras). Casa modesta
mas confartawel e higienica, com varanda, venezlanas e janelas envi -
dragadas, luz elétrica, dgua encanada e instalagdes sanitérias mo
dernas. No primeirc plano, pequeno trecho do vinhedo, fotografado
em julho de 1950.



ASPECTOS DO "HABITAT® RURAL DA REGIXO VINHATEIRA

5 -6 -7~ 0 "nabltat" rural da vinha vinf-
cola, na area cabocla de Sorocamirim, S3o Rogue. Observe-se, na
nf 5, parte da cantina encalxada no edrte do terreno; este ti p o
de cantina revela os primeiros sintomas de evolugao para a técni-
ca das " caves " ou adegas subterraneas. Na n® 6, o vinhedoapare-
ce no plego médio da foto. Do lado direite; grupo de ediffcios, sm
do que apenas o do segundo corresponde a propriedade vitficola.
sf{tio recentemente dividido entre os herdeiros. Na n® 7, Adega Bm
g8il, com seu vinhedo de Izabel ¢ Selbel 2 cuidadosamente tratados.



Aspectos do "habitat" Rural da Regido Vinhateira




As Técnicas da Vinha




AS_TECNICAS DA VINEA

1 ~ A amarragao dos sarmentos = drea do Travius
Jundia{ - Bste servigo & normalmente realizado por mulheres e crisp
cas, Observe-se a videira totalmente destituida de folhas {foto tiw
rada em julho de 1949).

2 = A "forragem® dos vinhedos: grossa cobertura
de capim revestindo o solo, em toda a extensao da vinha - area do
Engordador-Jundiaf.

3 = 0 material para preparar o composto organi—
co: resfduos de couro comprados aog sapatelros e que sera despe jade
em uma f3ssa com capim, extrume, etc. - Area do Castanho-Jundiaf.



AS TECNIC

L -5 - 0 valetamento do vinhedo, para a -
sua adubagao. Na n¢ Li, preparo da terra para o plant{o da videl
ra, na n® 5, valetamento para adubagao. Fotos referentes, res -
pectivamente, a Quinta do Pinhal e SI{tio Nardelli, este ulti-

mo em Sao Roque.

6 -~ A drenagem das varzeas vitf{colas. ﬁste
vinhedo se localiza sObre os terrenos onde Firmino Goes, em So-
rocamirim, iniciou o cultivo da vinha, insugurando o ciclo da

viticultura cabocla.



As Técnicas da Vinha




As AssociagGes da Vinha




SQCT DA V

1 - Aspecto do 8{tio da Capela, ns area de So-
c&mirim,-sﬁo Roques Ao fundo, no canto direito, vinhedo atual, cul
tivado em encosta suave. No plano mgdio, eucallptos e © aviérk;(gg
guena easa branca junto E.maneha escura dos eucaliptos) Ainda no
plano médio a esquérda, wo peral. No prim‘eﬁo*pi:ane,-&j.ug_i_t_g,- for
mando uma mancha clara de forma triangular, a drea do antigo vihqg
do, holJe destinada sos cultivos diversos. Observe-se no fundo do
vale a pequena varzea preparada para producac harticola e a Tepresa
em mela lna, cujas aguas acionam uma pequena usina hidroelétricae.’

2 - A vinha,a banana e o0 eucalipto associados
na paisagem rral: area de Louveira-Jundiai.

3 - Assoclagiio entre a criag@o e a vinhasao fup
do, vinhedo circundado por uma cerca = area de Engordador-Jundia{.



- VITICULTORES

1 ~ 0 viticultor italiano e os trabalhos da "fiyp
ragem®s A carroga esta transportando capim e ramagens para o "forro"
do vinhedo ~ Jundiaf.

2 < 0 viticultor portugués e o seu pequeno vi -
nhedo de Izabel e Seibel 2. Ao fundo, a casa e a cantina - Sé&o
Roque.

3 =~ 0 viticultor negro ~ no segundo plano, vindg
do em formagao, abrangendo parte das terras do antigo cafdzal  af
exlstente., Fazenda Bafa - Jundiaf.

I} = 0 viticultor caboclo e sua pequena usina hi
droélétrica - Sorocamirim~-SZo Roque.



Viticultores




A Indistria Vitiicola




A INDOSTRIA vInNfcorLa

1 - Esmagadeira elétrica, utilizada no esmaga -
mento da uva. 8{tio Cerezer - Caxambl - Jundiaf.

2 - Tanques de fermentagao do mosto, construf -
dos de cimento - S{tio Castanho, Jundia{

3 - Aspecto parcial da cantina da Quinta do Pi-
nhal, com seus grandes toneis, para armazenamento e conservagao do
vinho ~ Jundiaf.



1 - 0Os trabalhos agricolas do vinhedo, nas pe -
quenas propriedades, s@o ainda, em sua maloria, realizados com o ay
'xflio da enxada. Aspecto do arrancamento de velhas cepas do vinhedo
Cerezery- Caxambu - Jundiaf. ' |

2 - A vind{ma origins nas estagGes ferroviarias
da reglao vitfcola um ativo coméreio de venda de uvas frescas, rea=-
lizado geralmente por erlangas -~ Foto tirada na estagso de S2o Ro-
que, em fevereiro de 1950,

% ~ Velho terreiro de café hoje utilizado na
secagem da borra de uva para obtengédo do tartero - Fazenda Concei -
géo-Jundiaf,

L - 0s trabalhos da vinha vinfeoles transporte
do vinhc ja elaborado, da cantina para o deposito, locallzado prox;
mo & cidade - Tabodo-Sao Roque.



Aspectos da Regido Vinhateira
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