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Resumo

Esta pesquisa investigou o efeito de dois solventes eutéticos naturais profundos (NADES) como plastificantes em filmes de quitosana e
gelatina, aplicados como revestimentos comestiveis na conservagdo pds-colheita de mamdo grupo solo (Carica papaya L.). Foram testados
cinco tratamentos: controle (sem revestimento), géis de quitosana-gelatina (1:4) (QG) sem plastificante e incorporado com glicerol (QG/Gli),
NADES linalol:dcido latico (QG/Li-lat) ou NADES linalol:dcido octandico (QG/Li-oct), todos com 25% de plastificante. Os revestimentos foram
aplicados manualmente sobre os frutos por espalhamento manual (1 mL/fruto). Em seguida, os mamdes foram armazenados por 12 dias a 16
+1°C, seguidos de mais 2 dias a 21 °C, sob umidade relativa de 50-60%. No total, foram utilizados 125 frutos, que foram avaliados em termos
de perda de massa, firmeza, sélidos solUveis (°Brix) e grau de maturagdo. A partir do 14° dia, o tratamento controle apresentou as maiores
perdas de massa (22,29 * 3,87%), enquanto QG e QG/Li-lat revelaram os menores valores (17,66 + 2,68% e 17,46  3,68%, respectivamente),
evidenciando a acdo do revestimento como barreira & desidratacdo. Em relacd@o & firmeza, os frutos revestidos mantiveram valores
superiores ao controle desde o 8° dia. No 15° dia, o controle apresentou apenas 4,8 + 1,3N enquanto QG/Gli alcangou 16,4 53N, indicando que
os revestimentos retardaram a perda de textura e o amolecimento caracteristico do amadurecimento. O teor de sdlidos solUveis aumentou
entre 0 1° e o0 8° dia em todos os tratamentos, exceto em QG/Gli. No 15° dig, os tratamentos QG/Li-lat e QG/Li-oct apresentaram os maiores
valores de °Brix (13,01 £ 0,32 e 13,17 £ 0,45, respectivamente). Em relagdo a maturagdo, foi possivel verificar que os revestimentos retardaram a
mudanga de cor da casca de verde para amarelo ao longo do armazenamento, especialmente para os tratamentos QG e QG/Gli. Estes
resultados permitem concluir que os revestimentos & base de quitosana e gelatina, bem como aqueles plastificados com NADES, foram
capazes de reduzir a perda de massa, preservar a firmeza, manter teor de sélidos soluveis e retardar a mudanga de coloragdo da casca dos
frutos durante o armazenamento.
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