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Análise estrutural e funcional de enzimas chaves da via
Smirnoff Wheeler do Ácido L-Ascórbico de Myrciaria dubia
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O camu-camu (Myrciaria dubia) é uma fruta tropical da Amazônia com propriedades antioxidantes e
anti-hiperglicêmicas, (1) mas é conhecida por seu alto conteúdo de ácido ascórbico (AsA, vitamina C).
O AsA é uma molécula essencial para o crescimento e desenvolvimento das plantas e animais. (2)
Atualmente, estudos realizados nesta espécie mostram que camu-camu é uma excelente opção para o
futuro desenvolvimento de um processo biotecnológico de obtenção de AsA baseado na via metabólica
Smirnoff-Wheeler (SW). Na via SW a L-galactose é convertida em AsA através de seis diferentes enzimas.
(3) Neste trabalho, caracterizamos três enzimas chave da via SW: GDP-manose pirofosforilase (GMP),
GDP-L-galactose fosforilase (GGP) e L-galactose-1-fosfato fosfatase (GPP). As sequências codificantes
dos genes foram clonadas em pET28a(+) e posteriormente as proteínas recombinantes foram expressas
e purificadas por cromatografia de afinidade e exclusão molecular. Os perfis cromatográficos mostraram
a presença de um pico único para cada uma das três proteínas. O estado oligomérico foi determinado
para GPP e GGP mostrando um dímero e monômero em solução, respectivamente. Estes resultados
preliminares fornecem uma base importante para a compreensão funcional das enzimas, as perspectivas
no futuro é realizar análises de estabilidade térmica e o enovelamento de cada uma delas e testes de
cristalização para resolver as estruturas cristalográficas.
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